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GEBRAUCHSANLEITUNG - TEIL SCHNELLKOCHTOPF

Vor dem Gebrauch eines neuen Gerats

lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zum spateren
Nachschlagen auf

WWW.SALENTE.CZ



Wichtige Sicherheitshinweise

Bei der Verwendung von Schnellkochtopfen sollten immer die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen vor dem Gebrauch.
2. Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

3. Beriihren Sie keine heiRen Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder
Bedienelemente.

4. Wenn der Schnellkochtopf in der Nahe von Kindern verwendet wird,
beaufsichtigen Sie sie sorgfaltig.

5. LASSEN Sie Kinder das Gerat unter KEINEN Umstanden bedienen.
6. Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht in einen beheizten Backofen.

7. Beim Umgang mit einem Schnellkochtopf mit heifRen Fliissigkeiten ist Vorsicht
geboten.

8. Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht fiir einen anderen als den
vorgesehenen Zweck.

9. Tauchen Sie das Produkt niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

10. Dieses Gerat kocht unter Druck. Unsachgemafe Verwendung kann zu
Verbriihungen fihren.

11. Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass das Gerat ordnungsgemaf
geschlossen ist. Siehe ,Bedienungsanleitung”.

12. Fiillen Sie das Gerat nicht iiber 2/3 des Volumens. Fiillen Sie das Gerat nicht
iiber die Halfte des Volumens, wenn Sie Lebensmittel wie Reis oder getrocknetes
Gemiise, das sein Volumen erhoht, zubereiten. Das Uberfiillen kann die
Liiftungsoffnungen verstopfen und zu einem iibermaBigen Druck im Gerat fiihren.
Andernfalls kann es zu Verletzungen von Personen und / oder Schaden am Gerat
kommen.

13. Beachten Sie, dass einige Lebensmittel wie Apfelmus, Preiselbeeren, Griitze,
Haferflocken oder anderes Getreide, Erbsen, Nudeln, Makkaroni, Rhabarber oder
Spaghetti schaumen und reifen und so die Druckentlastungseinrichtung
verstopfen (Abluft) konnen. Diese Lebensmittel sollten nicht in einem
Schnellkochtopf gekocht werden.

14. Wenn der normale Betriebsdruck erreicht ist, reduzieren Sie die Temperatur
der Kochplatte, um zu verhindern, dass sich dampfbildende Fliissigkeit bildet.

15. Stellen Sie vor dem Gebrauch immer sicher, dass die
Druckentlastungseinrichtung nicht verstopft ist.



16. Offnen Sie den Schnellkochtopf erst, wenn er abgekiihlt ist und der gesamte
Innendruck abgelassen wurde. Wenn sich der Griff nur schwer 16sen lasst, steht
der Topf noch unter Druck - 6ffnen Sie ihn nicht mit Gewalt. Jeder Druck im Topf
kann gefahrlich sein. Siehe Bedienungsanleitung.



17. Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf nicht zum Unter-Druck-Braten mit Ol.

18. STELLEN Sie das Produkt NICHT in der Ndhe von brennbaren Materialien auf
und VERWENDEN Sie es NICHT in einer feuchten Umgebung.

19. BESCHADIGEN Sie den Dichtungsgummi NICHT und ERSETZEN Sie ihn NICHT
durch etwas anderes als den Ersatzgummi fiir dieses Gerat.

20. FASSEN Sie den Stahlring im Deckel (2) NICHT mit Werkzeugen oder externen
starken Werkzeugen an. Wenn der Stahlring beschadigt ist, schalten Sie das Gerat
sofort aus und tauschen Sie den Deckel wieder aus.

21. Reinigen Sie den Filter (17) regelmaRig, um lhren Topf sauber zu halten.

22. Laden oder ersetzen Sie das Druckbegrenzungsventil (3) NIEMALS mit
Gegenstanden, die nicht fiir dieses Gerat bestimmt sind.

23. Die Kontaktflache des Innentopfes (6) und die elektronische Warmeplatte (14)
miissen immer sauber sein. VERWENDEN Sie den Innentopf NICHT mit anderen
Warmequellen. ERSETZEN Sie den Innentopf NICHT durch einen Topf, der nicht
vom Hersteller empfohlen wird.

24. Speisen sollten nicht langer als 4 Stunden warmgehalten werden, um die
Frische zu erhalten. Der Schnellkochtopf sollte nicht langer als 6 Stunden
ununterbrochen benutzt werden. Die Nichtbeachtung der VorsichtsmaBnahmen
kann zu schweren Verletzungen und / oder Schaden fiihren.

25. Wenn wahrend des Garens Dampf um den Deckel (2) austritt, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Steckdose, lassen Sie das Gerat abkiihlen, entnehmen
Sie den Inhalt und senden Sie es zum Austausch oder zur Reparatur an den
Hersteller. Die Druckentlastung wurde angeschaltet. Dies st eine
Sicherheitsmallnahme, um den Benutzer darauf hinzuweisen, dass das
Druckentlastungsgerat nicht ordnungsgemaf funktioniert

26. Wenn ein Schnellkochtopf wahrend des Kochens ausfillt, stellen Sie die
Verwendung des Gerats ein und senden Sie es zum Austausch oder zur Reparatur
an den Hersteller.

27. Lassen Sie das Kabel nicht iber die Kante eines Tisches oder eines Pultes
hangen und beriihren Sie keine heillen Oberflachen.

28. Ziehen Sie vor dem Reinigen und bei Nichtgebrauch den Netzstecker aus der
Steckdose. Lassen Sie die Teile abkiihlen, bevor Sie Teile einbauen oder entfernen.

29. Verwenden Sie dieses Gerat nicht mit einem beschadigten Kabel oder Stecker
oder im Falle einer Fehlfunktion oder einer Beschadigung. Wenden Sie sich fiir
eine Kontrolle, Reparatur oder elektrische oder mechanische Anpassungen an
einen qualifizierten Techniker. ZERLEGEN oder ERSETZEN Sie KEINE Teile, die
nicht flir dieses Gerat bestimmt sind.



30. Verbinden Sie zuerst den Stecker mit dem Gerat und stecken Sie dann das
Kabel in die Steckdose in der Wand. Um das Gerat vom Stromnetz zu trennen,
schalten Sie alle Bedienelemente aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose in der Wand.

31. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

32. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heilen Gas- oder
Elektroherds oder in einen beheizten Backofen.

33. Alle anderen Arbeiten sollten von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter durchgefiihrt werden.

34. Die Verwendung von Zubehdr, das vom Geratehersteller nicht empfohlen wird,
kann zu Verletzungen fiihren.

HALTEN SIE DIESE HINWEISE NUR FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT EIN

ANLEITUNG FUR DIE ERDUNG: Dieses Gerat muss geerdet sein. Der Stecker muss
in eine ordnungsgemal eingebaute und geerdete Steckdose eingesteckt werden.

Hinweise: Die unsachgemaBe Verwendung eines geerdeten Kabels kann zu einem
Unfall durch elektrischen Strom fiihren. Wenden Sie sich gegebenenfalls an einen
qualifizierten Elektriker. Versuchen Sie nicht, diese Sicherheitsfunktion durch
Anpassungen an dem Stecker zu iiberlisten.

Ein kurzes Netzkabel verringert das Risiko, dass sich ein langeres Kabel verfangt
oder jemand dariiber stolpert. Wenn ein Verlangerungskabel erforderlich ist, sollte
es so angebracht werden, dass es nicht Uber ein Pult oder eine Tischplatte
hinausragt, an dem Kinder daran ziehen oder dariiber stolpern kénnen.

1) Benutzen Sie nur das Verlangerungskabel mit dem geniigenden Durchschnitt,
das fiir das jeweilige Einsatzgebiet genehmigt ist.

2) Der gekennzeichnete Wert des Verlangerungskabels muss gleich oder héher
als der Wert dieses Gerats sein. Die elektrische Leistung ist auf der Unterseite
dieses Gerats angegeben

UBER IHREN SCHNELLKOCHTOPF

Dieser Schnellkochtopf verwendet fortschrittliche Technologie, damit Sie und Ihre
Familie die Vorteile eines besseren, schnelleren und gesiinderen Kochens
genielen konnen. lhr Schnellkochtopf schlielt die Zutaten im Dampf ein und



kocht warmer und schneller, wahrend wichtige Nahrstoffe fiir geslindere
Mahlzeiten erhalten bleiben. Schnellkochen mit weniger Wasser spart wichtige
natiirliche Ressourcen und Energie! Dies ist der einfachste Schnellkochtopf auf
dem Markt. Es scheint ein kompliziertes Gerat zu sein, aber Sie kénnen sicher sein,
dass dieser Schnellkochtopf einfach zu bedienen ist, Mahlzeiten schnell und
einfach zubereitet und insgesamt Geld spart werden konnen! Nehmen Sie
unseren Dank fiir den Kauf unseres Schnellkochtopfs entgegen und genieflen Sie
das Kochen!

SICHERHEITSHINWEISE: Wenn das Produkt nicht gemalR den Anweisungen
verwendet wird, besteht Brand-, Stromschlag- oder Verletzungsgefahr. Der
Schutz gegen einen Unfall durch elektrischen Strom ist nur gewahrleistet, wenn
das Netzkabel an eine ordnungsgemaR geerdete Steckdose mit 220-240 V | 50
Hz angeschlossen ist.

+ Dieses Produkt darf nur in einem TROCKENEN INNENBEREICH verwendet
werden und ist NICHT fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Alle Teile und Zubehorteile dieses Gerats miissen gemaR den Anweisungen
verwendet werden. Alle Teile und Zubehdrteile miissen vom Hersteller im Original
geliefert werden. Alle anderen Teile oder Zubehdrteile, die nicht fiir dieses Gerat
bestimmt sind, sind strengstens untersagt.

* Die Verwendung eines Verlangerungskabels, Netzteils oder anderer elektrischer
Gerate wird nicht empfohlen.

LED-FEHLERANZEIGE:

Wenn einer der unten aufgefiihrten Fehlercodes auf dem Display des
Schnellkochtopfs angezeigt wird, ziehen Sie das Netzkabel ab und schlieBen Sie
es nach 10 Minuten wieder an. Bleibt der Fehlercode bestehen, wenden Sie sich
an den Hersteller und bitten Sie ihn um ein Ersatzteil.



IDENTIFIZIERUNG DER TEILE

1. Griff
2. Deckel

3. Uberdruckventil

4. Sicherheitsventil
(AuBenansicht)

5. Sicherheitsventil
(Innenansicht)

6. Innerer Topf

7. AuRerer Topf

8. Griffe des Hauptgehiuses o 8 20
des Topfs 9
9. Oberer Ring 12
10. Bedienfeld lg

M—2 15

11. Stromkabel

12. Kondenswasserbehalter

13. Hauptgehause des Topfs

14. Kochplatte

15. Unterer Ring

16. Dichtring fiir das Sicherheitsventil
17. Filter

18. Gummidichtring

19. Sensor

20. Deckelhalterung (Deckelverschliis
an beiden Seitengriffen)

21. Griff fiir die Deckelhalterung




22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

Entriegelungsknopf des Deckels
Korb aus Edelstahl

Deckel aus Hartglas
Messbecher

Loffel

Stander

Frittierkorb

Dampfstander

ZUBEHOR




BENUTZUNG DES BEDIENFELDES

RYZE@ @ @ @ @ HOVEZI
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B JOGURT RESTOVANI F
c POMALE J— ODLOZENY G
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A-SPEISEOPTIONEN: Mit Hilfe des Bedienknopfs wahlen Sie die Funktion der
Speiseoptionen aus, durch das Driicken der Taste START starten Sie den
Kochzyklus.

B-JOGHURT-FUNKTION: Es besteht aus zwei Schritten - Pasteurisierung und
Kultivierung.

C-TASTE FUR LANGSAMES KOCHEN: Durch das Driicken dieser Taste wihlen Sie
das Programm des Langsamen Kochens aus.

D-TASTE DRUCK: Diese Taste dient zur Auswahl des Levels des Gardrucks,
Niederdruck oder Hochdruck.

E-TASTE FUR DIE ERHALTUNG DER TEMPERATUR/STORNIEREN: Mit dieser Taste
bleibt die Temperatur im Schnellkochtopf erhalten. Nach dem Garen schaltet der
Schnellkochtopf automatisch in den Temperaturerhaltungsmodus. Durch
Driicken dieser Taste wird auch JEDE Funktion abgebrochen.



F-TASTE FUR ROSTEN: Durch das Driicken dieser Taste wahlen Sie das
Programm Rdsten aus.

G-TASTE FUR DIE STARTVERZOGERUNG: Der verzdgerte Start des Kochens nach
30-Minuten-Schritten; driicken Sie zur Erh6hung der Verzégerungszeit

H-MANUELLE EINSTELLUNG: Driicken Sie fiir die Einstellung der Menge der
Zutaten; Umschalten unter den Betriebsarten Weniger, Normal und Mehr.
BEMERKUNG: Die Kochzeit ist von der Menge der Zutaten abhangig

I-BEDIENKNOPF: Durch das Drehen regulieren Sie die Vorwahlen des Kochens
oder passen Sie die Kochzeit an. Driicken Sie zur Einstellung der Zeit der
ausgewahlten Vorwabhl

J-LCD-DISPLAY

Das LCD-Display zeigt mithilfe von Symbolen, Wortern und Zahlen die Zeit, die
Druckstufen, die Modi, den Garfortschritt und die Meldungen an.

1) Symbol fiir die Startverzégerung 2) Symbol fiir das Vorheizen 3) Symbol fiir
den Druck 4) Symbol fiir die Erhaltung der
Temperatur 1 2 3 4

o 8 B8

Anzeige der Zeit und der D l:' . ‘3 l:. Nachrichten
LA

Druckniveauanzeige ‘-' U

TLAK VYSOKY
STREDNE VICE
) x

Modusanzeige

Fortschrittsanzeige

Tonanzeige: Zeigt an, ob der Ton ein- oder ausgeschaltet ist.
Sicherheitswarnungen sind immer aktiviert

Stummschaltung: Driicken Sie die Taste ERHALTUNG DER
TEMPERATUR/STORNIEREN mindestens 3 Sekunden lang, bis das Symbol zu



einem Symbol wird

Anschalten des Tons: Driicken Sie die Taste ERHALTUNG DER
TEMPERATUR/STORNIEREN mindestens 3 Sekunden lang, bis das Symbol zu
einem Symbol wird

Ubliche Meldungen

HOT - ERWARMT

YOGT -
BOIL -

LID - DECKEL
AUFBAU DER GLAS-TOPFDECKELS

*x|lhr Schnellkochtopf ist mit einem Deckel aus 3
Hartglas ausgestattet, der zum LANGSAMEN

KOCHEN und zur TEMPERATURERHALTUNG 1 2
verwendet werden kann. Verwenden Sie diesen

Glasdeckel nicht fiir andere Funktionen dieses 4

Schnellkochtopfs. / S
Sie bendtigen einen Schraubenzieher (nicht im / 6

Lieferumfang enthalten), um den Knauf am
Glasdeckel zu montieren.

Setzen Sie den Knauf wie links gezeigt auf den
Glasdeckel (Abbildung 6).

1. Griff

2. Griffbasis

3. Glasdeckelgehause
4. Silikondichtung

5. Dichtungen

6. Schraube M4



MONTAGE DES GUMMIDICHTUNGSRINGS

Vergewissern Sie sich immer,
dass der Gummidichtungsring
(18) am Metall-Ring in der Form
des Buchstabens Y an der
Innenseite des Deckels sicher
befestigt ist (2). Vergewissern Sie
sich, dass die Nut in dem Gummidichtungsring (18) mit  Abbildung der
AuBenkante des Rings in der Form des Buchstabens Y um den
gesamten Rand liegt.

Setzen Sie dann den Ring in der Form des Buchstabens
Y und den Gummidichtring (18) wieder im Deckel ein (2)
und vergewissern Sie sich, dass das Loch in der Mitte
des Querschnitts des Y-formigen Rings mit dem
Metallstift in der Mitte des Deckels ausgerichtet ist (2).
Driicken Sie fest nach unten, bis der Ring in der Form
des Buchstabens Y am Deckel (2) befestigt ist
(Abbildungen 1-2).

KENNZEICHNUNGEN AM DECKEL DES SCHNELLKOCHTOPFES
Abbildung 3

Achten Sie auf die Markierungen ,,OPEN“ (OFFEN) und ,,CLOSE“ (,,ZU“) am Rand des
Gehauses des Schnellkochtopfes (1’Jnd ” “am Rand des Deckels (2). Richten
Sie zum ordnungsgemaBen SchlieBen und Sichern des Deckels des
Schnellkochtopfes (2) immer die Markierungen ,CLOSE" am
oberen Ring (9)

UM,, " an der Deckelkante (2) aus (Abbildung 3).

MONTAGE DES KONDENSWASSERBEHALTERS

Der  Kondenswasserbehalter ist ein  durchsichtiges
Kunststoffteil, das, wie in Abbildung 4 gezeigt, auf der Riickseite
des Schnellkochtopfs einrastet. Bringen Sie den Kondenswasserbehalter auf die
Riickseite des Gerats an, bis er einrastet. Es handelt sich um das Teil 12 im
Schema auf Seite 6.




Abbildung 4

WARNUNG BEZUGLICH DES DRUCKBEGRENZUNGSVENTILS

WARNUNG: Vermeiden Sie schwere Verletzungen.
Verwenden Sie immer eine Zange oder ein langes
Kiichenwerkzeug, um das Ventil auf
VENTING" (,ABLASSEN") zu stellen (Abbildung 5).

VORSICHT HEISSER DAMPF. HALTEN SIE DIE HAND UND
DAS GESICHT VOM DRUCKBEGRENZUNGSVENTIL
ABGEWANDT, WENN SIE AUF ,VENTING" (,ABLASSEN") STELLEN.

Abbildung 5

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie Verpackungsmaterialien wie Pappe, Kunststoff oder Styropor und
entsorgen Sie diese ordnungsgemaRi.

2. Reinigen Sie alle Teile mit einem weichen, feuchten Tuch oder Schwamm und
trocknen Sie sie griindlich ab.

3. Den Kochtopf griindlich in der Spiilmaschine oder mit warmem Seifenwasser
waschen. Abspiilen, abwischen oder trocknen lassen und stellen Sie ihn in den
Schnellkochtopf.

EINBAU DER DECKELS:

1. So 6ffnen Sie den Deckel: —— oy
Halten Sje den Qriff (1) fest und [A} “ﬁ@&}
driicken Sie auf den roten »;T o E—
Entriegelungsknopf (22). Drehen fj
Sie den Deckel (2) im
Uhrzeigersinn, bis er entriegelt ist, und heben Sie ihn vertikal an (Abbildungen 6-

7); Abbildungen 6-8

Der Deckel (2) kann auf der Deckelhalterung (20) (Bild 8) stehen.



Bemerkung: Bei neuen Einheiten ist die Deckeldichtung (2) méglicherweise etwas
dicker als normal, und der Deckel lasst sich mdglicherweise nur schwer I6sen.
Sobald der Deckel (2) mehrmals gedffnet und geschlossen wird, I6st sich die
Dichtung. ‘

2. So schlieBen Sie den Deckel: I l/ )
Uberpriifen Sie den =—=il/, /
Gummidichtungsring (18) innen Isl
am Deckel (2) und achten Sie

darauf, dass er richtig am Rand der Abdeckung anliegt.

Abbildungen 9-11

(Vorsicht:  Benutzen Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn der
Gummidichtungsring beschadigt ist. Wenden Sie sich an den Kundendienst und
lassen Sie ihn reparieren oder austauschen).

Entfernen Sie zum Verriegeln des Deckels (2) Speisereste vom Rand des oberen
Rings (9) des Topfes, um eine richtige Abdichtung zu gewahrleisten. Nehmen Sie
den Deckel (2) von der Deckelhalterung (20) ab (Abbildung 9), halten Sie den Griff
fest (1) und legen Sie den Deckel in die gedffnete Position (Abbildung 10). Drehen
Sie gegen den Uhrzeigersinn, bis der Deckel geschlossen ist (Abbildung 11). (Sie
horen ein SchlieBgerdusch).

Bemerkung: Um sicherzustellen, dass der Deckel (2) richtig schlieRt, richten Sie
die Markierungen OPEN (Pfeile) und CLOSE (Pfeile) am Deckel (2) und am
Hauptgehause (13) aus.

WASSERTEST

Um den richtigen Sitz der Gummidichtung (18) beim ersten Gebrauch zu
Uberpriifen, empfehlen wir Ihnen, die folgenden Anweisungen zu lesen und den
inneren Topf (6) mit Wasser zu 2/3 des Volumens zu fiillen und das Garen 30
Minuten lang zu programmieren. Wenn Sie fertig sind, gieRen Sie das Wasser aus.
Spiilen Sie den Innentopf (6) aus und trocknen Sie ihn ab. Der Schnellkochtopf ist
jetzt betriebsbereit.

SICHERHEITSSCHLOSS DES DECKELS

*Bemerkung: Dieses Gerat verfiigt tiber eine integrierte Sicherheitsfunktion, die




verhindert, dass alle Funktionen aktiviert werden, wenn der Deckel (2) nicht
ordnungsgemal verriegelt ist.

Die Kochfunktion kann nicht ausgewahlt werden, wenn der Deckel (2) nicht richtig
verriegelt ist. Das Display zeigt “LID" (,DECKEL) an und piept kontinuierlich, bis
der Deckel (2) richtig verriegelt ist. Sie kénnen die Kochfunktion nicht auswahlen.

Dies verhindert, dass das Gerat kocht, ohne den Deckel ordnungsgemal zu
verriegeln. Die Funktion ROSTEN funktioniert weiterhin, da der Deckel (2) nicht
verwendet wird.

GEBRAUCHSSANLEITUNG

TOPFKENNZEICHNUNGEN FUR DAS KOCHEN

Im herausnehmbaren Kochtopf befinden sich zwei Markierungssets. Eine Seite
ist mit "2/3 MAX PRESSURE COOK" (2/3 MAX FUR DAS KOCHEN")
gekennzeichnet. Dies gibt die maximale Fiillung beim Garen von Speisen in einem
Schnellkochtopf mit der Ausnahme von Reis an. Die zweite Markierung ist MAX
RICE CUP (MAX FUR REIS) und wird beim Kochen von Reis verwendet. Fiillen Sie
den Schnellkochtopf beim Schnellkochen von

Reis niemals Uiber dieser Markierung mit Wasser. ? (

>

A

1. Offnen Sie den Deckel, nehmen Sie den } 2
Kochtopf aus dem Schnellkochtopf und fiigen Sie A
Lebensmittel und Fliissigkeiten hinzu.

<€
w

BEMERKUNG: Das Gesamtvolumen an Speisen und Fliissigkeiten darf 2/3 des
Fassungsvermogens des Kochtopfs nicht

Uiberschreiten (Abbildung 12). Bei Lebensmitteln 7 K

wie getrocknetem Gemiise und Bohnen oder Reis

und Getreide darf das Gesamtvolumen die 1/2 des \ / 0 1
Fassungsvermodgens nicht tiberschreiten A 4 2
(Abbildung 13). Uberfiillen kann das Druckbegrenzungsventil verstopfen, was zu
einem libermaRigen Druck fiihren kann. Abbildung 12-13

Verwenden Sie zum Schnellkochen immer mindestens eine 1/2 Tasse Fliissigkeit.

WARNUNG: Um schwere Verbrennungen beim Garen von anderen Lebensmitteln



als Reis zu vermeiden, liberschreiten Sie niemals die in Abbildung 12-13 gezeigte
2/3 MAX PRESSURE COOK-Markierung fiir Fliissigkeiten und Lebensmittel.

Stellen Sie sicher, dass der innere Topf, in dem sich

==
das Kochfeld befindet (14), sauber und trocken ist, H

bevor Sie den inneren Topf (6) in den Schnellkochtopf = =
stellen, und richten Sie den Topf aus, um einen

[

optimalen Kontakt zwischen dem inneren Topf und i
dem Kochfeld (14) sicherzustellen (Abbildung 14) e—
Abbildung 14

3. SchlieRen und verriegeln Sie den Deckel.

4. Stellen Sie das Druckbegrenzungsventil (3) auf ,Sealing" (,Luftdicht") und
vergewissern Sie sich, dass das Sicherheitsventil (4) sich absenkt.

5. Wenn Sie das Druckbegrenzungsventil (3) auf
.Sealing" (,Luftdicht") oder ,Venting" (,Ablassen") steht,
richten Sie die Markierung am Druckbegrenzungsventil
(3) mit dem Pfeil auf dem Griff (1) aus wie in Abbildung15.

6. Stecken Sie das Netzkabel in einen Schnellkochtopf
und dann in eine Steckdose. Das LCD-Display zeigt 00:00
(OFF- AUS).

Abbildung 15
BEDIENUNGSANLEITUNG

Wahlen Sie bei fest verschlossenem Deckel, eingeschaltetem Gerat und
angezeigtem LCD die Taste fiir die gewiinschte Garfunktion wie in den
nachfolgenden Hinweisen erklart.

Fiir Ihren Schnellkochtopf sind 18 Speisenauswahlfunktionen programmiert. Es
sind Haferbrei, Suppe, Gefliigel, Joghurt, Ei, Bohnen/Chilli, Reis, Druckkochen,
Fleisch/Diinsten, Dessert, Langsames Kochen, Dampf, Rosten, Hiilsenfriichtler,
Rindfleisch, Schweinefleisch/Rippen, Risotto, Gemiise. Die Standardzeiten sind
fiir schnelles und einfaches Garen fiir kleine Portionen von weniger als 1,4 kg
programmiert. Verwenden Sie beim Garen von Lebensmitteln iiber 1,4 kg die
benutzerdefinierte manuelle Funktion. Jede der Startzeiten ist so programmiert,
dass das Gewicht des Garguts und die Fliissigkeitsmenge im Topf wahrend des



Garvorgangs erfasst werden. Das Gerat baut automatisch Druck auf, kocht die
Speise und wechselt nach Beendigung des Garvorgangs in den Modus Erhaltung

der Temperatur.

VORWAHL DES KOCHENS

MENGE (ANZUPASSEN)

KOCHZEIT (MIN.)

MANUELLE

ZEITEINSTELLUNG

Weniger 8
Normal 12
Reis 1 bis 99 Min.
Mehr 15
Weniger 12
Normal 15
Suppe 1 bis 99 Min.
Mehr 20
Weniger 4
Normal 5
Eier 1 bis 99 Min.
Mehr 6
Weniger 20
Normal 35
Fleisch/Eintopf 1 bis 99 Min.
Mehr 45
Weniger 25
Normal 30
Bohnen/Chilli 1 bis 99 Min.
Mehr 40
Weniger 10
Normal 15
Geflugel 1 bis 99 Min.
Mehr 25
Weniger 20
Normal 40
Hilsenfriichte 1 bis 99 Min.
Mehr 45




Weniger 30
Rindfleisch
Normal 35
1 bis 99 Min.
Mehr 40
Weniger
Normal
Dampf 2 Stunden 1 bis 4 Stunden
Mehr
Weniger 12
Normal 15
Haferbrei 1 bis 99 Min.
Mehr 20
Weniger 13
Normal 18
Schweinerippchen 1 bis 99 Min.
Mehr 25
Weniger 25
Normal 40
Dessert Mehr 50 1 bis 99 Min.
Weniger 20
Risotto Normal 35 1 bis 99 Min.
Mehr 45
Weniger 10
Gemise Normal 15 1 bis 99 Min.
Mehr 20
Weniger 24 Stunden
Jogurt Normal 8 Stunden 6 bis 24 Stunden
Mehr Kochen
Weniger 30 Min.
Langsames Kochen Normal 6 Stunden 0,5 bis 9,5 Stunden
Mehr 9 Stunden 30




Minuten

N/J
Rosten N/J 30 N
N/J 13

NACH DEM AUSWAHLEN DER SPEISEOPTIONEN-TASTE

1. Das Display zeigt die Standard-Garzeit fiir die ausgewahlte Auswabhl an.
Wenn Sie beispielsweise Reis auswahlen, wird auf dem Display 00:12 angezeigt.

2. Driicken Sie die Taste START.
Das Vorheizsymbol leuchtet auf . .

3. Mit steigender Hitze steigt der Druck und das Sicherheitsventil springt
heraus. Die Menge an Fliissigkeit und anderen Zutaten im Schnellkochtopf
bestimmen die Zeitdauer, die erforderlich ist, um den Topf unter Druck zu setzen
- im Allgemeinen 5 bis 40 Minuten.

4. Zum Beispiel wird beim Garen von Reis ON auf dem LCD-Display angezeigt,
wenn sich Druck bildet. Wenn das unter Druck stehearen beginnt, leuchtet
das Symbol, das andeutet, dass der Topf unter Druck steht. LCD-Display zeigt
00: 12 und das Countdown beginnt.

5. Ein angehobenes Sicherheitsventil zeigt an, dass das Gerat unter Druck kocht.
Der Deckel ist jetzt geschlossen und kann nicht geéffnet werden.

VERSUCHEN SIE NIEMALS, DEN DECKEL WAHREND DES KOCHENS UNTER
DRUCK ZU OFFNEN.

NACH DER AUSWAHL DES LEVELS DRUCK

Die Taste DRUCK wird in Kombination mit den Tasten Speiseoptionen verwendet.

Der Standardarbeitsdruck ist Hochdruck. Mit der Taste ,DRUCK" wird die
Druckeinstellung zwischen ,Hochdruck” (50-60 kPa) und ,Niederdruck” (30-40
kPa) fiir die Schnellkochfunktionen umgeschaltet. Wahlen Sie zum Beispiel fiir
Suppe zuerst die Taste Suppe aus und stellen Sie die Druckgarzeit ein. Die
Anzeige fiir Suppe blinkt und die Hochdruckanzeige wird hervorgehoben. Driicken
Sie einmal die Taste DRUCK. Die Anzeige Niederdruck leuchtet auf. Der



Arbeitsdruck ist hoch, wenn Sie die Drucklevel-Taste zweimal driicken.

Verfahren Sie nach den Schritten 3-5 im Kapitel NACH DER AUSWAHL DER TASTE
SPEISEOPTIONEN.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN ERHALTUNG DER TEMPERATUR

Nach Beendigung des Garvorgangs piept der Schnellkochtopf und wechselt
automatisch in den Modus Erhaltung der Temperatu e Anzeige Erhaltung der
Temperatur und das Symbol fiir die Erhaltung der Temperatur leuchten auf und
auf dem Display wird 66 angezeigt. Nach 24 Stunden schaltet sich der Topf
automatisch ab.

POZNAMKA: Einstellung der Erhaltung der Temperatur sollte nicht lsnger als 4
Stunden ununterbrochen verwendet werden. Die Qualitat und die Struktur der
Lebensmittel beginnen sich nach 1 Stunde bei der Einstellung der Erhaltung der
Temperatur zu andern. Eine geringe Kondensation im oberen Ring wahrend der
Einstellung der Erhaltung der Temperatur ist normal.

ZUM ZURUCKSETZEN ODER STORNIEREN

Der Benutzer kann jede Funktion jederzeit zuriicksetzen oder abbrechen, indem
er die Taste Erhaltung der Temperatur/Stornieren driickt, bis das Display 00:00
(OFF — Ausgeschaltet) anzeigt.

ENTFERNEN DES DECKELS NACH DEM DRUCKKOCHEN

Nach dem Garen schaltet der Schnellkochtopf automatisch in den Modus
Erhaltung der Temperatur. Zu diesem Zeitpunkt kdnnen Sie den Druck auf zwei
Arten entlasten: auf natiirliche Weise oder durch schnelle Druckentlastung.

1. Natiirliche Druckentlastung: Lassen Sie das Gerat nach dem Schnellkochen im
Modus der Erhaltung der Temperatur. Der Druck beginnt zu fallen - die
Druckabfallzeit hangt von der Fliissigkeitsmenge im Topf und der Zeit ab, in der
der Druck bestanden hat. Die natiirliche Druckentlastung kann 15 bis 30 Minuten
dauern.



Wahrend dieser Zeit wird weiter gekocht, weshalb es fiir
einige Fleischstiicke, Suppen, Reis und einige Desserts
empfohlen wird. Wenn der Druck vollstandig abgelassen
ist, fallt das Sicherheitsventil (4) ab (Abbildung 16) und
der Deckel wird zum Offnen entriegelt. Der Deckel 6ffnet
sich erst, wenn der gesamte Druck abgelassen wurde.
Offnen Sie den Deckel nicht mit Gewalt. Wenn lhnen der
Deckel zu fest ist, lassen Sie den Druck vollstandig ab, bevor Sie versuchen, den
Deckel zu 6ffnen.

Abbildung
16

Schnellverschluss (empfohlen fiir Lebensmittel, die leicht oder mittelbraun
gebraten sein sollten): Nach dem Schnellkochen piept der Topf und wechselt in
den Modus der Temperaturerhaltung. Driicken Sie die Taste Erhaltung der
Temperatur/Stornieren und das Display zeigt 00:00 (OFF — Ausgeschaltet) an.
Drehen Sie das Druckbegrenzungsventil (3) mit einem Backhandschuh oder
einem langen Werkzeug vorsichtig in die Position ,Venting" (,Ablassen"), um den
Druck zu verringern, bis das Sicherheitsventil (4) abfallt.

BEMERKUNG: Das Druckbegrenzungsventil kann nicht unmittelbar nach dem
Garen auf die Position ,Venting" (,Ablassen") eingestellt werden, wenn
Funktionen wie fiir Brei oder Suppe verwendet werden. WICHTIG ist es, dass das
Sicherheitsventil (5) absinkt, bevor Sie versuchen, den Deckel zu offnen
(Abbildung 14).

VORSICHT HEISSER DAMPF - VERBRUHUNGSGEFAHR: VERWENDEN SIE EINE
ZANGE ODER EIN LANGES WERKZEUG, UM DAS VENTIL ZU DREHEN. HALTEN SIE
DIE HANDE UND DAS GESICHT VOM DRUCKBEGRENZUNGSVENTIL WEG (3)

SO VERWENDEN SIE DIE ROSTEN-FUNKTION

Diese Einstellung ermdglicht das Garen bei hoher Temperatur, ohne Deckel, vor
dem Schnellgaren. Vor dem Schnellkochen erhalten die meisten gerdsteten
Lebensmittel eine goldene Farbe sowie einen reicheren und saftigeren
Geschmack. Falls Sie Fleisch oder Gemiise vor dem Schnellkochen résten wollen:

1. Nehmen Sie den Deckel (2) vom Gerat ab.

2. Fligen Sie Ol oder Butter nach Rezept zu.



3. Driicken Sie die Taste ROSTEN. Driicken Sie danach die Taste START. Das LCD-
Display zeigt ON (AN) an.

4. Rihren oder drehen Sie die Speisen nach Bedarf, bis die gewiinschte Farbe und
Konsistenz erreicht sind.
5. Wenn Sie die Rosten-Funktion vor Ablauf des Countdowns abbrechen méchten,
driicken Sie die Taste ERHALTUNG DER TEMPERATUR/STORNIEREN.

Lassen Sie das Gerat 2-3 Minuten pausieren, bevor Sie mit dem Schnellgaren
beginnen, nachdem Sie die Rosten-Funktion deaktiviert haben. Wenn das Gerat
nicht mit dem Schnellgaren beginnt, lassen Sie es nach dem ROSTEN lange

abkihlen, bevor Sie eine andere Funktion auswahlen.

SO VERWENDEN SIE DIE JOGHURT-FUNKTION

Ein Joghurt mit einem Schnellkochtopf zuzubereiten ist einfach und macht SpaR.
Alles was Sie brauchen ist Milch und ein wenig Joghurt mit einer aktiven Kultur!
Der Prozess besteht aus zwei Teilen: Pasteurisierung von Milch und die
Kultivierung von Joghurt. Gehen Sie folgendermalRen vor, um Joghurt
zuzubereiten:

Pasteurisierung

1. Stellen Sie den Edelstahltopf auf die Basis und lassen Sie den Schnellkochtopf
einrasten. Das LCD-Display zeigt 00:00 - Ausgeschaltet.

2. GieBen Sie die Milch nach lhrem Rezept in den Edelstahltopf.

3. Verriegeln  Sie  den Deckel verriegeln und bringen Sie das
Druckbegrenzungsventil in eine Position Sealing (Luftdicht).

4. Wahlen Sie die Joghurt-Funktion aus. Durch das Driicken der Taste Manuelle
Einstellung gelangen Sie zum Menii More (Mehr); auf dem LCD-Display wird die
Aufschrift Boil (Kochen) blinken.

5. Driicken Sie die Taste START

6. Nach Beendigung des Garvorgangs piept der Schnellkochtopf und auf dem
LCD-Display wird die Aufschrift Yogt (Joghurt) angezeigt.

7. Nehmen Sie den Edelstahltopf mit der Milch heraus, stellen Sie ihn auf das
Gitter und lassen Sie ihn abkiihlen, bis die Milch 43°C erreicht hat.

Kultivierung

Riihren Sie die aktive Kultur nach lhrem Rezept in die warme Milch. Geben Sie den
Edelstahltopf wieder in den Schnellkochtopf zuriick.

1. SchlieBen Sie den Deckel. Das Druckbegrenzungsventil kann auf Sealing




(Luftdicht) oder auf Venting (Ablassen) eingestellt werden.

2. Wahlen Sie die Funktion Joghurt aus; driicken Sie erneut die Manuelle
Einstellung, bis auf dem LCD-Display die Aufschrift MITTEL mit einem 8-Stunden-
Timer angezeigt wird. Zur Einstellung der Garzeit verwenden Sie den Bedienknopf.

3. Driicken Sie START und auf dem LCD-Display wird ein Timer angezeigt (der
Joghurt-Timer startet und zahlt herunter).

4. Nach Beendigung des Garvorgangs piept der Schnellkochtopf einige Mal und
auf dem LCD-Display wird die Aufschrift Yogt (Joghurt) angezeigt. Fiillen Sie den
Joghurt in Glaser und lassen Sie ihn gemaR den Anweisungen lhres Rezepts
abkdhlen.

SO BENUTZEN SIE DIE LANGSAME KOCHFUNKTION:

1. Bereiten Sie das gewlinschte Gericht vor und stellen Sie es in den Innentopf (6).
2. Verwenden Sie beim langsamen Garen einen Glasdeckel auf dem Gerét.
BEMERKUNG: Die Funktion LANGSAM KOCHEN kocht ohne Druck.

3. Wahlen Sie die Funktion LANGSAMES KOCHEN und auf dem Display wird die
Standardzeit fiir den Modus LANGSAMES KOCHEN 06:00 angezeigt. Driicken Sie
die Tasten + und —, um die Garzeit anzupassen.

BEMERKUNG: Die maximal zuldssige Garzeit fir den LANGSAM-KOCHEN-
Modus betragt 9,5 Stunden.

5. Driicken Sie START und auf dem LCD-Display wird ON (EIN) angezeigt, was
bedeutet, dass der Schnellkochtopf vorgeheizt wird.

5. Es kann 5 bis 20 Minuten dauern, bis das Gerat die erforderliche Temperatur
erreicht hat, bevor der Countdown beginnt.

6. Nach Beendigung des Garvorgangs piept der Schnellkochtopf und wechselt
automatisch in den Modus ERHALTUNG DER TEMPERATUR. Wa&hrend der
ERHALTUNG DER TEMPERATUR wird auf dem Display 66 angezeigt.

7. Es leuchtet das Symbol ERHALTUNG [ZR TEMPERATUR auf . Die Tatigkeit
beenden Sie durch das Driicken der Taste ERHALTUNG DER
TEMPERATUR/STORNIEREN.

VORSICHT! Halten Sie |hr Gesicht oder lhre Hande beim Entfernen des



Glasdeckels niemals direkt Giber den Schnellkochtopf, da austretender Dampf
schwere Verbrennungen verursachen kann.

SO BENUTZEN SIE DIE VERZOGERTE STARTFUNKTION

Wenn Sie lhren Schnellkochtopf spater fiir das automatische Garen von
Fertiggerichten programmieren mdchten, konnen Sie ihn fiir das verzégerte Garen
von bis zu 24 Stunden programmieren.

VORSICHT: Es wird nicht empfohlen, die Funktion VERZOGERTER START zu
verwenden, wenn Speisen verderblich sind. Wenn Sie Rohkost vor dem Garen
langere Zeit in einem Schnellkochtopf belassen, konnen diese Speisen verderben.
Kochen Sie solche Lebensmittel, die bei Raumtemperatur aufbewahrt werden
konnen, wie Reis, Bohnen, Misli oder andere Lebensmittel, die nicht verderben.

Diese Einstellung wird in Kombination mit den Funktionen Lebensmitteloptionen
und Manuelles Setup verwendet.



1. Bereiten Sie das gewiinschte Gericht vor und legen Sie es in den Kochtopf zum
Kochen.

2. Setzen Sie den Deckel (2) auf das Gerat und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, um es zu verriegeln.

3. Achten Sie darauf, dass sich das Druckbegrenzungsventil in der Position
.Sealing” (,Luftdicht") befindet.

4. Stecken Sie das Netzkabel in eine 220-240V-Steckdose.
5. Das LCD-Display zeigt 00 00 (AUS) an.

6. Driicken Sie die Taste Startverzégerung, das SoI der Startverzdgerung
leuchtet auf. Das LCD-Display zeigt 00:30 an, was einer Verzogerung von 30
Minuten entspricht. Driicken Sie die Startverzogerungstaste, um die
Verzdgerungszeit in Schritten von jeweils einer halben Stunde einzustellen, und
halten Sie die Taste gedriickt, um den Wert schnell zu erh6hen. Die maximale
Verzogerungszeit betragt 24 Stunden. (Die auf dem LCD-Display angezeigte Zeit
gibt an, wie lange das Gerat warten muss, bevor der Garvorgang gestartet wird.)

7. Zum Beispiel: Wenn Sie den Schnellkochtopf so programmieren mochten, dass
er sich innerhalb von 3 Stunden automatisch einschaltet, driicken Sie die Taste
der Startverzégerung, bis auf dem Display 03:00 angezeigt wird.

8. Wahlen Sie nach dem Programmieren der Startverzogerungszeit die Funktion
Mabhlzeitenoptionen.



SICHERHEITSELEMENTE
Im Schnellkochtopf sind neun Sicherheitsvorrichtungen installiert, die die
Zuverlassigkeit gewahrleisten (Abbildung 17).
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Abbildung 17

. Sicherheitsschloss des Deckels

. Sicherheitsschalter des Deckels

. Sicherheitsvorrichtung zum Offnen und SchlieBen des Deckels
. Thermosicherung

. Uberdruckventil

. Druckentlastungsvorrichtung

. Anti-Blockier-Abdeckung

. Automatische Temperaturregelung

. Warnung vor zu hohen Temperaturen

0. Druckregelmechanismus
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1. Sicherheitsvorrichtung zum Offnen und SchlieBen des Deckels
Der Deckel kann nicht gedffnet werden, wenn im Gerat Druck besteht.
2. Druckregelmechanismus

Das richtige Drucklevel wird wahrend des Garvorgangs automatisch



aufrechterhalten.

3. Uberdruckventil

Das Uberdruckventil gibt automatisch Luft ab, wenn der Innendruck die
eingestellte Temperatur liberschreitet.

BEMERKUNG: Wenn Sie den Schnellkochtopf {berfiillen (siehe
Bedienungsanleitung), kann das Uberdruckventil verstopfen, was zu einem
tibermaRigen Druck fiihren kann.

4. Anti-Blockier-Abdeckung
Verhindert, dass das Uberdruckventil (3) von Lebensmitteln blockiert wird.
5. Druckentlastungsvorrichtung

Wenn der Schnellkochtopf den maximal zuldssigen Druck und die maximal
zulassige Temperatur erreicht, wird der Kochtopf nach unten gedriickt, bis sich
der Deckel vom Dichtungsring |6st und der Luftdruck abfallt.

6. Thermostat

Die Stromversorgung wird automatisch abgeschaltet, wenn die Temperatur des
Kochtopfs einen voreingestellten Wert erreicht oder der Schnellkochtopf ohne
ausreichende Fliissigkeitszufuhr aufgeheizt wird.

7. Thermosicherung

Der Ring 6ffnet sich, wenn der Schnellkochtopf die maximale Temperatur erreicht.
8. Sicherheitsschalter des Deckels

Der Schnellkochtopf funktioniert nicht, wenn der Deckel nicht richtig verriegelt ist.
9. Sicherheitsschalter des Deckels

Der Deckel kann nicht gedffnet werden, wenn die Taste nicht gedriickt und
gehalten wird.

REINIGEN DES SCHNELLKOCHTOPFES

1. Stellen Sie immer sicher, dass der Schnellkochtopf vom Stromnetz getrennt,



drucklos und vollstandig abgekiihlt ist, bevor Sie ihn zerlegen.

2. Verwenden Sie einen nicht scheuernden Schwamm oder ein feuchtes Tuch, um
das Gehaduse (13) zu reinigen. Tauchen Sie das Gehause (13) NIEMALS in eine
Fliissigkeit und gieBen Sie keine Fliissigkeit hinein.

3. Entfernen Sie den Kondenswasserbehalter (12), spiilen Sie ihn griindlich aus
und lassen Sie ihn trocknen. Reinigen Sie das innere Hauptgehause (13) und den
oberen Ring (9) mit einem feuchten Schwamm oder Tuch.

4. Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil (3), indem Sie es fest nach oben
ziehen. Mit warmem Wasser abspiilen und trocknen.

5. Reinigen Sie den Deckel (2) mit warmem Seifenwasser, einschlieflich der
Gummidichtring (18), des Filters (17), des Ventils, des Sicherheitsventils (4) und
lassen Sie ihn griindlich trocknen.

6. Auf der Unterseite des Deckels unterhalb des Uberdruckventils (3) befindet sich
ein kleiner Metallfilter (17), der zum Reinigen leicht entfernt werden kann
(Abbildung 18).

7. Lassen Sie die Teile vollstandig trocknen, bevor Sie sie wieder zusammenbauen.

8. Spiilen Sie den Innentopf (6), das Gitter (20) und den Hartglasdeckel (21) mit
einem nicht scheuernden Schwamm und lassen Sie sie an der Luft trocknen oder
verwenden Sie ein Tuch. Es wird nicht empfohlen, einen Topfreiniger zu
verwenden, der die antihaftbeschichtete Oberflache des Innentopfs (6) zerkratzen
konnte.

9. Bewahren Sie den inneren Topf im Schnellkochtopf auf. Bewahren Sie den
Schnellkochtopf an einem kiihlen, trockenen Ort auf.

10. Bewahren Sie den Schnellkochtopf nicht mit aufgesetztem Deckel auf. Dies
reduziert den Verschleil der Dichtung.



11. BEMERKUNG: Alle anderen Arbeiten sollten von einem

1+ Heraus
autorisierten Kundendienstvertreter oder vom Hersteller -

oder Handler durchgefiihrt werden.
So reinigen Sie den Filter:

Entfernen Sie den Filter (17), indem Sie ihn senkrecht nach

oben ziehen und reinigen sie ihn. Um den Filter wieder
anzubringen, setzen Sie einfach den Filter (17) wieder ein und

Driicken Sie
driicken Sie ihn nach unten, um ihn zu verriegeln (Abbildung 18).
Abbildung
18
PROBLEMBEHEBUNG
PROBLEM LOSUNG

Ja, auch wenn es geldst ist, ist es sicher verriegelt. Es
1. Soll das Uberdruckventil | dreht sich um 360 Grad. Wenn jedoch der Druck
(3) am  Deckel (2) | ansteigt und das Ventil richtig auf
freigegeben werden? .Sealing" (,Luftdicht") eingestellt ist, ahnelt es einem
wackelnden Kopf an einer Feder.

Es ist nichts passiert. Stellen Sie sicher, dass das
Druckbegrenzungsventil (3) auf Sealing (Luftdicht)
2. Wenn ich die Taste | eingestellt und der Deckel (2) fest verschlossen ist.
Speiseoptionen  (z.  B. | Lassen Sie das Gerat aufheizen und Druck erzeugen,
SUPPE)) wiahle, passiert | nachdem Sie die Taste ,Speiseoptionen” ausgewahlt
nichts. Was ist passiert? haben. Sobald das Gerat geniigend Druck aufgebaut
hat, zeigt das Display einen Countdown-Timer an, der
die gewiinschte Garzeit fiir die ausgewahlte Taste
Speiseoptionen darstellt. Jetzt fangt das Gerat an, das




Essen zu kochen. Der Druckaufbau kann je nach Menge
und Gewicht der zubereiteten Speisen 5 bis 40 Minuten
dauern.

3. Sobald ich  den
Schnellkochtopf einstelle,
beginnt er zu heizen, aber
nach ca. 5 Minuten piept

das Gerat dreimal und
wechselt in den
Temperaturmodus und
mein Essen wird nicht

vollstéandig gekocht. Was ist
passiert?

Das Gerat detektiert, dass zu wenig Flissigkeit in Ihre
Lebensmittel eingefiillt wurde. Der Schnellkochtopf
verfligt tber einen automatischen
Uberhitzungsschutzsensor, der das Gerat automatisch
in den Modus 00:00 - ausgeschaltet oder Erhaltung der
Temperatur umschaltet, wenn er feststellt, dass nicht
geniigend Flissigkeit vorhanden ist, um eine
Uberhitzung zu verhindern. Vergewissern Sie sich, dass
der gesamte Druck abgelassen ist, 6ffnen Sie den
Deckel und fiillen Sie die Fliissigkeit in halben Tassen
ein, bis das Gerat den richtigen Druck erzeugt und
kochen Sie die Fliissigkeit, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Das Gerat erkennt ein Druckleck und eine falsche
Befestigung. Driicken Sie fest auf den Deckel, um
abzudichten, oder lassen Sie den Druck ab, und
nehmen Sie den Deckel sicher ab, um das Gerat
griindlich zu kontrollieren. Vergewissern Sie sich, dass
der Gummidichtungsring vorhanden ist, der Deckel
sicher verriegelt ist und das Ventil auf der Oberseite des
Deckels sich in der Position ,Sealing" (,Luftdicht")
befindet. Schalten Sie das Gerat ab, um es neu zu
starten. Warten Sie 10 Sekunden und schliefen Sie es
erneut an. Programmieren Sie das Gerat erneut.

Beide oben genannten Losungen fiihren dazu, dass
eine bestimmte Menge an Fliissigkeit verdunstet. Es
wird daher empfohlen, die verdunstete Menge erneut
hinzuzufiigen, da sonst das Problem weiterhin auftritt
oder der Schnellkochtopf nicht ordnungsgemafl
funktioniert.

4. Wahrend der
Druckbildung tritt am Rand
des Deckels Dampf aus. Wie
kann ich dieses Problem
I6sen?

Bitte beachten Sie, dass Dampf, der aus dem Ventil (3)
oder um den Deckel austritt, wahrend der Druckbildung
in den ersten 5 Minuten normal ist. Wenn dieses
Phanomen langer als 10 Minuten andauert oder der
Dampf immer noch austritt, obwohl der Timer bereits
abgelaufen ist, kann dies bedeuten, dass der
Gummidichtungsring (18) beim Verriegeln des Deckels
(2) nicht dicht ist. Dies kann bei véllig neuen Geraten




passieren. Versuchen Sie, fest auf den Deckel (2) zu
driicken. Dadurch sollte der Gummidichtungsring (18)
dicht abschlieBen und es sollte die weitere
Dampfabgabe stoppen kdnnen.

Wenn sich das Problem dadurch nicht beheben l&sst,
driicken  Sie die Taste ERHALTUNG DER
TEMPERATUR/STORNIEREN und befolgen Sie die
Anweisungen, um den Druck zu verringern, bevor Sie
den Deckel abnehmen und das rote Sicherheitsventil
(4) oder den Gummidichtungsring (18) priifen. Siehe S.
7 Uber das Einsetzen des Gummidichtrings (18).
Wischen Sie es mit einem feuchten Tuch ab, damit es
sauber und glatt ist und keine Speisereste enthalt.
Beachten Sie, dass das rote Sicherheitsventil
(4) ordnungsgemal zusammengebaut ist und
leicht der Sicherheitsventil-Dichtring (16) nach
oben und unten gezogen werden kann. Setzen
Sie den Deckel wieder auf das Gerat und verriegeln Sie
ihn. Starten Sie den Garvorgang erneut.

5. Wahrend der
Druckbildung tritt Dampf
aus dem

Druckbegrenzungsventil (3)
aus. Wie kann ich dieses
Problem I6sen?

Dies kann zu Beginn des Druckbildungszyklus
auftreten und ist normal. Wenn das Problem langer als
10 Minuten besteht, ist das Ventil (3) moglicherweise
nicht richtig positioniert. Verwenden Sie einfach eine
Zange oder ahnliche Utensilien und
Kiichenhandschuhe und klopfen Sie vorsichtig von
einer Seite zur anderen auf das Ventil, falls es undicht
ist. Wenn der Dampf weiterhin austritt, miissen Sie
moglicherweise die Taste ERHALTUNG DER
TEMPERATUR/STORNIEREN driicken. Befolgen Sie die
Anweisungen, um jeglichen Druck abzulassen, bevor
Sie den Deckel 6ffnen und das Uberdruckventil
entfernen, und liberpriifen Sie die diinne Drahtfeder an
der Unterseite. Stellen Sie sicher, dass sie nicht
verbogen oder locker ist. Falls der Dampf standig
entweicht, kann das Ventil fehlerhaft sein und es kann
sein, dass Sie es austauschen oder reparieren lassen
miissen.

6. Wahrend der
Druckbildung tritt Dampf
aus dem Bereich des

Sicherheitsventils (4) aus.

Dies kann zu Beginn des Druckbildungszyklus
auftreten und ist normal. Wenn das Problem langer als
10 Minuten besteht, verwenden Sie einfach eine Zange
oder ein ahnliches Werkzeug und Kiichenhandschuhe,




Wie kann ich
Problem I6sen?

dieses

um das Ventil vorsichtig zu positionieren. Dies hilft, den
Deckel und alle Ventile richtig zu montieren. Der
Druck driickt schnell auf das Sicherheitsventil
und dichtet das Gerat ordnungsgemaR ab, um
die Druckbildung abzuschlief3en.

7. Mein Essen ist fertig und
der Druck hat
nachgelassen, aber ich
kann den Deckel nicht
entriegeln  und  offnen.
Warum lasst er sich nicht
offnen?

Driicken Sie die Taste ERHALTUNG DER
TEMPERATUR/STORNIEREN, um sicherzustellen, dass
der Druck und der Dampf vollstéandig abgelassen
wurden. Vergewissern Sie sich, dass das rote
Sicherheitsventil (4) nicht mehr in der oberen
Position ist. Es kann in der oberen Position stecken
bleiben. Klopfen Sie vorsichtig auf den Deckel, damit er
sich nach unten schiebt. Drehen Sie dann den Deckel
im Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln. Wenn der
Deckel weiterhin fest bleibt, kann das Abschalten des
Geréts hilfreich sein.

8. Was ist das durchsichtige
Kunststoffteil, das mit
meinem  Schnellkochtopf
geliefert wurde?

Dies ist ein Kondenswasserbehalter. Siehe Abschnitt
(12) auf den Seiten 5 und 8 und setzen Sie den
Kondenswasserbehalter an der Riickseite des
Schnellkochtopfs ein.

9. Ich habe einen
Schnellkochtopf zum
Kochen programmiert, aber
es passiert nichts.

Das Gerat erzeugt immer noch Druck. Dies kann je nach
Menge und Gewicht der Lebensmittel im
Schnellkochtopf 5-40 Minuten dauern.

10. Das Gerat
FUNKTIONIERT NICHT oder
wird NICHT MIT STROM
VERSORGT.

Die Sicherung im Gerat ist durchgebrannt. Dies
passiert, wenn das Essen im inneren Topf ohne
ausreichende Fliissigkeit gekocht wird oder wenn zu
viel elektrischer Strom in den Topf flieRt. Bitte wenden
Sie sich an den Kundendienst, um eine Ersatzsicherung
zu erhalten.

11. Das LED-Display zeigt
Fehler E4.

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose. Warten
Sie ungefahr 15 Minuten. Stecken Sie das Netzkabel
wieder in die Steckdose. Driicken Sie die Taste
ERHALTUNG DER TEMPERATUR/ STORNIEREN) am
Schnellkochtopf. Wahlen Sie den Garvorgang, um den
Garvorgang zu starten.

12. Mein Essen ist am
Boden des inneren Topfes
angebrannt.

Es ist nicht genug Fliissigkeit im Innentopf. Fligen Sie
mehr Flissigkeit zum Inhalt lhres inneren Topfes hinzu.




PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

13. Ich habe Probleme
beim SchlieRen des

Der Dichtungsring ist nicht
richtig befestigt.

Setzen Sie den Dichtungsring
wieder ein.

Das Sicherheitsventil ist in | Driicken Sie das
Deckels. oberer Position. Sicherheitsventil vorsichtig
nach unten.
Der Druck wurde nicht | Drehen Sie das
vollstandig abgelassen. Druckbegrenzungsventil
vorsichtig auf VENTING

14. Ich habe Probleme

(ABLASSEN) und lassen Sie den

beim  Offnen  des verbleibenden Druck ab.
Deckels.
Das Sicherheitsventil ist in | Driicken Sie das
oberer Position. Sicherheitsventil vorsichtig
nach unten.
.. Das Ventil befindet sich in | Verriegeln Sie den Deckel und
ég'ren:\lahrt?;? ?lieesl der Position VENTING | bringen Sie o dgs
(ABLASSEN). Druckbegrenzungsventil in die

Dampf aus dem Ventil
aus.

Position SEALING

(LUFTDICHT).

16. Das Display zeigt
E3.

Uberhitzung wird erkannt.

Driicken Sie ERHALTUNG DER
TEMPERATUR/ STORNIEREN,
um den Garvorgang zu
beenden. Uberpriifen Sie, dass
die Lebensmittel am Boden des
Innentopfs nicht angebrannt
sind.

17. Das Display
enthalt keine
Meldung, wenn das
Netzkabel
angeschlossen ist.

Schlechte oder keine

Stromspannung.

Uberpriifen Sie das Netzkabel
vom  Schnellkochtopf  zur
Steckdose und stellen Sie eine
gute Verbindung her.

Die elektrische Sicherung
ist durchgebrannt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst, um eine
Ersatzsicherung zu erhalten.

18. Der Reis ist nur
teilweise gekocht

Es wurde nicht genug

Passen Sie das Reis-/Wasser-
Verhiltnis entsprechend des




oder zu hart. Wasser verwendet. Rezepts an.

Der Deckel wurde zu friih | Lassen Sie den Deckel nach
gedffnet. Beendigung des Garvorgangs
noch 5 Minuten auf dem Gerét.

19. Der Reis ist | Es wurde zu viel Wasser | Passen Sie das Reis-/Wasser-
matschig oder | verwendet. Verhaltnis entsprechend des
wassrig. Rezepts an.




Wenn einer der folgenden Fehlercodes auf dem Display des Schnellkochtopfs
angezeigt wird, nehmen Sie das Gerat von der Stromversorgung und {iberpriifen
Sie, ob der Schnellkochtopf ordnungsgemaB montiert ist, die Speisen
ordnungsgemal und gleichmafig im Herd verteilt sind und sich geniigend
Fliissigkeiten im Herd befinden. Lassen Sie das Gerat anschlieBend mindestens
10 Minuten abkiihlen, stecken Sie dessen Kabel wieder in die Steckdose und
schalten Sie es ein.

Fehlerco | Probleme/Ursachen Wenden Sie sich an den
de Kundendienst
El

Offener Stromkreis des | Wenden Sie sich an den

Sensors Kundendienst
E2
Sensorkurzschluss Wenden Sie sich an den
Kundendienst
E3 Schalten Sie das Gerat aus / ein
.. . und wenden Sie sich an den
Uberhitzung ) o
Kundendienst, wenn weiterhin
ein Fehler auftritt
EY

Fehlfunktion des | Wenden Sie sich an den

Signalschalters Kundendienst




b

mmm Entsorgung: Das durchgestrichene Milleimersymbol auf lhrem Produkt, in der
Begleitdokumentation oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass in der Europaischen

Union alle elektrischen und elektronischen Gerate, Batterien und Akkus separat als
Sondermiill entsorgt werden missen. Entsorgen Sie diese Produkte nicht als unsortierten

Hausmull.

@ c € KONFORMITATSERKLARUNG

Hiermit erklart das Unternehmen Abacus Electric, s.r.o., dass das SALENTE-Produkt die

Anforderungen der Normen und Vorschriften erfiillt, die fiir den Geratetyp relevant sind.

Die vollstandige Konformitatserklarung finden Sie unter ftp://ftp.salente.cz/ce

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
WWW.SALENTE.CZ

Alle Rechte vorbehalten
Das Produktdesign und die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankiindigung

geandert werden.



