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NAVOD K POUZITI — CAST TLAKOVY HRNEC

Pied pouZitim nového spotiebice

si peclivé pirectéte vS§echny pokyny a uschovejte je pro budouci pouZiti

WWW.SALENTE.CZ



Dilezita bezpe¢nostni opatieni
P11 pouzivani tlakovych hrnet je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatieni:
1. Pfed pouzitim si piectéte vSechny pokyny.

. Nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru béhem provozu.

. Nedotykejte se horkych povrchtl. Pouzivejte rukojeti nebo ovladaci prvky.

. NEDOVOLTE détem za zadnych okolnosti se spotfebi¢em pracovat.

2
3
4. Pokud je tlakovy hrnec pouzivan v blizkosti déti, je vyZadovan prisny dohled.
5
6. Neumist'ujte tlakovy hrnec do vyhtaté trouby.

7

. Pfi manipulaci s tlakovym hrncem obsahujicim horké tekutiny je tieba dbat zvySené
opatrnosti.

8. Nepouzivejte tlakovy hrnec k jinému nez ur¢enému ucelu.
9. Vyrobek nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

10. Tento spotiebi¢ vafi pod tlakem. Nespravné pouzivani mize mit za nasledek zranéni
opatenim.

11. Pied pouzitim zkontrolujte, zda je spotiebi¢ fadné uzavien. Viz ,,Navod k obsluze®.

12. Nenapliiujte spotiebi¢ nad 2/3 objemu. P¥i vareni pokrmi, které béhem vareni
zvétSuji sviij objem, jako je ryZe nebo susena zelenina, nenapliiujte spoti-ebic¢ nad 1/2
objemu. Preplnéni miiZe zvySit riziko ucpani odvzdusiovani, coZ ma za nasledek
nadmérny tlak ve spotrebici. NedodrZeni tohoto postupu miiZe mit za nasledek
zranéni osob a/nebo poskozeni spotiebice.

13. Uvédomte si, ze nékteré potraviny, jako je jableéné pyré, brusinky, kroupy, ovesné
vlo¢ky nebo jiné obiloviny, hrach, nudle, makarony, rebarbora nebo $pagety mohou pénit
a praskat, a tak ucpavat zafizeni pro uvolnéni tlaku (odvzdusnéni). Tyto potraviny by
nemély byt v tlakovém hrnci vafeny.

14. Kdyz je dosazeno normalniho provozniho tlaku, ztlumte ohfev, aby se veskera tekutina,
ktera vytvaii paru, neodparila.

15. Pted pouzitim vzdy zkontrolujte, zda zatizeni pro uvolnéni tlaku neni ucpéno.

16. Neotevirejte tlakovy hrnec, dokud nevychladne a neuvolni se veskery vnitini tlak.

Pokud je obtizné rukojeti uvolnit, znamena to, ze hrnec je stale pod tlakem - neotevirejte
ho nasilim. Jakykoliv tlak v hrnci miiZze byt nebezpecny. Viz Navod k obsluze.



17. Nepouzivejte tento tlakovy hrnec k tlakovému smazeni s olejem.

18. NEPOKLADEITE vyrobek do blizkosti hoflavych materiali a NEPOUZIVEJTE jej
ve vlhkém prostredi.

19. NEPOSKODTE tésnici gumu a NENAHRAZUJTE ji ni¢im jinym nez nahradni gumou
urcenou pro tento spotiebic.

20. NEMANIPULUIJTE s ocelovym krouzkem ve viku (2) Zadnymi nastroji nebo vnéjsimi
silami. Pokud je ocelovy krouzek poskozen, okamzité spotiebi¢ piestante pouzivat a
vyméite viko.

21. Filtr (17) pravidelng ¢istéte, aby byl i vas hrnec &isty.

22. NIKDY ni¢im nezatéZujte omezovaci ventil tlaku (3) ani jej nevyméiujte za nic, co
neni uréeno pro pouZiti s timto spotfebicem.

23. Povrch kontaktu vnitiniho hrnce (6) a elektronického ohtivace (14) musi byt vzdy Cisty.
NEPOUZIVEITE vnitini hrnec s jinymi zdroji tepla. NEVYMENUIJTE vnitini hrnec za
zadny jiny, ktery neni doporucen vyrobcem.

24. Jidlo by nemélo byt udrzovano v teple déle nez 4 hodiny, aby se zachovala jeho
Cerstvost. Tlakovy hrnec by nemél byt pouzivan nepietrzité déle nez 6 hodin. Pokud nejsou
bezpecnostni opatieni dodrzovana, mize dojit k vaznym zranénim a/nebo poskozeni.

25. Pokud se v prubéhu vafeni kolem vika (2) uvoliiuje para, okamzité spotiebi¢ odpojte
od elektrické sité, nechte vychladnout, vyjméte obsah a vrat'te vyrobci k vyméné nebo
oprav€. Zafizeni pro uvolnéni tlaku bylo aktivovano. Toto je bezpecnostni opatfeni, které
upozorni uzivatele, Ze zafizeni pro omezeni tlaku nefunguje spravné

26. Pokud béhem vaieni dojde k jakékoliv poruse tlakového hrnce, pfestante spotiebi¢
pouzivat a vrat'te jej vyrobci k vyméné nebo opravé.
27. Nenechavejte kabel viset pfes okraj stolu nebo pultu, ani dotykat se horkych povrchd.

28. Pted ¢isténim, a pokud spotiebi¢ nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky. Pfed nasazenim
nebo sejmutim dilt nechte vychladnout.

29. Nepouzivejte tento spotiebic s poSkozenym kabelem nebo zastrékou, nebo pii poruse
&i jakémkoliv poskozeni. Kontaktujte kvalifikovaného technika, ktery provede kontrolu,
opravu nebo elektrické & mechanické sefizeni. Vyrobek NEROZEBIREJTE ani
NEVYMENUIJTE dily za dily, které nejsou pro tento spotiebi ureny.

30. Nejprve pripojte zastrcku ke spottebici, poté zapojte kabel do zasuvky ve zdi. Chcete-
li spotiebi¢ odpojit, vypnéte viechny ovladaci prvky a poté vytahnéte zastréku ze zasuvky
ve zdi.

31. Nepouzivejte spotiebi¢ venku.

32. Neumist'ujte spotiebi¢ na horky plynovy nebo elektricky vati¢ nebo do jeho blizkosti,
ani do vyhfaté trouby.



33. Jakykoliv jiny ikon by mél byt provadén zastupcem autorizovaného servisu.

34. Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem spotfebi¢e, mize zpusobit
zranéni.

DODRZUJTE TYTO POKYNY JEN PRO POUZITI V
DOMACNOSTI

POKYNY PRO UZEMNENI: Tento spotiebi¢ musi byt uzemnén. Zastréka musi byt
zapojena do zasuvky, ktera je fadné instalovana a uzemnéna.

Upozornéni: Nespravné pouziti uzemnéného kabelu mize vést k urazu elektrickym
proudem. V piipadé potfeby se porad’te s kvalifikovanym elektrikafem. Nepokousejte se
tento bezpecnostni prvek pielstit upravou zastrcky.

K dispozici je kratky napajeci kabel, ktery snizuje nebezpeéi vyplyvajici ze zapleteni se
nebo zakopnuti o delsi kabel. Pokud je nutné pouzit prodluzovaci kabel, mél by byt umistén
tak, aby nepfesahoval pfes pult nebo desku stolu, kde by za n¢j mohly tahat déti, nebo by
o n¢j mohly zakopnout a:

1) Pouzivejte pouze prodluzovaci kabel s dostate¢nym prifezem schvaleny pro danou
oblast pouzivani.

2) Oznacéena hodnota prodluzovaciho kabelu musi byt stejna nebo vyssi nez hodnota tohoto
spotiebice. Elektricky vykon je uveden na spodni strané tohoto spotiebice

O VASEM TLAKOVEM HRNCI

Tento tlakovy hrnec vyuziva vyspélé technologie, takZze vy a vaSe rodina si muzete
vychutnat vyhody lepsiho, rychlejsiho a zdravéjsiho vafeni. Vas tlakovy hrnec utésni
ingredience v pafe a vafi tepleji a rychleji pfi zachovani dilezitych zivin pro zdravéjsi
pokrmy. Rychlé vafeni s menSim mnozstvim vody Setfi dulezité piirodni zdroje a energii!
Toto je nejjednodussi tlakovy hrnec na trhu. Muze se zdat, ze je to slozity pfistroj, ale
muZete si byt jisti, ze tento tlakovy hrnec je snadno ovladatelny, pfipravuje pokrmy rychle
a jednoduse a celkové vam usSetii penize! Pfijméte naSe pod€kovani za zakoupeni naseho
tlakového hrnce a uzivejte si vareni!

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI: Nebude-li vyrobek pouzivan dle navodu, hrozi
nebezpeci pozaru, Grazu elektrickym proudem nebo zranéni osob. Ochrana proti Grazu
elektrickym proudem je zajisténa pouze v piipadé, ze je hlavni napajeci kabel pfipojen k
fadné uzemnéné napajeci zasuvce 220 - 240 V |50 Hz.



« Tento vyrobek se smi pouzivat pouze ve VNITRNIM SUCHEM prostiedi a NENT uréen
pro komercni pouZiti.

* Vsechny dily a pfisluSenstvi tohoto spotiebi¢e musi byt pouzivany fadné dle navodu.
Vsechny dily a pfislusenstvi musi byt originalem dodanym vyrobcem. VSechny ostatni dily
nebo piisluSenstvi, které nejsou pro tento spotiebi¢ urceny, jsou piisné zakdzany.

* Pouziti prodluzovaciho kabelu, napajeciho adaptéru nebo jinych elektrickych zafizeni se
nedoporucuje.

LED INDIKATOR CHYBY:

Pokud se na displeji tlakového hrnce objevi néktery z nize uvedenych chybovych koda,
odpojte napajeci kabel a po 10 minutach jej znovu zapojte. Zistane-li chybovy kod
zobrazen, obrat’te se na vyrobce a pozadejte o nahradni dil.



IDENTIFIKACE DILU

1. Rukojet

2. Viko

3. Omezovaci ventil tlaku

4. Bezpecnostni ventil (vngjsi

pohled)

5. Bezpeénostni ventil (vnitini (/ e >> 18
pohled) N ——

6. Vnitini hrnec Sg—F6
7. Vnéjsi hrnec @ L
8. Rukojeti hlavniho téla hrnce 2 q ' éo
9. Horni krouzek \ :’0
10. Ovladaci panel — 13
11. Napéjeci kabel —e ' 35

12. Kondenzaéni nadobka
13. Hlavni télo hrnce

14. Topna deska

15. Spodni krouzek

16. Tésnici krouzek pro bezpecnostni ventil
17. Filtr

18. Gumovy tésnici krouzek

19. Snimac

20. Opérka vika (zapadky vika
na obou boc¢nich rukojetich)

21. Drzatko pro opérku vika




22.

23.

24.

25.

26.

217.

28.

29.

Tlacitko pro uvolnéni vika
Kosik z nerezové oceli
Poklice z tvrzeného skla
Odmeérka

Lzice

Stojan

Kosik na fritovani

Parni stojan

PRISLUSENSTVI
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TLAK VYSOKY _
FAZOLE REZIM STREDNE VICT J
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DRUBEZ @ @ RISOTTO

LUSTENINY @ @ ZELENINA

B GURT RESTOVANI F
c POMALE J— ODLOZENY G
VARENI y N TART
{ ""\

D ( RUCNI
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- START |

A-NABIDKA POKRMU: Pomoci ovladaciho knofliku vyberte funkci Nabidky pokrmi,
stisknutim tlacitka START spust'te cyklus vareni.

B-FUNKCE JOGURT: Sklada se ze dvou krokt — Pasterizace a Kultivace.

C-TLACITKO POMALEHO VARENI: Stisknutim tohoto tlagitka zvolte program
Pomalého vareni.

D-TLACITKO TLAK: Toto tlagitko slouzi k vybéru trovné tlaku vafeni, Nizky tlak nebo
Vysoky tlak.

E-TLACITKO PRO UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT: Toto tla¢itko slouzi k udrzovéani
teploty v tlakovém hrnci. Po vafeni se tlakovy hrnec automaticky piepne do rezimu
udrzovani teploty. Stisknutim tohoto tlacitka také KDYKOLIV zrusite JAKOUKOLIV
funkci.

F-TLACITKO PRO RESTOVANI: Stisknutim tohoto tla¢itka zvolte program Restovéni.

G-TLACITKO PRO ODLOZENY START: OdloZeny start vafeni po 30minutovych



krocich; stisknéte pro zvyseni ¢asu odlozeni

H-RUCNI NASTAVENI: Stisknéte pro nastaveni mnoZstvi ingredienci; prepinani mezi
rezimy Méné, Normélni a Vice. POZNAMKA: Doba vafeni je zavisla na mnoZstvi
ingredienci

I-OVLADACI KNOFLIK: Ota¢enim nastavte piedvolby vafeni nebo upravte dobu vaten.
Stisknéte pro nastaveni ¢asu zvolené piedvolby

J-LCD DISPLEJ]

LCD displej pouziva ikony, slova a ¢isla pro zobrazeni ¢asu, Grovni tlaku, rezimii, prib&éhu
vareni a zprav.

1) Ikona Odlozeného startu 2) Ikona Piedehievu 3) lkona Natlakovani 4) Ikona Udrzovani
teploty

row 4 -
Zobrazeni Casu a zprav '

o

Indikator arovné tlaku

VYSOKY

STREDNE VICE
) x

Indikator rezimu

Indikator priabéhu

PREDEHRIVANI VAREN UDRZENI TEPLOTY

Indikator zvuku: zobrazuje, zda je zvuk zapnuty nebo vypnuty, Bezpecnostni upozornéni
jsou vzdy zapnuta

Vypnuti zvuku: Stisknéte tla¢itko UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT nejméné na 3 s, dokud
se ikona nezméni na ikonu

Zapnuti zvuku: Stisknéte tla¢itko UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT nejméné na 3 s, dokud
se ikona nezméni na ikonu



Bézné zpravy
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SESTAVENI SKLENENE POKLICE

**Vas tlakovy hrnec je vybaven poklici z tvrzeného skla, 3
kterou lze pouzit s funkcemi POMALEHO VARENI a

UDRZOVANI TEPLOTY. NepouZivejte tuto sklendnou 1 2

poklici s jinymi funkcemi tohoto tlakového hrnce.

Montaz knofliku na sklenénou poklici bude vyzadovat
Sroubovak (neni soucasti dodavky). ///

Dle schématu vlevo (Obrazek 6) sestavte knoflik na
sklenéné poklici.

1. Rukojet’

2. Zakladna rukojeti

3. Télo sklenéné poklice

4. Silikonové té€snéni

5. Tésnéni

6. Sroub M4

MONTAZ GUMOVEHO TESNICIHO KROUZKU

Vzdy se ujistéte, Ze gumovy tésnici
krouzek (18) je bezpe¢né upevnén na
kovovém krouzku ve tvaru pismene
Y na vnitini strané¢ poklice (2).
Ujistéte se, Zze ryha v gumovém

tésnicim krouzku (18) sedi s vné&j$im
okrajem krouzku ve tvaru pismene Y po celém obvodu. Obrazky 1-2

Poté vlozte krouzek ve tvaru pismene Y a gumovy tésnici



krouzek (18) zpét do poklice (2) aujistéte se, Ze otvor ve stiedu
prufezu krouzku ve tvaru pismene Y je zarovnan s kovovym
kolikem ve stiedu poklice (2). Pevné zatlacte dolti, dokud neni

krouzek ve tvaru pismene Y upevnén na poklici (2) (Obrazky
1-2).

ZNACKY NA VIKU TLAKOVEHO HRNCE
Obrazek 3

Vénujte pozornost znackam ,,OPEN“ (,OTEVRENY*) a ,,CLOSE* (,ZAVRENY*) na
okraji télesa tlakového hrnce (13) a ,,v“ na okraji vika (2). Pro fadné uzavieni a zajisténi
vika tlakového hrnce (2) vzdy zarovnejte znacky ,,CLOSE® na hornim krouzku (9)

a,, W na okraji vika (2) (Obrézek 3).

MONTAZ KONDENZACNI NADOBKY

Kondenzaéni nadobka je ¢iry plastovy kus, ktery zapadne do zadni
strany tlakového hrnce, jak je znazornéno na Obrazku 4. Umistéte
kondenzac¢ni nadobku do zadni ¢asti spotiebice, dokud nezapadne na
misto; jedna se o dil 12 ve schématu na strané 6.

UPOZORNENI TYKAJICI SE OMEZOVACIHO VENTILU TLAKU

UPOZORNENI: Vyhnéte se vaznému zranéni. K nastaveni
ventilu do polohy ,,VENTING* (,,VYPUSTIT*) (Obrazek 5)
vzdy pouzivejte klesté nebo dlouhy kuchynsky nastroj.

POZOR HORKA PARA: PRI NASTAVEN{ DO POLOHY
LVENTING* (,VYPUSTIT*) DRZTE RUCE A TVAR OD
OMEZOVACIHO VENTILU TLAKU.

Obrazek 5

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstraite obalové materialy, jako jsou lepenka, plasty nebo polystyren, a fadné
zlikvidujte.



2. Vsechny dily ocistéte meékkym vlhkym hadiikem nebo houbou a dikladné osuste.

3. Hrnec na vafeni dikladné umyjte v mycce na naddobi nebo teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte, otfete nebo nechte vyschnout a vlozte do tlakového hrnce.

MONTAZ VIKA:

1. Jak otevrit viko: Drzte pevné
rukojet’ (1) a stisknéte ¢ervené

tlagitko pro uvolnéni vika (22), | we= H

otocte vikem (2) ve sméru _ I+
hodinovych rucicek, dokud se — =
neuvolni a svisle zvednéte (Obrazky 6-7); Obrazky 6-8

viko (2) muize stat na opérce vika (20) (Obrazek 8).

Poznamka: U novych jednotek mtize byt tésnéni vika (2) o néco silngjsi, nez je obvyklé, a
viko mize byt proto obtizné uvolnitelné. Jakmile bude viko (2) né€kolikrat otevieno a
zavieno, tésnéni povoli.

——

2. Jak zavrit vike: Zkontrolujte 7 TN —
“‘ \ = \_ TN
gumovy tésnici krouzek (18) uvnitf I I /2}*\ Lt c@: e
vika (2) a ujistéte se, Ze je radné ; / // i B __,
G L J

nasazen na viko po celém obvodu. ] Ll ——

Obrazky 9-11

(Pozor: Pokud je gumovy tésnici krouzek poskozen, tlakovy hrnec nepouzivejte. Obrat'te
se na zakaznicky servis a nechte opravit nebo vymenit).

Pokud chceete viko (2) uzamknout, odstrante zbytky jidla z okraje horniho krouzku (9)
hrnce, abyste zajistili spravné utésnéni. Sejméte viko (2) z opérky vika (20) (Obrazek 9),
drzte rukojet’ (1) a ulozte viko smérem dolt v poloze otevieného vika (Obrazek 10). Otocte
proti sméru hodinovych rucicek, dokud nedosahnete polohy zavieného vika (Obrazek 11).
(Uslysite zvuk uzamknut).

Poznamka: Pro zajisténi fadného uzavreni vika (2) zarovnejte znacky OPEN (Sipky) a
CLOSE (sipky) na viku (2) a hlavnim télese (13).



TEST SVODOU

Pro ovéfeni spravného nasazeni gumového tésniciho krouzku (18) pfi prvnim pouziti
doporucujeme piecist si nasledujici pokyny a naplnit vnitini hrnec (6) vodou do 2/3 objemu
a naprogramovat vafeni na 30 minut. Po dokonceni vodu vylijte. Vnitini hrnec (6)
oplachnéte a vytiete do sucha. Tlakovy hrnec je nyni pfipraven k pouziti.

BEZPECNOSTNI ZAMEK VIiKA

*Poznamka: Tento spotiebi¢ ma zabudovany bezpecnostni prvek, ktery zabrafuje aktivaci

vSech funkei, pokud viko (2) neni f4dné€ uzamceno.

Funkci vafeni nelze zvolit, pokud viko (2) neni f4dné uzamceno. Displej zobrazi
,,LID* (,,VfKO“) a bude nepfetrzité pipat, dokud nebude viko (2) fadné uzamceno. Funkci
vafeni nebudete moci zvolit.

Zabrani se tak tomu, aby spotiebi¢ vaiil bez Fadného zajisténi vika. Funkce RESTOVANI
bude stale fungovat, nebot’ tato funkce nepouziva viko (2).

NAVOD K POUZITI

ZNACKY HRNCE NA VARENI

Uvnitt odnimatelného hrnce na vafeni se nachdzeji dvé sady znaek. Jedna strana je
oznacena napisem ,,2/3 MAX PRESSURE COOK* (,,2/3 MAX PRO VARENf“), ktery
udava maximalni naplnéni pfi vateni jakéhokoliv jidla v tlakovém hrnci kromé ryze. Druha
znacka je MAX RICE CUP (MAX PRO RYZI) a pouziva se pii vafeni ryze. Pfi tlakovém
vareni ryze nikdy nenapliujte tlakovy hrnec vodou nad tuto znacku.

1. Oteviete viko, vyjméte hrnec na vafeni z tlakového \} (

hrnce a piidejte jidlo a tekutiny. A
POZNAMKA: Celkovy objem jidla a tekutiny nesmi v %
prekrocit 2/3 kapacity hrnce na vareni (Obrazek 12). U

potravin, jako je suSend zelenina a fazole, nebo ryze a 7 K

obiloviny, nesmi celkovy objem ptekrocit 1/2 kapacity

(Obrazek 13). Pfeplnéni mize ucpat omezovaci ventil \ / 1 1
tlaku, coz muze zpusobit nadmérny tlak. h 4 2

Obrazek 12 - 13

P1i tlakovém vateni vzdy pouzivejte alespon 2 Salku tekutiny.



UPOZORNENI: Aby nedoslo k vaznému poranéni popalenim pfi vafeni jinych pokrmii
nez ryze, nikdy nepfekracujte znacku 2/3 MAX PRESSURE COOK kombinovaného
objemu tekutin a potravin znidzornénou na Obrazku 12 - 13.

Ujistéte se, ze vnitini nadoba, kde je umisténa topna deska ey
(14), je Cista a sucha pred vlozenim vnitfniho hrnce (6) do H

tlakového hrnce a srovnejte hrnec tak, abyste zajistili
optimalni kontakt mezi vnitinim hrncem a topnou deskou 3
(14) (Obrézek 14) i

Obrazek 14
3. Zaviete a uzamknéte viko.

4. Nastavte omezovaci ventil tlaku (3) do polohy ,,Sealing® (,,Utésnit™) a ujistéte se, Ze
bezpecnostni ventil (4) Klesne.

5. Kdyz nastavujete omezovaci ventil tlaku (3) do polohy
»oealing (,,Utésnit*) nebo ,,Venting“ (,,Vypustit®), zarovnejte
znacku na omezovacim ventilu tlaku (3) se Sipkou na rukojeti
(1), jak je znazornéno na Obrazku 15.

6. Zapojte napajeci kabel do tlakového hrnce a poté do zasuvky
ve zdi. Na LCD displeji se zobrazi 00:00 (OFF - VYPNUTO).

Obrazek 15
NAVOD K OBSLUZE

S bezpecné zajisténym vikem, zapnutym spotiebi¢em a zobrazenym LCD displejem zvolte
tlacitko pro pozadovanou funkci vateni dle néasledujicich pokynt.

Pro vas tlakovy hrnec je naprogramovano 18 funkci Nabidky pokrmii. Jsou to Ovesné kase,
Polévka, Driibez, Jogurt, Vejce, Fazole/Chilli, RyzZe, Tlakové vafeni, Maso/Duseni, Dezert,
Pomalé vateni, Para, Restovani, Lusténiny, Hovézi, Veprové/zebirka,Risotto, Zelenina.
Vychozi Casy jsou naprogramovany pro rychlé a snadné vafeni pro malé porce jidla mensi
nez 1,4 kg. Pfi vafeni jidla nad 1,4 kg pouzijte funkci vlastniho manuélniho nastaveni.
Kazdy z vychozich ¢asti je naprogramovan tak, aby detekoval hmotnost vafenych potravin
a mnozstvi tekutiny uvnitf hrnce béhem cyklu vafeni. Spotiebi¢ automaticky vytvori tlak,
uvaii jidlo a po dokonéeni vareni piejde do rezimu Udrzeni teploty.



PREDVOLBA VAREN{ MNOZSTVI DOBA VARENI (MIN.) MANUALNi NASTAVEN(
(PRIZPUSOBIT) CASU
Méné 8
Normalni 12
Ryze 1 az 99 min.
Vice 15
Méné 12
Normalni 15
Polévka 1 az 99 min.
Vice 20
Méné 4
Normalni 5
Vejce 1 az 99 min.
Vice 6
Méné 20
Normalni 35
Maso/Dusené maso 1 az 99 min.
Vice 45
Méné 25
Normalni 30
Fazole/Chilli 1 az 99 min.
Vice 40
Méné 10
Normalni 15
Dribez 1 az 99 min.
Vice 25
Méné 20
Normalni 40
Lusténiny 1 az 99 min.
Vice 45
Méné 30
Hoveézi
Normalni 35
1 az 99 min.
Vice 40




Méné

Normaini
Para 2 hodiny 1 az 4 hodiny
Vice
Méné 12
Normaini 15
Ovesna kase 1az 99 min.
Vice 20
Méné 13
Normalni 18
Veprové a zebra 1 az 99 min.
Vice 25
Méné 25
Normalni 40
Dezert Vice 50 1 a2 99 min.
Méné 20
Risotto Normaini 35 1az 99 min.
Vice 45
Méné 10
Zelenina Normalni 15 1az 99 min.
Vice 20
Méné 24 hodin
Jogurt Normalni 8 hodin 6 az 24 hodiny
Vice Vafit
Méné 30 min.
Pomalé vareni Normalini 6 hodin 0,5 az 9,5 hodiny
Vice 9 hodin 30 minut
N/A
Restovani N/A 30 N
IA

N/A




PO VYBERU TLACITKA NABIDKY POKRMU

1. Na displeji se zobrazi vychozi doba vaieni pro zvoleny vybér. Naptiklad pii vybéru
Ryze se na displeji ukaze 00:12.

2. Zmacknéte tlacitko START.
Rozsviti se ikona Pfedehfevu .

3. Se vzrtstajicim teplem se zvySuje tlak, bezpecnostni ventil vysko¢i. Mnozstvi tekutiny
a dalsich ingredienci v tlakovém hrnci urcuje délku pozadovaného ¢asu pro natlakovani
hrnce — obecné 5 az 40 minut.

4. Napftiklad pfi vafeni ryZe se pfi vytvareni tlaku na LCD displeji zobrazi ON. Ve chvili,
kdy zaéne tlakové vateni, rozsviti se ikona Natlakovani . LCD displej ukazuje 00:
12 a zaciné odpocitavani.

5. Zvednuty bezpecnostni ventil znaci, ze spotfebi¢ vaii pod tlakem. Viko je ted’
uzaviené a nelze jej otevrit.

NIKDY SE NEPOKOUSEJTE OTEVRIT VIKO V PRUBEHU TLAKOVEHO
VARENI.

PO VYBERU UROVNE TLAKU

Tlacitko TLAK se pouziva v kombinaci s tlacitky Nabidky pokrmd.

Vychozi pracovni tlak je Vysoky tlak, tlacitko ,, TLAK® piepina nastaveni tlaku mezi
,,Vysoky tlak®“ (50-60 kPa) a ,Nizky tlak* (30-40 kPa) pro funkce tlakového vareni.
Napiiklad u Polévky, nejdiive zvolte Polévka a nastavte dobu tlakového vareni, indikator
Polévka bude blikat a indikator Vysoky tlak bude zvyraznén, stisknéte jednou TLAK,
rozsviti se indikator Nizky tlak. Pracovni tlak bude vysoky, pokud dvakrat stisknete
tlagitko Urovei tlaku.

Postupujte dle kroki 3-5 v kapitole PO VYBERU TLACITKA NABIDKY POKRMU
FUNKCE AUTOMATICKEHO UDRZENi TEPLOTY

Kdyz je vareni dokonceno, tlakovy hrnec pipne a automaticky pfejde do rezimu UdrZeni
teploty. Indikator Udrzeni teploty a ikona Udrzeni teploty Se rozsviti a na displeji se

zobrazi 66. Po 24 hodinach se hrnec automaticky vypne.



" POZNAMKA: Nastaveni UdrZeni teploty by nemélo byt pouZivano nepfetrzité déle nez
4 hodiny. Kvalita a struktura potravin se za¢ne ménit po 1 hodiné pfi nastaveni Udrzeni
teploty. Malé mnozstvi kondenzace v hornim krouzku béhem nastaveni Udrzeni teploty je

normalni.

PRO RESETOVANI NEBO ZRUSENI

Uzivatel mtze kdykoliv resetovat nebo zrusit jakoukoliv funkei stisknutim tlacitka Udrzeni
teploty/Zrusit, dokud se na displeji nezobrazi 00:00 ( OFF — Vypnuto).

ODSTRANENI ViKA PO TLAKOVEM VARENI

Po ukonceni cyklu tlakového vafeni se spotiebi¢ automaticky prepne do rezimu Udrzeni
teploty. V tomto okamziku miZete uvolnit tlak jednim ze dvou zplisobii — Pfirozenym
uvolnénim tlaku nebo Rychlym uvolnénim tlaku.

1. Pfirozené uvolnéni: Po tlakovém vateni nechte spotiebi¢ v rezimu Udrzeni teploty. Tlak
zaéne Klesat — doba pro pokles tlaku zavisi na mnozstvi tekutiny v hrnci a na dob¢, po
kterou byl tlak udrzovan. Pfirozené uvolnéni mize trvat 15 az 30 minut.

Béhem této doby vafeni pokrauje, takze je doporuceno pro
nékteré kusy masa, polévky, ryzi a nékteré dezerty. Kdyz se tlak
zcela uvolni, bezpecnostni ventil (4) klesne (Obrazek 16) a viko
se odemkne pro otevieni. Viko se neotevie, pokud neni uvolnén
veskery tlak. Viko neotevirejte nasilim. Pokud vam viko pfijde

prilis pevné, nechte tlak zcela uvolnit, nez se pokusite viko

otevrit.
Obrazek 16

Rychlé uvolnéni (doporuceno pro potraviny, které by mély byt Mirné¢ propecené nebo
Stredné opecené): Po tlakovém vafeni bude hrnec pipat a prejde do rezimu Udrzovani
teploty. Stisknéte tla¢itko Udrzeni teploty/Zrusit a displej zobrazi 00:00 (OFF — VWypnuto).
Pomoci kuchynskeé rukavice nebo dlouhého nacini opatrné otocte omezovaci ventil tlaku
(3) do polohy ,,Venting* (,,Vypustit™), abyste uvolnili tlak, dokud bezpe¢nostni ventil (4)
neklesne.

POZNAMKA: Omezovaci ventil tlaku nelze nastavit na pozici ,,Venting® (,,Vypustit)
bezprostiedné po vateni, pokud pouzivate funkce, jako je kase nebo polévka. DULEZITE
je, aby bezpeénostni ventil (5) klesl dfive, neZ se pokusite viko oteviit (Obrazek 14).



POZOR HORKA PARA - NEBEZPECi OPARENI: K OTOCENI VENTILU
POUZIJTE KLESTE NEBO DLOUHE NACINi. DRZTE RUCE A TVAR OD
OMEZOVACIHO VENTILU TLAKU (3)

JAK POUZIVAT FUNKCI RESTOVANI

Toto nastaveni umoziiuje vatreni pfi vysoké teploté, bez vika, pfed tlakovym vafenim. Pfed
tlakovym vafenim bude vétSina pokrmul z restovani tézit, nebot’ ziska zlatavou barvu,
bohatsi a $t'avnatéjsi chut’. Cheete-li pied tlakovym vafenim maso nebo zeleninu restovat:

1. Sejméte viko (2) ze spotiebice.
2. Pfidejte olej nebo maslo dle receptu.

3. Stisknéte tlacitko RESTOVANI. Poté stisknéte tladitko START. Na LCD displeji se
zobrazi ON (ZAPNUTO).

4. Dle potfeby pokrm michejte nebo otacejte, dokud nedosahnete pozadované barvy a
konzistence.

5. Pokud cheete zrusit funkci Restovani pted dokoncenim odpocitdvani casovace, stisknéte
tlagitko UDRZEN{ TEPLOTY/ZRUSIT.

[1 Nechte spotfebi¢ po zruseni funkce Restovani 2-3 minuty odpocivat pied zahajenim
tlakového vateni. Pokud spotiebié nespusti tlakové vateni, nechte jej po RESTOVANI

vychladnout na delsi dobu pfed zvolenim jiné funkce.

JAK POUZIVAT FUNKCI JOGURT
Vyroba jogurtu pomoci tlakového hrnce je jednoducha a zabavna. V§e, co potiebujete, je

mléko a trochu jogurtu s aktivni kulturou! Proces se sklada ze dvou ¢asti: Pasterizace mléka
a kultivace jogurtu. Pro vyrobu jogurtu postupujte dle nasledujicich kroki:

Pasterizace

1. Umistéte ocelovy hrnec do zdkladny a tlakovy hrnec zapojte. Na LCD displeji se zobrazi
00:00 - vypnuto.

2. Nalijte mléko do ocelového hrnce dle vaseho receptu.

3. Uzamknéte viko a presufite omezovaci ventil tlaku do polohy Sealing (Utésnit).

4. Zvolte funkci Jogurt. Stisknutim tlac¢itka Ruéni nastaveni pfejdete na nabidku More
(Vice); na LCD displeji bude blikat napis Boil (Vateni).

5. Stisknéte tlacitko START

6. Po dokonceni vafeni tlakovy hrnec zapipa a na LCD displeji se zobrazi napis Yogt
(Jogurt).



7. Ocelovy hrnec s mlékem vyjméte, vlozte na miizku a nechte vychladnout, dokud mléko
nedosahne teploty 43 °C.

Kultivace

Vmichejte aktivni kulturu do teplého mléka dle vaseho receptu. Vrat'te ocelovy hrnec do
zakladny tlakového hrnce.

1. Uzamknéte viko. Omezovaci ventil tlaku miZe byt nastaven bud’ do polohy Sealing
(Utésnit) nebo Venting (Mypustit).

2. Zvolte funkci Jogurt; stisknéte Ruéni nastaveni, dokud se na LCD displeji nezobrazi
napis STREDNE s 8hodinovym &asovaéem. K nastaveni doby vafeni pouzijte knoflik
ovladani.

3. Stisknéte START a na LCD displeji se zobrazi ¢asovac (Casovac pro jogurt se spusti a
bude odpocitavat).

4. Po dokonceni vateni tlakovy hrnec n€kolikrat zapipa a na LCD displeji se zobrazi napis
Yogt (Jogurt). Pfremistéte jogurt do nadob a dejte chladit dle pokynt vaseho receptu.

JAK POUZIVAT FUNKCI POMALE VARENI:

1. Pripravte si pozadovany pokrm a vlozte jej do vnitiniho hrnce (6).
2. Pfi pomalém vareni pouzijte na spotiebi¢ sklenénou poklici.
POZNAMKA: Funkce POMALE VARENT vaii bez tlaku.

3. Zvolte funkci POMALE VARENTI a na displeji se zobrazi vychozi ¢as rezimu POMALE
VARENT 06:00. Stisknutim tla¢itka + a — si dobu vateni upravte.

POZNAMKA: Nejdelsi povoleny &as rezimu POMALE VARENT je 9,5 hodiny.

5. Stisknéte START a na LCD displeji se zobrazi ON (ZAPNUTO), coz znamena, Ze
tlakovy hrnec se predehfiva.

5. Nez se spusti odpocitavani, spotiebici mize trvat 5 az 20 minut, nez dosahne potiebné
teploty.

6. Kdyz je vafeni dokonceno, tlakovy hrnec pipne a automaticky piejde do rezimu
UDRZENI TEPLOTY. Béhem rezimu UDRZENI TEPLOTY bude na displeji zobrazeno
66.

7. Rozsviti se ikona UDRZENI TEPLOTY . Cinnost ukongite stisknutim tlagitka
UDRZENI TEPLOTY / ZRUSIT.



POZOR! Pii odstraiiovani sklenéné poklice nikdy nedéavejte obli¢ej nebo ruce ptimo nad
tlakovy hrnec, unikajici para miize zpisobit vazné popaleniny.

JAK POUZIVAT FUNKCI ODLOZENY START

Pokud si prejete naprogramovat vas tlakovy hrnec na automatické vafeni pfipravenych
pokrmt pozdéji, mizete jej naprogramovat na odlozené vateni az o 24 hodin.

POZOR: Nedoporucuje se pouzivat funkci ODLOZENY START k vafeni pokrmil, které
se mohou zkazit. Ponechdni syrovych potravin v tlakovém hrnci po dlouhou dobu pied
vafenim mize mit za nasledek zkazeni potravin. Vafte potraviny, které mohou byt
ponechany pii pokojové teploté, jako je ryze, fazole, obiloviny nebo jiné potraviny, které
se nezkazi.

Toto nastaveni se pouziva v kombinaci s funkcemi Nabidky pokrmi a funkci Manualniho
nastaveni.



1. Piipravte si pozadovany pokrm a vlozte jej do hrnce na vateni.

2. Umistéte viko (2) na spotiebi€ a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek, abyste jej
uzamkli.

3. Ujistéte se, ze Omezovaci ventil tlaku je v poloze ,,Sealing™ (,,Utésnit*).
4. Zapojte napajeci kabel do zasuvky 220 - 240V.
5. Na LCD displeji se zobrazi 00 00 (VYPNUTO).

6. Stisknéte tlacitko Odlozeny start, ikona Odlozeny start se rozsviti. Na LCD
displeji se zobrazi 00:30, coz se rovna 30 minutdm prodlevy. Stisknéte tlacitko Odlozeny
start pro nastaveni doby odloZeni po pulhodinovych krocich a podrzte tlacitko pro rychlé
zvyseni hodnoty. Maximalni doba odloZeni je 24 hodin. (Cas, ktery se zobrazuje na LCD
displeji, znazornuje, jak dlouho ma spotiebi¢ cekat, nez spusti proces vateni.)

7. Napt.: Pokud si pfejete naprogramovat tlakovy hrnec tak, aby se automaticky zapnul za
3 hodiny, mackejte tlacitko Odlozeny start, dokud se na displeji nezobrazi 03:00).

8. Po naprogramovani doby Odlozeného startu zvolte funkci Nabidky pokrmd.



BEZPECNOSTNI PRVKY

K zajisténi spolehlivosti je v tlakovém hrnci instalovano devét bezpeénostnich zafizeni
(Obrazek 17).

O 0 ~N O O,
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Obrazek 17

. Bezpe€nostni zamek vika
. Bezpecnostni spina¢ vika

. Bezpec€nostni zafizeni pro otevirani a zavirani vika

. Omezovaci ventil tlaku
. Zatizeni pro uvolnéni tlaku
. Protiblokovaci kryt
8. Automaticka regulace teploty

1
2
3
4. Tepelna pojistka
5
6
7

9. Varovani pted vysokou teplotou
10. Zafizeni pro regulaci tlaku

1. Bezpecnostni zafizeni pro otevirani a zavirani vika
Viko nelze otevtit, pokud je spotfebi¢ naplnén tlakem.
2. Zavizeni pro regulaci tlaku

Spravna uroven tlaku se béhem cyklu vafeni automaticky udrzuje.



3. Omezovaci ventil tlaku

Omezovaci ventil tlaku automaticky uvolni vzduch, kdyz tlak uvniti pfekroc¢i nastavenou
teplotu.

POZNAMKA: Pieplnéni tlakového hrnce (viz Navod k pouziti) miize ucpat omezovaci

ventil tlaku, coz miize zplsobit nadmérny tlak.

4. Protiblokovaci kryt

Zabranuje zablokovani omezovaciho ventilu tlaku (3) potravinami.
5. Zatizeni pro uvolnéni tlaku

Kdyz tlakovy hrnec dosahne maximalniho pfipustného tlaku a teploty, hrnec na vateni se

posune doli, dokud se viko neoddéli od té€sniciho krouzku, ¢imz se uvolni tlak vzduchu.
6. Termostat

Napajeni se automaticky vypne, kdyZ teplota hrnce na vafeni dosdhne prednastavené

hodnoty, nebo se tlakovy hrnec ohtiva bez dostate¢ného mnozstvi tekutin uvnitf.
7. Tepelna pojistka

Okruh se otevie, kdyz tlakovy hrnec dosahne maximalni teploty.

8. Bezpecnostni spina¢ vika

Tlakovy hrnec nebude fungovat, pokud neni viko fadné zajisténo.

9. Bezpecnostni tlacitko vika

Viko nelze otevfit, pokud neni tlac¢itko stisknuto a drzeno.

CISTENI TLAKOVEHO HRNCE
1. Pfed rozebranim se vzdy ujistéte, ze je tlakovy hrnec odpojeny, bez tlaku a zcela
vychladly.

2. K ¢isténi vnéjsiho téla (13) pouzijte neabrazivni houbu nebo vlhky hadiik. NIKDY

neponofujte vnéjsi télo (13) do jakychkoliv kapalin ani nelijte kapalinu do né;.

3. Odstraite kondenzacni nadobku (12), diikladné oplachnéte a nechte uschnout. Vycistéte



vnitini hlavni télo (13) a horni krouzek (9) vlhkou houbou nebo hadiikem.

4. Odstrante omezovaci ventil tlaku (3) uchopenim a pevnym tahem smérem nahoru.

Oplachnéte teplou vodou a osuste.

5. Ocistéte viko (2) teplou mydlovou vodou, véetné gumového té€sniciho krouzku (18),
filtru (17), ventilu, bezpeénostniho ventilu (4) a nechte dtikladné vyschnout.

6. Na spodni strané vika pod omezovacim ventilem tlaku (3) je maly kovovy filtr (17),

ktery lze snadno odstranit za u¢elem vyc€isténi (Obrazek 18).
7. Pted opétovnym slozenim nechte dily zcela vyschnout.

8. Umyjte vnitini hrnec (6), miizku (20) a poklici z tvrzeného skla (21) pomoci neabrazivni
houby a nechte uschnout na vzduchu nebo pouzijte utérku. Nedoporucuje se pouzivat

jakykoliv typ draténky, ktera by mohla poskrabat nepfilnavy povrch vnitiniho hrnce (6).

9. Skladujte vnitini hrnec uvnitf tlakového hrnce. Tlakovy hrnec skladujte na chladném a

suchém miste.
10. Neskladujte tlakovy hrnec s pfipevnénym vikem. To snizuje opotiebeni tésnéni.

11. POZNAMKA: Jakykoliv jiny ukon by mél byt provadén

zastupcem  autorizovaného servisu nebo vyrobcem ¢i

% Vytahné
distributorem. '
Jak vy¢istit filtr:

Vyjméte filtr (17) tahem ve svislém sméru a vycistéte jej. Cheete-

li filtr znovu pfipevnit, jednoduse filtr (17) nasad’te a zatlacte

dold, abyste jej zajistili (Obrazek 18). Zatlacte dolit

Obrazek 18



RESENI POTIZI

PROBLEM

RESENI

1. Ma byt omezovaci ventil
tlaku (3) na viku (2) uvolnény?

Ano, i kdyZ je uvolnény, je bezpecné zajistén. Otoci se o 360
stupiid. Kdyz se vsak tlak zvysi a ventil je spravné nastaven
do polohy ,,Sealing* (,,Utésnit“), bude pfipominat kyvajici se
hlavu na pruzing.

2. Kdyz zvolim tlacitko
Nabidky  pokrmi (napf.
POLEVKA), nic se nedgje. Co
se stalo?

Nic se nestalo. Ujistéte se, ze omezovaci ventil tlaku (3) je
nastaven do polohy Sealing (Utésnit) a viko (2) je bezpe¢né
uzamceno. Jakmile zvolite tlacitko Nabidky pokrmu, nechte
spotiebi¢ spustit zahiivani a generovani tlaku. Jakmile
spotiebi¢ vytvoii dostate¢ny tlak, displej zobrazi ¢asovac s
odpocitavanim, ktery pfedstavuje vami pozadovanou dobu
vateni zvoleného tlacitka Nabidky pokrmt. Nyni zacne
spotiebic¢ vafit jidlo. Natlakovani muze trvat od 5 do 40 minut
v zavislosti na mnozstvi a hmotnosti potravin, které vafite.

3. Jakmile
nastavim, za¢ne se zahfivat, ale

tlakovy hrnec

asi za 5 minut spotiebi¢ t¥ikrat
pipne a pfiejde
Udrzeni teploty a moje jidlo se

do rezimu

zcela neuvaii. Co se déje?

Spottebi¢ detekuje, Zze do vaseho pokrmu nebylo piidano
dostatecné mnozstvi tekutiny. Tlakovy hrnec ma snimac
automatické ochrany proti pehtati, ktery automaticky prepne
spotiebi¢ do rezimu 00:00 - vypnuto nebo UdrzZeni teploty,
jakmile zjisti, Ze neobsahuje dostate¢né mnozstvi tekutiny,
aby se nepiehtival. Ujistéte se, Ze je uvolnén veskery tlak,
oteviete viko a ptidavejte tekutinu po 1/2 Salcich, dokud
spotiebi¢ nezacne fadné generovat tlak a vafit.

Spotiebi¢ detekuje unik tlaku a nespravné utésnéni. Pevné
zatlaéte na viko, aby se utésnéni vytvofilo nebo uvolnéte
veskery tlak a bezpedné viko sejméte, abyste spotiebic
dikladné zkontrolovali. Ujistéte se, Ze je gumovy tésnici
krouzek na svém misté, viko je bezpeéné uzamceno a ventil
na horni strané vika je v poloze ,Sealing“ (,,Utésnit“).
Spotiebi¢ resetujte odpojenim. Vyckejte 10 sekund a znovu
jej pripojte. Znovu spotiebi¢ naprogramujte.

Obé¢ vyse uvedena feSeni zptsobi odpateni urcitého mnozstvi
tekutiny, doporuéuje se proto pfidat zpét stejné mnozstvi,
které se odpafilo, jinak se budete s timto problémem setkavat
i nadale nebo tlakovy hrnec nebude fungovat spravné.

4. Béhem natlakovani se kolem
okraje vika uvolniuje para. Jak

Vezméte prosim na védomi, Ze para unikajici z ventilu (3)
nebo kolem vika je v pribéhu procesu natlakovani béhem




mohu tento problém vyfesit?

prvnich 5 minut normalni. Pokud tento jev trva déle nez 10
minut nebo se para stale uvoliiuje, i kdyz casovac jiz zacal
odpocitavat, mize to znamenat, ze gumovy tésnici krouzek
(18) netvoril fadné utésnéni, kdyz bylo viko (2) uzamceno. To
se muize stat u zcela novych jednotek. Zkuste na viko pevné
zatlait (2). To by mélo umoznit gumovému tésnicimu
krouzku (18) pevné utésnéni a zastaveni dal$iho uvoliovani
pary.

Pokud se tim problém nevyfesi, stisknéte tlagitko UDRZENI
TEPLOTY/ZRUSIT a postupujte dle pokynii pro uvolnéni
veskerého tlaku pred odstranénim vika a zkontrolovanim
cervené¢ho bezpecnostniho ventilu (4) nebo gumového
tésnictho krouzku (18). Viz str. 7 o nasazeni gumového
tésniciho krouzku (18). Uttete jej mokrym hadiikem, aby byl
¢isty a hladky, bez zbytkt potravin. V§imnéte si, Ze Cerveny
bezpecnostni ventil (4) je fadné sestaven a snadno jej miZete
vytahnout nahoru a dolGi uchopenim tésnicitho krouzku
bezpecnostniho ventilu (16). Viko znovu umistéte na
spotiebi¢ a uzamknéte. Znovu spust’te proces vareni.

5. Bé&hem natlakovani se z
omezovaciho ventilu tlaku (3)
uvoliiuje para. Jak mohu tento

problém vytesit?

To mize nastat pfi pocatecnim spusténi cyklu natlakovani a
je to bézné. Pokud bude problém pokracovat déle nez 10
minut, je mozné, Ze ventil (3) neni fadn& umistén. Jednoduse
pouzijte klesté nebo podobné nacini a kuchyiiské rukavice a
opatrné ventil jemnym poklepanim ze strany na stranu znovu
umistéte, dokud fadné netésni. Pokud se para nadale uvoliuje,
bude pravdépodobné nutné stisknout tlagitko UDRZENI
TEPLOTY/ZRUSIT. Postupujte dle pokynd pro uvolnéni
veskerého tlaku pred otevienim vika a odstranéni
omezovaciho ventilu tlaku a zkontrolujte tenkou draténou
pruzinu na jeho spodni stran€. Ujistéte se, Ze neni ohnuta ani
uvolnéna. Pokud para stale unika, mize byt ventil vadny a
mize byt nutna vyména nebo oprava.

6. Béhem natlakovani se z
oblasti bezpe¢nostniho ventilu
(4) uvoliuje para. Jak mohu
tento problém vyftesit?

To muize nastat pfi pocateCnim spusténi cyklu natlakovani a
je to bézné. Pokud bude problém pokracovat déle nez 10
minut, jednoduSe pouzijte klest¢ nebo podobné nacini a
kuchyiiské rukavice, abyste mohli ventil opatrné¢ fadné
umistit. To pomiZze fadné usadit viko a vSechny ventily. Tlak
bude rychle na bezpecnostni ventil tlacit a fadn& spotfebic
utésni, aby se dokoncilo natlakovani.

7. Moje jidlo je hotové a
veskery tlak je uvolnén, ale

Stisknéte tladitko UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT a ujistéte
se, ze veskery tlak a para byly zcela uvolnény. Také se ujistéte,




nemizu odemknout a oteviit
viko. Co se zaseklo?

Ze Cerveny bezpecnostni ventil (4) jiZ neni v horni poloze.
Mize byt zaseknuty v horni poloze, jemné poklepejte na viko,
aby se dostal dolti. Poté otacejte vikem ve sméru hodinovych
rucicek a odemknéte jej. Pokud je stile zaseknuté, muize
pomoci odpojeni zatizeni.

8. Co je ¢ira plastova Cast, ktera
byla dodana s mym tlakovym
hrncem?

To je Kondenzaéni nadobka: Viz dil (12) na stranach 5 a 8 a
ptipojeni kondenzaéni nadobky k zadni strané tlakového
hrnce.

9. Naprogramoval jsem tlakovy
hrnec, aby varfil, ale nic se
nedégje.

Spottebi¢ stale vytvari tlak. To miZze trvat 5-40 minut v
zavislosti na mnozstvi a hmotnosti potravin v tlakovém hrnci.

10. Spotiebi¢ NEFUNGUIJE,
nebo NENI NAPAJEN.

Pojistka ve spotiebi¢i byla zkratovana. To se stane, pokud je
pokrm ve vnitinim hrnci vatfen bez dostate¢ného mnozstvi
tekutiny, nebo pokud do hrnce proudi piili§ mnoho
elektrického proudu. Obrat'te se prosim na zakaznicky servis
kvuli nahradni pojistce.

11. LED displej
chybu E4.

zobrazuje

Odpojte napajeci kabel ze zasuvky ve zdi. Vyckejte ptiblizné
15 minut. Pfipojte napdjeci kabel zpét do zasuvky ve zdi.
Stisknéte tla¢itko UDRZEN[ TEPLOTY/ZRUSIT na
tlakovém hrnci. Chceete-li zah4jit vateni, zvolte proces vaieni.

12. M¢é jidlo je na dn¢ vnitiniho
hrnce spalené.

Ve vnitinim hrnei neni dostatek tekutiny. Ptidejte do obsahu
vaseho vnitiniho hrnce vice tekutiny.

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

13. Mam potize se

Nespravné nasazeny tésnici
krouzek.

Tésnici krouzek znovu nasad’te.

zavienim vika.

Bezpecnostni ventil je v horni
poloze.

Jemné zatlacte bezpenostni ventil
dola.

14. Mam potize s
otevienim vika.

Tlak nebyl zcela uvolnén.

Jemné otoCte omezovaci ventil
tlaku do polohy VENTING
(VYPUSTIT) a uvolnéte zbyvajici
tlak.

Bezpeénostni ventil je v horni
poloze.

Jemné¢ zatladte bezpe¢nostni ventil
dold.




15. Béhem vafeni se z
ventilu uvoliiuje hodné

pary.

Ventil je v poloze VENTING
(VYPUSTIT).

Piesunite omezovaci ventil tlaku do
polohy SEALING (UTESNIT).

Stisknutim  tladitka UDRZENI
16. Displei zobrazuie TEPLOTY/ZRUSIT ukongite
ES. Pl J Je zjisténo piehfati. vafeni. Zkontrolujte, zda nejsou
' potraviny ve spodni ¢asti vnitiniho
hrnce spaleny.
Spatné napajeni nebo zadné | Zkontrolujte napajeci kabel z
17 Po zapojent napajeni. tlakového hrnce do zasuvky ve zdi
napdjectho  kabelu je a zajistéte dobré spojeni.
displej prazdny. Elektricka pojistka je spalena. | Obratte se na zakaznicky servis
kvuli nahradni pojistce.
Nebylo pouzito dostate¢né | Upravte pomér ryze a vody dle
18. RyZe je pouze mnozstvi vody. receptu.

¢astecné uvaiena nebo je
prilis tvrda.

Viko bylo otevieno piili§ brzy.

Po dokonceni cyklu vateni nechte
viko na spotiebici po dobu dalsich
5 minut.

19. Ryze je kasovitd
nebo vodnata.

Bylo pouzito pfili§ mnoho
vody.

Upravte pomér ryze a vody dle
receptu.




Pokud se na displeji tlakového hrnce objevi neéktery z nize uvedenych chybovych koda,
odpojte napajeci kabel a zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec fadn¢ smontovan, zda je jidlo
v hrnci spravné a rovnomérné rozlozeno a zda je v hrnci dostatek tekutin. Poté nechte

spotiebi¢ vychladnout po dobu alespoii 10 minut, zapojte jej zpet do zasuvky a zapnéte.

Chybovy | Problémy/Pficiny Obrat'te se na Zakaznickou podporu
kod
El

Otevieny obvod snimace Obrat'te se na Zakaznickou podporu
E2

Zkrat snimace Obrat'te se na Zakaznickou podporu
E3 Vypnéte/zapnéte spotiebi¢ a pokud

L stale zobrazuje chybu, obrat'te se na
Piehrati )
zakaznickou podporu

EY

Porucha signalniho spinace Obrat'te se na Zakaznickou podporu




= | ikvidace: Symbol pfeskrtnutého kontejneru na vyrobku, v pfilozené dokumentaci Ci
na obalech znamena, Ze ve statech Evropské Unie musi byt veSkera elektricka a

elektronicka zafizeni, baterie a akumulatory po skonc&eni jejich Zivotnosti likvidovany
oddélené v ramci tfidéného odpadu. Nevyhazujte tyto vyrobky do netfidéného komunalniho

odpadu.

@ C € PROHLASENI O SHODE

Timto spole¢nost Abacus Electric, s.r.0. prohlasuje, ze vyrobek SALENTE splituje pozadavky norem
a predpist, které jsou relevantni pro dany typ zafizeni.
PIné znéni ProhléSeni o shodé naleznete na ftp://ftp.salente.cz/ce

Copyright © Abacus Electric, s.r.o0.

www.salente.cz

Vsechna prava vyhrazena.

Konstrukce a technicka specifikace vyrobku se mohou zménit bez ptedchoziho upozornéni.
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NAVOD K POUZITI - CAST HORKOVZDUSNA FRITEZA

Pi'ed pouZitim nového spotiebice
si peclivé prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci pouziti

WWW.SALENTE.CZ



A

UPOZORNENI
PRED POUZITIM spotiebié
predehrivejte bez jidla po
dobu 10 minut. Ze
spotrebice muze unikat
neskodny kouf a mirny
zapach.




UPOZORNENI

» Aby nedoslo k poskozeni spotiebite nebo zranéni osob, dbejte v§ech bezpecnostnich pokynl a varovani.
« Nedovolte détem s timto spotfebi€em pracovat. Uchovavejte spotfebi¢ mimo dosah déti.

« Umistéte spotfebi¢ na stabilni a rovny povrch.

« Spotfebi¢ je uréen pouze pro vnitfni, domaci pouziti.

- NEPOUZIVEJTE tento spotfebié, pokud mate kardiostimulator, naslouchatka nebo podobné zdravotnické
prostfedky. Pfed pouZitim tohoto spotfebice se poradte s odbornym lékafem.

« Spotfebi¢ vypnéte a odpojte ze zasuvky, pokud jej nechate bez dozoru nebo pred pfidanim/odebranim pfisluSenstvi a
Cisténim.

« Ujistéte se, Ze vase napéti odpovida specifikacim.

« Pro zamezeni zamotani nebo zakopnuti je k dispozici kratky odpojitelny napajeci kabel.

« Pouziti prodluzovaciho kabelu se nedoporucuje, nebot se mize pfehfat a zplsobit riziko vzniku pozaru.

« Pokud je prodluzovaci kabel pouZzit, ujistéte se, Ze elektricky vykon je kompatibilni se spotfebi¢em, zastrcka je
uzemnéna a je uloZena tak, aby o ni nemohlo byt neimysiné zakopnuto.

« Tento spotfebi¢ neni uréen pro pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jim nebyl poskytnut dozor nebo pokyny tykajici se
pouzivani spotfebi¢e osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

« Pokud nékteré ¢asti chybi, jsou rozbité, poSkozené nebo opotfebované, prestarite tento vyrobek pouzivat,
dokud nebudou provedeny opravy a/nebo nebudou instalovany nahradni dily od vyrobce.

« Nepouzivejte tento spotiebi¢ zplisobem, ktery je v rozporu s pokyny vyrobce, mohlo by dojit ke ztraté zaruky na
vyrobek.
« Nespravné zachazeni nebo manipulace mohou vést k poSkozeni majetku nebo osob.

« Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ umistén na dobfe vétraném misté v dostate¢né vzdalenosti od horkych povrch(,
hoflavych materialt (napf. zaclony a ubrusy) a vihkého prostiedi.

» Nepokladejte spotfebi¢ na povrch varné desky.

« Nemanipulujte s napajecim kabelem pres ostré hrany/rohy nebo horky povrch.

« Spotfebi¢ netahejte ani nepfenasejte za napajeci kabel.

» Nepokladejte napajeci kabel do blizkosti vétracich otvor(, kdyz je spotfebi€ v provozu.

« Nedotykejte se, ani nebudte v blizkosti vétraciho otvoru tohoto spotfebice, kdyZz je v provozu.

« P¥i provozu spotfebie nezakryvejte pfivod ani odvod vzduchu.

« Spotfebi¢ nikdy nezakryvejte jinymi predméty.

« Nepouzivejte spotfebi¢, pokud dojde k poskozeni zastréky, hlavniho kabelu nebo spotfebie samotného.
« Béhem provozu nevystavujte zastréku nebo kabel vysokym teplotam.

« Pokud se kabel zahfeje, zastavte provoz tohoto spotfebice.

« Tento spotiebi¢ neponofujte do vody, neoplachuijte pod tekouci vodou, nestfikejte vodou nebo neuchovavejte v
mokrém/vihkém prostfedi (toto se nevztahuje na pfisluSenstvi).

 Nepolijte vodou elektrické komponenty nebo konektory.

» Nevytahujte zastr¢ku, pokud mate mokré ruce.

« Béhem provozu se spotiebi¢em nepohybujte ani s nim netfeste.

« Béhem provozu se nedotykejte horkych povrchi / vnitfniho prostoru spotiebice.

« Béhem nebo bezprostfedné po vareni se nedotykejte pfisluSenstvi. K pfemistovani potencialné horkého
prisluSenstvi vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice.

» Nevkladejte kovové nebo jiné vodivé materidly do vétracich otvord, nebot hrozi nebezpedi trazu elektrickym proudem.
« Nepouzivejte zadné jiné prisluSenstvi nebo vybaveni nez originalni pfisluSenstvi a vybaveni.
« Nepouzivejte tento spotfebi¢ s externim asovacem nebo systémem dalkového ovladani.

« Do spotrebice nevkladejte hoflavé pfedmeéty, jako je papir nebo plast.



« Spotfebi¢ neprovozuijte, pokud neni zastréka radné zapojena do zasuvky ve zdi.
« Nepouzivejte tento vyrobek, pokud béhem provozu narazite na jakékoliv problémy.
« Nesdilejte zasuvku s jinymi spotfebici, nebot hrozi nebezpeci poskozeni zasuvky nebo zpisobeni pozaru.

« Tento spotfebi¢ ma polarizovanou zastrc¢ku (jeden kolik $irSi nez druhy), takze zastréka musi byt spravné
nasmeérovana tak, aby zapadla do zastréky spotfebice.

« PFi pouzivani spotfebi€e a pfi vyjimani jidla davejte pozor na horkou paru a vzduch unikajici ze spotfebice.
« Pokud zahlédnete kouf vychazejici ze spotfebiCe, okamzité odpojte zastréku ze zasuvky.

« Po ukonéeni provozu tohoto spotfebice se ujistéte, Ze je spotfebi¢ vypnuty a odpojeny od sité.

« Pfed demontazi nebo ¢isténim nechte spotfebi¢ vychladnout po dobu 30 minut.

« Ochrana proti prehfrati: Spotfebi¢ nebude fungovat, pokud je aktivovana ochrana proti prehrati. Pfed opé&tovnym
spusténim vytahnéte zastrc¢ku ze zasuvky a pockejte, az spotfebi€ zcela vychladne.

Hlavni schéma
« VIKO HORKOVZDUSNE TROUBY

PRIVOD VZDUCHU

OVLADACI PANEL
HORKOVZDUSNE
TROUBY

ODVOD VZDUCHU

OVLADACI PANEL
TLAKOVEHO
HRNCE




Ovladaci panel

« ZAPNOUT/VYPNOUT: Stisknéte pro zapnuti/vypnuti; vychozi nastaveni je 180 °C a 15 minut

« VYBER PREDVOLEB: Stisknéte pro prepinani predvoleb vafeni
« DIGITALNI DISPLEJ: Zobrazuje teplotu a ¢as

DIGITALNI DISPLEJ

_VYBER - 1 ___ NASTAVENI
PREDVOLEB (AN (.00 " g TEPLOTY
gy ooy
START / @ NASTAVENI
PAUZA CASOVACE
0] @E@O®®
voLsY ) (&)
_ SNIZENI | ’ ZVYSENI
TEPLOTY/CASOVACE ZAPNOUT/ TEPLOTY/CASOVAGE
VYPNOUT
PREDVOLBA VARENi TEPLOTA (°C) MINUTY
difn Zmrazené 200 15
L= hranolky
& Rypa 160 15
é Hamburger 185 13
@ Pizza 185 15
B Steak 175 25
&
c'?’ Kufeci 200 22
stehna
@) Cerstvé 160 30
hranolky
r
e Kure 180 40
Sugeni 80 2 hodiny
)}L Grilovani 160 10
% Zelenina 180 15
’.35' Rozmrazit 50 5




POTRAVINA wozstig | o | OO R Gace
BRAMBORY A
HRANOLKY
Tenké zmrazené hranolky 350 - 600 15-16 200
Tlusté zmrazené hranolky 350 - 600 15-20 200
Domaci hranolky 350 - 600 10-16 200 Pridejte 1/2 IZice oleje
Doméaci bramborové klinky 350 - 600 10 -24 180 Pridejte 1/2 I1zice oleje
Doméci bramborové kostky 350 - 600 10-24 180 Pfidejte 1/2 Izice oleje
Bramborové placi¢ky 200 15-18 180
Gratinované brambory 450 15-18 200
MASO A DRUBEZ
Steak 100 - 500 8-12 180
Veprové kotlety 100 - 500 10-14 180
Hamburger 100 - 500 7-14 180
Rolka s parkem 100 - 500 13-15 200
Kufeci stehna 100 - 500 18- 22 180
Kufeci prsa 100 - 500 10-15 180
SNACKY
Jarni zavitky 100 - 300 15-20 200 PouZijte polotovar
Zmrazené kufeci nugety 100 - 500 4-17,5 200 PouZijte polotovar
Zmrazené rybi prsty 100 - 500 6-10 200 PouZijte polotovar
Zmrazené mozzarella 100 - 500 8-10 180 Pouzijte polotovar
ty€inky
Zmrazené cibulové krouzky 450 15 200 Pouzijte polotovar
PInéna zelenina 100 - 500 10 160




POTRAVINA wnozeT @) | iy | T OTACO NFORMACE.
PECENI
Dort 250 20-25 160
Quiche 350 20-22 180
Muffiny 250 15-18 200
Sladké pochutiny 350 20 160
Priprava

1. Umistéte spotiebi¢ na stabilni a rovny povrch a zapojte do zasuvky ve zdi.
. Béhem provozu nechte kolem spotfebic¢e minimalné 13 cm volného prostoru.
. Ujistéte se, Ze napajeci kabel ma dostate¢nou délku, aby mohl byt pohodiné zasunut do zasuvky.

POZNAMKA: Pted prvnim pouZitim vygistéte prislusenstvi horkou vodou, mydlem a neabrazivni houbou. Ottete
vnitfni a vnéjSi ¢ast spotrebice Cistym suchym hadfikem. Zkontrolujte, zda jsou ze spotfebie odstranény vSechny
nalepky a Stitky z obalu.



2. Horkovzdus$na trouba: Nastavte pozadovanou teplotu a ¢asovac¢ na 10 minut. Stisknéte tlacitko Start pro
predehfrati spotiebice
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3.Horkovzdu$na trouba: Nastavte poZzadovanou teplotu a asovac na 10 minut. Stisknéte tlacitko Start pro predehfati
spotiebice
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Vareni

1. Ingredience vlozte do pozadovaného pfisluSenstvi a poté do vnitfniho hrnce.
° Nepreplfiujte prislusenstvi ani hrnec

° K vloZeni pfisluSenstvi/hrnce do spotfebice pouzivejte kuchyriské rukavice.

« Umistéte viko trouby na spotfebi¢ a ovladaci prvky se rozsviti.



3. Stisknéte tlacitko Zapnout/Vypnout.

iy

4. Vyberte predvolbu vafeni a/nebo ruéné zvolte nastaveni varfeni




5. Stisknutim tlacitka Start spustte vareni.
« V pfipadé potfeby pozastavte vareni a pfidejte/odstrarite
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6. Horkovzdusna trouba: Uvarte jidlo rovhomérné nasledujicim zpusobem:
» Pokrm protfepejte nebo otocte
- Pro vytaZeni hrnce ze spotfebice pouzijte kuchynské rukavice a pokrm protfepejte/otocte.
- Vratte hrnec zpét do spotfebice a pokracujte ve vareni.
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7. Vareni je ukonéeno, kdyz ¢asova¢ dosahne hodnoty 0. Spotfebi¢ vyda zvuk a vypne se nebo bude udrzovat
jidlo teplé.

8. K vyjmuti pFisluSenstvi/hrnce a odebrani pokrmu pouzijte kuchyriské rukavice.
POZNAMKA: Nezapomeiite umistit pFislugenstvi/hrnec na stabilni povrch mimo dosah hoflavych predmaétui.

Po ukonéeni vafeni spotfebi¢ vypnéte a odpojte od elektrické sité. Se spotfebicem nepohybuijte ani jej
neschovavejte na své misto, dokud zcela nevychladne.

Vareni

« K pfemistovani potencialné horkého pfisluSenstvi vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice.

« Nepfeplriujte pFislusenstvi ani spotiebic.

« Béhem predehfivani nevkladejte do spotfebice potraviny.

» Mensi ingredience vyzaduji o néco kratSi dobu vafeni nez vétsi ingredience.

« Protfepavani nebo otac¢eni pokrml béhem vareni mize pomoci zabranit nerovnomérnému vareni.

« Nastavte ¢asovac na polovinu doby vareni tak, aby spotfebi¢ oznamil, kdy je ¢as pokrm protfepat nebo otogit.
« Pokrmy neprevafujte ani nespalte.

* Nejezte spalené jidlo. Odstrarite vSechny zbytky spalenych potravin.

» Muzete pouzit malé mnozstvi oleje pro dodani kiupavosti, nepfidavejte v§ak nadmérné mnozstvi.

« Hotové tésto vyzaduje krat$i dobu vareni nez tésto domaci.



Cisténi a skladovani

« Pfed demontazi nebo Cisténim spotfebi¢ odpojte a nechte vychladnout po dobu 30 minut.

« Po kazdém pouziti spotfebi¢, vyjimatelné dily a pfisluSenstvi vycistéte.

« Vygistéte pfisluSenstvi teplou vodou, jemnym gisticim prostfedkem a neabrazivni houbou nebo hadfikem. Pokud je

to nutné, namocte dily do horké vody.

« Pouze pfislusenstvi je vhodné do mycky. Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

« K Cisténi spotfebie nepouzivejte silné, korozivni Cistici prostredky.

« Spotiebi¢ necistéte kovovym nacinim nebo abrazivnimi Eisticimi prostredky.

« Jakmile jsou dily zcela suché, znovu sestavte a uskladnéte spotfebi¢ na chladném a suchém misté.

Jmenovité napéti 220 - 240V
Jmenovita frekvence 50 Hz
Vykon horkovzdus$né 1500 W
fritézy
PROBLEM PRICINA RESENI

Spotfebi¢ nefunguje

Spotrebi€ neni spravné
zapojen

Zapojte do uzemnéné zasuvky

Casovad neni nastaven

Nastavte ¢asovac

Viko neni uzavieno

Viko zcela zavrete

Smazené ingredience
nejsou hotové

P¥ili§ mnoho ingredienci

Do pfisluSenstvi/hrnce viozte
mensi davky

Nastavena teplota je pfili§ nizka,
doba vareni pfili§ kratka

Zvyste teplotu, zvySte dobu
vareni

Ingredience jsou usmazeny
nerovnomerné

Davka ingredienci je pFili$ velka a
ingredience lezi
jedna na druhé

Vyjméte nékteré ingredience
nebo protfepejte/otocte pokrm v
poloviné vareni

Ingredience nejsou Cerstvé nebo
nejsou pripravené spravné

Ujistéte se, Ze pouzivate Cerstvé
ingredience a pfipravte je
spravné na smazeni (pfidejte olej
atd.)

Smazené jidlo neni kfupavé

Urcité ingredience jsou lepsi pro
pouziti v horkovzdu$né
fritéze

Pouzijte Cerstvé
ingredience nebo
hotové snacky
(polotovary)

Je potfeba trochu oleje

Lehce pretiete ingredience
trochou oleje




Pred vafenim
ingredience
vysuste

Ingredience jsou vihké

Malé mnozstvi bilého koufe je

Jidlo ve fritéze je mastné normaini, otfete potraviny, abyste

Ze spotrebice vychazi bily odstranili pfebyte¢ny olej
kouf

PrisluSenstvi stale obsahuje zbytky

mastnoty z predchoziho pouziti Radné vycistéte prislusenstvi




INSTRUCTION MANUAL — PRESSURE COOKER PART

Before operating your new appliance,

Please read all instructions carefully and keep for future reference

WWW.SALENTE.CZ



IMPORTANT SAFEGUARDS

When using pressure cookers, basic safety precautions should always be followed:

1. Read all instructions before operation.

2. Do not operate while unattended.

3. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

4. Close supervision is necessary when the pressure cooker is used near children.

5. DO NOT allow children to operate under any circumstance.

6. Do not place the pressure cooker in a heated oven.

7. Extreme caution must be used when moving a pressure cooker containing hot liquids.
8. Do not use pressure cooker for other than intended use.

9. Never immerse product in water or other liquids.

10. This appliance cooks under pressure. Improper use may result in scalding injury.
11. Make certain unit is properly closed before operating. See” Operating Instructions”.

12. Do not fill the unit over 2/3 full. When cooking foods that expand during
cooking, such as rice or dried vegetables, do not fill the unit over 1/2 full. Over-
filling may increase the risk of clogging the vent pipe resulting in excessive pressure
in unit. Failure to follow this procedure can result in injury to person(s) and/or
damage to the unit.

13. Be aware that certain foods, such as applesauce, cranberries, pearl barley, oatmeal or
other cereals, split peas, noodles, macaroni, rhubarb, or spaghetti can foam, froth, and
sputter, and clog the pressure release device (steam vent). These foods should not be
cooked in a pressure cooker.

14. When the normal operating pressure is reached, turn the heat down so all the liquid
which creates the steam does not evaporate.

15. Always check the pressure release devices for clogging before use.

16. Do not open the pressure cooker until the unit has cooled and all internal pressure has
been released. If the handles are difficult to push apart, this indicates that the cooker is
still pressurized — do not force it open. Any pressure in the cooker can be hazardous. See



Operating Instructions.
17. Do not use this pressure cooker for pressure frying with oil.
18. DO NOT place the product near flammable materials or use in a humid environment.

19. DO NOT damage the Seal Belt and DO NOT replace it with anything other than the
replacement belt designated for this unit.

20. DO NOT tamper with the Steel Ring in the Lid (2) with any tools or external forces.
If the Steel Ring is damaged, please stop using immediately and replace the Lid.

21. Clean the Filter (17) regularly to keep the cooker clean.

22. NEVER use additional weight on the Pressure Limiting Valve (3) or replace the
Pressure Limiting Valve (3) with anything not intended for use with this unit.

23. The surface of contact between the Inner Pot (6) and the Electronic Heater (14)
should always be clean. DO NOT use the Inner Pot with other heating sources. DO NOT
replace the Inner Pot with a container other than what is recommended by the
manufacturer.

24. Food should not be kept warm for more than 4 hours in order to maintain the
freshness of the food. The pressure cooker should not be used for more than 6 hours
continuously. Serious Injury and/or damage may occur if any safeguards are ignored.

25. If steam releases around the Lid (2) during the cooking process, please unplug from
the power supply immediately, let cool, remove contents and return the product to the
manufacturer for exchange or repair. The Pressure Discharging Device has activated. This
is a safeguard to alert the user that the Pressure Limiting Device is malfunctioning

26. If there is any malfunction of the cooker during the cooking process, please stop
using the device and return to the manufacturer for repair or exchange.

27. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

28. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting
on or taking off parts.

29. Do not operate this appliance with a damaged cord or plug or after it malfunctions or
has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for examination,
repair or electrical or mechanical adjustment. DO NOT disassemble the product, or
replace parts with parts not intended for this unit.



30. Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet. To
disconnect, turn any control to off, then remove plug from wall outlet.

31. Do not use outdoors.
32. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
33. Any other servicing should be performed by an authorized service representative.

34. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR HOUSEHOLD USE ONLY
GROUNDING INSTRUCTIONS: This appliance must be grounded. The plug must be
plugged into an outlet which is properly installed and grounded.

Warning: Improper use of the grounded cord can result in the risk of electric shock.
Consult a qualified electrician if necessary. Do not attempt to defeat this safety feature by

modifying plug.

A short power-supply cord is provided to reduce the hazards resulting from entanglement
or tripping over a longer cord. If it is necessary to use an extension cord, it should be
positioned such that it does not drape over the counter or tabletop where it can be pulled
on by children or tripped over and:

1) Use only with appropriate cable for this load.

2) The marked rating of the extension cord must be equal to or greater than the rating of
this appliance. The electrical rating is listed on the bottom of this unit

ABOUT YOUR PRESSURE COOKER

This pressure cooker uses advanced technology so you and your family can enjoy the
benefits of better, faster and healthier cooking. Your pressure cooker seals in steam to
cook hotter and faster while maintaining important nutrients for healthier meals. Cooking
fast and with less water saves vital natural resources and energy! It’s the easiest pressure
cooker to use on the market. It may seem like a complicated unit but rest assured, this
pressure cooker is simple to use, makes meals quick and easy, and overall it saves you
money! Please accept our thanks for purchasing our Pressure Cooker and Enjoy!

SAFETY WARNING: There is a potential risk of fire, electric shock or injury to persons
if the product is not used as instructed. Protection against electric shock is assured only if



the main power cord is connected to a properly grounded 220 — 240 V | 50Hz power
receptacle.

* This product is to be used in DRY INDOOR environments only, and is NOT intended
for commercial use.

* All parts and accessories for this appliance must be used properly according to the
instructions. All parts and accessories must be the original provided from manufacturer.
All other parts or accessories that is not intended for use with this appliance is strictly
prohibited.

* The use of an extension cord, power adapter or other electric devices is highly not
recommended.

LED ERROR INDICATOR:

If any of the below error codes appear on the pressure cooker display, unplug the power
cord and re-plug after 10 minutes. If the error code remains, contact the manufacturer for
a replacement part.



PARTS IDENTIFICATION

1.

2.

3.

10.

11.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

on

21

. Float Valve (external view)

. Float Valve (internal view)

Handle

Lid

Pressure Limiting Valve

. Inner Pot
6
. Outer Pot
12
. Main Body Handles 7
o
20
. Upper Ring ' :
Control Panel 10
Power Cord :g
11— 15
Condensation Cup
Main Body
Heating Plate
Bottom Ring
Seal Ring for Float Valve
Filter
Rubber Seal Ring
Sensor
Lid Rest (lid latches

to either side handle)

.Tab for Lid Rest



22.Lid Release Button
23.Stainless Steel Basket
24.Tempered Glass Lid
25.Measuring cup
26.Spoon

27. Rack

28. Air fryer basket

29. Steam Rack

ACCESSORIES




HOW TO USE THE CONTROL PANEL

A
Low
Les: J
b
T 5
B OGUR A F
c OW COO eLe G
D H i D H

E LR START

A-FOOD MENU: Use these Knob to select a Menu function, Press START button begin
the cooking cycle.

B-YOGURT FUNCTION: Including two steps, Pasteurize and Culture .
C-SLOW COOK BUTTON: Use this button to select Slow cook program.

D-PRESSURE LEVEL BUTTON: Use this button to select pressure cooking level, Low
Pressure or High Pressure.

E-KEEP WARM/CANCEL BUTTON: Use this button to set the Pressure Cooker to Keep
Warm. The Pressure Cooker will automatically set itself to Keep Warm after cooking.
Also press this button to Cancel ANY function at ANY time.

F-SAUTE BUTTON: Use this button to select Sauté program.



G-DELAY START BUTTON: Delay cooking at 30-minute increments; press to increase
delay time

H-ADJUST: Press to adjust for quantity of ingredients; toggle between Less, Normal, and
More. NOTE: Cook time is correlated with quantity of ingredients

I-CONTROL KNOB: Turn to cycle through cooking presets or adjust cook time. Press to
adjust the time of a selected preset

J-LCD DISPLAY

The LCD display uses icons, words, and numbers to depict time, pressure levels, modes,
cooking progress and messages.

1) Delay Start Icon  2) Pre-Heating Icon  3) Pressurized Icon  4) Keep Warm Icon

Time & message Display

Pressure Level Indicator

Pressure High
Mode Indicator Mode Nomal More

() X

Progress Indicator

Sound Indicator: display whether sound ON or OFF, Safety alerts never turn OFF

Turn the sound OFF: Press the KEEP WARM/CANCEL button at least 3s until the icon
change to icon

Turn the sound On: Press the KEEP WARM/CANCEL button at least 3s until the icon
change to icon



Common Messages LIFF

GLASS LID ASSEMBLY

**Your Pressure Cooker is equipped with a Tempered 3
Glass Lid that can be used with the SLOW COOK and

WARM functions. Please do not use this Glass Lid with 1 2

any other functions on this Pressure Cooker.

Assembly of the Knob on the Glass Lid will require a
Screwdriver (not included). ///

Follow the diagram on the left (Figure 6) to assemble the
knob on the Glass Lid.

1. Handle

2. Handle Base

3. Glass Lid Body

4. Silicon Gasket

5. Gasket

6. M4 Screw

RUBBER SEAL RING ASSEMBLY

Always ensure the Rubber Seal Ring
(18) is securely fitted onto the metal
Y-shaped ring in the interior of the
Lid (2). Make sure the crease in the
Rubber Seal Ring (18) meets with
the outside of the Y- Ring all the
way around.

Figures 1-2



Then place the Y-Ring and Rubber Seal Ring (18) back into
the Lid (2) making sure the hole in the center of the Y-Ring's
cross-section is lined up with the metal pin in the center of the
Lid (2). Press down firmly until the Y-Ring is secured onto
the Lid (2) (Figures 1- 2).

PRESSURE COOKER LID MARKINGS

Figure 3

Please note the "OPEN" and "CLOSE" markings on the rim of the pressure cooker body
(13) and the“v”on the rim of the Lid (2). To properly close and secure the pressure
cooker Lid (2), always line up the "CLOSE" marking on the Upper Ring (9) and the
“Non the rim of the Lid (2) (Figure 3).

CONDENSATION CUP ASSEMBLY

The Condensation Cup is the clear plastic piece that snaps into
the back side of the pressure cooker as shown in Figure 4. Place
condensation cup in rear of the unit until it locks into place; it is
part 12 in the diagram on page 6.

Figure 4
PRESSURE LIMITING VALVE WARNING

WARNING: Avoid serious injury. Always use tongs or a long
kitchen tool to set the valve to VENTING (Figure 5).

CAUTION HOT STEAM: KEEP HANDS AND FACE
AWAY FROM THE PRESSURE LIMITING VALVE
WHEN ROTATING TO VENTING.

Figure 5

BEFORE FIRST USE

1. Remove packaging materials such as cardboard, plastics or Styrofoam and discard
appropriately.



2. Clean all the parts by wiping with a soft damp cloth or sponge and dry thoroughly.

3. Thoroughly clean the cooking pot in the dishwasher or with warm soapy water. Rinse,
towel or air-dry, and place in the pressure cooker.

LID ASSEMBLY:

1. How to open the lid: Hold the —
handle (1) firmly while pushing P
down on the red lid release button i Il
(22), turn the lid (2) clockwise ==
until it loosens and lift vertically

(Figures 6-7); Figures 6-8

M

the lid (2) can stand on the Lid Rest (20) (Figure 8).

Note: For new units, the seal of the Lid (2) may be slightly stronger than normal and may
be slightly difficult to unlock. Once the Lid (2) has been opened and closed several times,
it will loosen up.

2. How to close the lid: Observe
the Rubber Seal Ring (18) inside
the Lid (2) and ensure that it is
fitted onto the lid all the way
around.

M

| E \ - =)
) )
|
/

Figures 9-11

(Caution: If the rubber seal ring is damaged, do not use the pressure cooker. Contact
Customer Service to repair or replace).

To lock Lid (2) in place, remove any food residue from rim of Upper Ring (9) of cooking
pot to ensure a proper seal. Take the Lid (2) off the Lid Rest (20) (Figure 9), hold the
Handle (1) and close it downwards at the Opened Lid position (Figure 10). Turn counter-
clockwise until you reach the Closed Lid position (Figure 11). (A clamping sound can be
heard).

Note: To ensure you are properly closing the lid (2), line up the OPEN and CLOSE
markings on the Lid (2) and Main Body (13).



WATER TEST

For the first use, to ensure correct assembly of the Rubber Seal Ring (18),it is
recommended to read the following instructions and fill the Inner Pot (6) with water to
the 2/3 line and program to pressure cook for 30 minutes. Once completed, pour out the
water. Rinse and towel dry the Inner Pot (6). The pressure cooker is now ready for use.

LID SAFETY LOCK SYSTEM
*Note: This unit has a built-in safety feature that prevents all functions from activating if
the Lid (2) is not properly locked/secured into place.

A cooking function cannot be selected if the Lid (2) is not properly locked/secured into
place. The display will show "LID" and continuously beep until the Lid (2) is properly
closed. You will not be able to select a cooking function.

This is to prevent the unit from cooking without the lid being properly secured. The Saute
function will still work as this function does not use the Lid (2).

INSTRUCTIONS FOR USE

COOKING POT MARKINGS

Inside the removable cooking pot are two sets of markings. One side is marked "2/3
MAX PRESSURE COOK", which indicates the maximum fill line when cooking any
food, other than rice in the pressure cooker. The other marking is MAX RICE CUP and is
used when cooking rice. When pressure cooking rice, never fill the pressure cooker with
water past the 6 cup marking.

1. Open lid, remove cooking pot from pressure cooker
and add food and liquids.

]
NOTE: The total volume of food and liquid must not k
exceed 2/3 of the capacity of the cooking pot (Figure
12). For foods such as dried vegetables and beans, or 7 K
rice and grains, the total volume must not exceed 1/2
\ / A 1
Y E

the capacity (Figure 13). Overfilling may clog the
to develop. Figure 12 - 13

pressure limit valve, which can cause excess pressure

Always use at least Y4 cup liquid when pressure cooking.



WARNING: To avoid a serious burn injury when cooking foods other than rice, never
exceed the Figure 13 2/3 MAX PRESSURE COOK mark of the combined volume of
liquids and solids (Figure 12 - 13).

Be certain the inner receptacle, where the heating plate (o,
(14) is located, is clean and dry before inserting the Inner H
Pot (6) into the pressure cooker and adjust the pot left and = T
right to ensure optimal contact between the Inner Pot and
the heating plate (14) (Figure 14)

]

Figure 14
3. Close and "LOCK" the lid.

4. Adjust the Pressure Limiting Valve (3) to the “Sealing” position, and ensure that the
Float Valve (4) sinks.

5. When adjusting the Pressure Limiting Valve (3) to either the
" Sealing " or the " Venting " positions, line up the marking on
the Pressure Limiting Valve (3) with the arrow on the Handle
(1) as shown in Figure 15.

6. Plug the power cord into the pressure cooker and then into
the wall outlet. The LCD display will show 00:00 - OFF.

Figure 15

OPERATING INSTRUCTIONS

With the lid securely locked in place, unit on and the LCD displayed, select the button for
the desired cooking function by reading the following instructions.

There are 18 Menu functions programmed for your pressure cooker. They are Oatmeal,
Soup/Broth, Poultry, Yogurt, Egg, Bean/Chili, Rice, Pressure Cook, Meat/Stew, Dessert,
Slow Cook, Steam, Saute, Multigrain, Beef, Porridge, Pork & ribs, Risotto, Vegetables.
The default times are programmed for quick and easy cooking for small portions of food
less than 3Ibs. When cooking food that is more than 3lbs. Use the Custom Manual
function. Each of the default times is programmed to detect the weight of food being
cooked and how much liquid is inside the pot during the cooking cycle. The unit will



automatically build up the pressure, cook the food and go to Keep Warm when cooking is

complete.

COOKING PRESET

QUANTITY (ADJUST)

COOK TIME (MIN.)

MANUAL TIME SETTING

Less 8
Normal 12

Rice 1to 99 min.
More 15
Less 12
Normal 15

Soup 1to 99 min.
More 20
Less 4
Normal 5

Eggs 1to 99 min.
More 6
Less 20
Normal 35

Meat/Stew 1to 99 min.
More 45
Less 25
Normal 30

Bean/Chili 1to 99 min.
More 40
Less 10
Normal 15

Poultry 1to 99 min.
More 25
Less 20
Normal 40

Multig rain 1to 99 min.
More 45
Beef Less 30
Normal 35




Beef More 40 1 to 99 min.
Less
Normal
Steam 2 hours 1to 4 hours
More
Less 12
Normal 15
Porridge 1to 99 min.
More 20
Less 13
Normal 18
Pork & Ribs 1 to 99 min.
More 25
Less 25
Normal 40
Dessert More 50 1 to 99 min.
Less 20
Risotto Normal 35 1to 99 min.
More 45
Less 10
Vegetables Normal 15 1to 99 min.
More 20
Less 24 hours
Yogurt Normal 8 hours 6 to 24 hours
More Boil
Less 30 min.
Slow cook Normal 6 hours 0.5 to 9.5 hours
More 9 hours 30 min.
N/A
Sauté N/A 30 N
N/A !




AFTER SELECTINGAMENU BUTTON

1.The Default Cook Time will display for the selected setting. For example, if Rice is
selected, the display will show 00 12.

2. Push the button START.
The Pre-heating Icon will illuminate.

3. As the unit heats up and pressure builds, the Float Valve will rise. The amount of liquid
and other ingredients in the pressure cooker determines the length of time needed for full
pressure to build - generally 5 to 40 minutes.

4. Using the same Rice example, while the unit is building up pressure the LCD display
will show ON. Once it begins to pressure cook, the Pressurized Icon will illuminate.
The LCD display will show a solid 00:12 and begin countdown.

5. The raised Float Valve indicates you are cooking under pressure. The lid is now locked
and cannot be opened.

YOU SHOULD NEVER ATTEMPT TO OPEN THE LID WHILE PRESSURE
COOKING.

AFTER SELECTING PRESSURE LEVEL

The PRESSURE LEVEL button is used in combination with the Menu buttons.

The default working pressure is High pressure, the "PRESSURE LEVEL" button toggles
the pressure setting between“High Pressure”(50-60KPa) and“Low Pressure”(30-40KPa)
for the pressure cooking functions. Using Soup as an example, first select the Soup and
set the pressure cooking time, the Soup indicator will blink and High pressure indicator
will be highlight, press the Pressure Level once, the Low pressure indicator will light up.
The working pressure will be high pressure if you press the Pressure Level button twice.

Follow steps 3-5 from chapter AFTER SELECTING A MENU BUTTON

AUTO-KEEP WARM FEATURE

When cooking has completed, the pressure cooker will beep and automatically go to keep
Warm function. The Keep Warm indicator light and the Keep Warm icon will
illuminate and the display will show  66. After 24 hours the cooker will automatically



switch to OFF.

[1 NOTE: The keep Warm setting should not be used for more than 4 hours. The quality
and texture of food will begin to change after 1 hour on keep Warm. A bit of condensation
in the upper ring during keep Warm is normal.

TO RESET OR CANCEL

User can reset or cancel any function at anytime by pressing the Keep Warm/Cancel
button until the display shows 00:00 - OFF.

REMOVING LID AFTER PRESSURE COOKING

When the pressure cooking cycle has completed, the unit will automatically switch to
keep Warm. At this point you may release pressure in one of two ways - Natural Pressure
Release or Quick Pressure Release.

1. Natural Release: Following pressure cooking, allow the unit to remain on keep Warm.
The pressure will begin to drop - time for pressure to drop depends on the amount of
liquid in the cooker and the length of time that pressure was maintained. Natural Release
can take from 15 to 30 minutes.

During this time cooking continues so it is recommended for
certain cuts of meats, soups, rice, and some desserts. When
pressure has fully released, the Float Valve (4) will drop (Figure
16) and the lid will unlock to open. As a safety feature, the lid
will not open unless all pressure is released. Do not force the lid
open. If the lid feels tight, please allow additional time for
pressure to fully release before attempting to open the lid.

Figure 16

Quick Release (recommended for foods that should be Medium or Medium-Rare):
Following pressure cooking the cooker will beep and go to keep Warm. Press the keep
Warm/Cancel button and the display will show 00:00 - OFF. Using an oven mitt or long
utensil, carefully turn the Pressure Limiting Valve (3) to the “Venting” position to release
pressure until the Float Valve (4) sinks.

NOTE: You cannot adjust the Pressure Limiting Valve to the “Venting” position
immediately after cooking, when using functions such as porridge or, soup. It is
IMPORTANT that the Float Valve (5) sinks before any attempts are made to open the



lid.(Figure 14)

CAUTION HOT STEAM - RISK OF SCALDING: USE TONGS OR LONG
UTENSIL TO TURN THE VALVE. KEEP HANDS AND FACE AWAY FROM
PRESSURE LIMITING VALVE (3)

HOW TO USE THE SAUTE FUNCTION

This setting allows cooking over high heat, without the lid, before pressure cooking.
Before Pressure Cooking, most recipes will benefit from the golden color, richer flavors
and moist results gained from Sauteing. To Saute your meats or vegetables prior to
pressure cooking:

1. Remove Lid (2) from unit.

2. Add oil or butter as directed in your recipe.

3. Press the SAUTE button. Then you press START button. The LCD will display ON.
4. Stir or turn food as needed until desired color and consistency is reached.

5. Press the KEEP WARM/CANCEL button if you want to cancel the SAUTE function
before the timer finishes counting down.

"1 Allow the unit to rest 2-3 minutes after canceling the SAUTE function before
beginning to pressure cook. If the unit will not begin pressure cooking, allow it to cool
for a longer period after SAUTEING before selecting another function.

HOW TO USE THE YOGURT FUNCTION

Making Yogurt is simple and fun using your pressure cooker. All you need is some milk
and a bit of active culture yogurt! The process consists of two parts: Pasteurizing the milk
and culturing the yogurt. Complete the following steps to make yogurt:

Pasteurize

1. Place the steel pot inside the base and plug in your pressure cooker. The LCD screen
will display 00:00 - OFF.

2. Pour milk into the steel pot according to your recipe.
3. Lock the lid in place and turn the steam vent handle to Sealing.

4. Select Yogurt. Press ADJUST to switch to More; the LCD screen will flash Boil.



5. Press START button.
6. When cooking is complete the cooker beeps and the LCD screen displays Yogt.
7. Remove steel pot with milk place pot on a wire rack and cool until milk reaches 43 °C

Culture
Stir active culture into warm milk according to your recipe. Return steel pot to pressure
cooker base.

1. Lock the lid in place. The steam vent handle can be turned to either Sealing or Venting.

2. Select Yogurt; press ADJUST until Normal displays with an 8 hour timer on the LCD
screen. Use the knoble to adjust cooking time.

3. Press START and the LCD screen will display the timer (the yogurt timer will start and
count down).

4. When cooking is complete the pressure cooker beeps several times and the LCD screen
displays Yogt. Transfer yogurt to containers and refrigerate as directed by your recipe.

HOW TO USE THE SLOW COOK FUNCTION:

1. Prepare desired food and place into Inner Pot (6).
2. Use the Glass Lid on the unit when slow cooking.
NOTE: The SLOW COOK function cooks without pressure.

3. Select SLOW COOK function and the display will show the default SLOW COOK
time of 06:00. Press + and - to adjust cooking time.

NOTE: The longest SLOW COOK time allowed is 9.5 hours.

5. Press START and the LCD screen will display ON to indicate that the pressure cooker
is preheating.

5. The unit may take between 5~20 minutes to reach temperature before beginning count
down.

6. When cooking is complete, the cooker will beep and automatically go to KEEP
WARM. The display will show _66 during KEEP WARM.

7. The KEEP WARM icon [&]will illuminate. Press CANCEL to end the operation.



CAUTION! Never put your face or hands directly over the cooker when removing
Glass Lid, escaping steam can cause serious burn injury.

HOW TO USE THE DELAY START FUNCTION

If you wish to Program your pressure cooker to automatically cook prepared food at a
later time, you can program the pressure cooker to delay cooking by up to 24-hours.

CAUTION: It is not recommended to use the Delay Start function to cook foods that
may spoil. Leaving raw foods inside the pressure cooker for long periods of time prior to
cooking may result in the food spoiling. Cook food that can be left out such as rice,
beans, grains or other foods that will not spoil.

This setting is used in combination with the menu functions and the manual setting
function.

1. Prepare desired food and place into cooking pot.

2. Secure the Lid (2) onto the unit, turn it Counter-clockwise to lock it in place.
3. Make sure the Pressure Limiting Valve is set to the “Sealing” position.

4. Plug the power cord into a 220 - 240V power outlet.

5. The LCD screen will display 00 00 - OFF.

6. Press the Delay Start button, the Delay Start icon will illuminate . The LCD
screen will show 00:30 which is equal to 30 minutes of delay time. Press the Delay Start
button to set your delay time for each additional 0.5-hour and hold for rapid increase. The
maximum Delay period is 24-hours. (The time that displays on the LCD screen shows
how long the user wants the unit to wait before the cooking process begins.)

7. EX: If you wish to program the pressure cooker to automatically turn on in 3-hours,
press the Delay Start button until the LCD screen displays 03:00).

8. After programming your Delay Start time, select the menu function.



SAFETY FEATURES
There are nine safety devices installed in the pressure cooker to assure its reliability
(Figure 17).
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Figure 17

1. Lid Safety Lock System

2. Lid Safety Switch

3. Open and Close Lid Safety Device
4. Thermal Fuse

5. Pressure Limiting Valve

6. Pressure Relief Device

7. Anti-Block Cover

8. Automatic Temperature Control

9. High Temperature Warning

10. Pressure Control Device

1. Open-and-Close Lid Safety Device
The lid cannot be opened if the appliance is filled with pressure.
2. Pressure Control Device

The correct pressure level is automatically maintained during cooking cycle.



3. Pressure Limiting Valve

The pressure limiting valve will release air automatically when the pressure inside
exceeds the preset temperature.

NOTE: Overfilling the pressure cooker (see Instructions for Use) may clog the pressure
limiting valve, which can cause excess pressure to develop.

4. Anti-Block Cover
Prevents food material from blocking the pressure limiting valve (3).
5. Pressure Relief Device

When the cooker reaches the maximum allowable pressure and temperature, the cooking
pot will move down until the lid separates from the sealing ring, releasing air pressure.

6. Thermostat

The power will auto-shut-off when the cooking pot temperature reaches the preset value,
or the pressure cooker is heating without enough liquid inside.

7. Thermal Fuse

The circuit will be opened when the pressure cooker reaches the maximum temperature.
8. Lid Safety Switch

The pressure cooker will not function if lid is not properly secured into place.

9. Lid Safety Button

The lid cannot be opened if the button is not pressed and held.

CLEANING THE PRESSURE COOKER

1. Always make sure the Pressure Cooker is unplugged, depressurized and completely
cooled down before dismantling.

2. Use a non-abrasive sponge or damp wash cloth to clean the outer body (13). NEVER
immerse the outer body (13) in any liquids or pour liquid into it.



3. Remove the Condensation Cup (12) and rinse it thoroughly and let dry. Clean the Inner
Main Body (13) and Upper Ring (9) with a damp sponge or wash cloth.

4. Remove the pressure limiting valve (3) by gripping and firmly pulling upwards. Rinse
with warm water and dry.

5. Clean the Lid (2) with warm soapy water, including the Rubber Seal Ring (18), Filter
(17), Vent, Float Valve (4) and let dry thoroughly.

6. On the underside of the lid below the pressure limiting valve (3), is a small metal filter
(17) which can be easily removed to clean (Figure 18).

7. Let parts dry completely before reassembling.

8. Wash the Inner Pot (6), Wire Rack (20), and Tempered Glass Lid (21) with a non-
abrasive sponge and allow to air dry or use a towel. It is not recommended to use any
type of scouring pad that can scratch the non-stick surface of the Inner Pot (6).

9. Store the inner pot inside of the Pressure Cooker. Store Pressure Cooker in a cool, dry
location.

10. Do not store pressure cooker with lid on tightly. This saves on gasket wear and tear.

11. NOTE: Any other servicing should be performed by an

1z Pull up
authorized service representative or from the original

manufacturer or distributer.
How to Clean the Filter:

To clean the filter (17), remove it by pulling vertically. To re-

attach, simply line up the filter (17) and press down to secure the

filter (Figure 18). Press down

Figure 18



TROUBLESHOOTING

PROBLEM

SOLUTION

1. Is the Pressure Limiting
Valve (3) on the lid (2)
supposed to be loose?

Yes even though it will have a loose fit it is safely secured. It
will turn 360 degrees. But when pressure has built up, and
the Valve is set to “Sealing” properly, it will resemble a
bobble head.

2. When | choose a Menu
Button (ex: SOUP), nothing
happens? What’s wrong?

Nothing is wrong. Make sure the pressure limiting valve (3)
is set to Sealing and the Lid (2) is locked securely. Once you
have selected the Menu Button, simply leave the unit alone
and it will start to heat and build up pressure. Once the unit
has built up enough pressure, the display will change to a
countdown timer that displays your desired cooking time of
the Menu Button you selected. This is the time the unit will
start cooking the food. Pressurizing can take anywhere from
5 minutes to up to 40 minutes depending on the quantity and
weight of food you are cooking.

3. After | set the pressure
cooker it will begin to heat up,
but in about 5-minutes the unit

beeps 3 times and goes to
Keep Warm and my food does

not cook completely. What is
happening?

The unit is detecting that not enough liquid has been added
to your recipe. The pressure cooker has an automatic over-
heat protection sensor that will automatically set itself to
OFF(00:00) or Keep Warm when it detects that not enough
liquid is present so that it does not over-heat. Make sure all
pressure is released, open the lid and add in increments of
1/2 cups of liquid until the unit will properly build up
pressure and cook.

The unit is detecting that there is a leak in the pressure and
that it is not sealed properly. Firmly push down on the lid to
help the seal form or release any built up pressure and safely
remove the lid to check the unit thoroughly. Make sure the
rubber gasket ring is in place, the lid is securely locked, and
that the Valve on top of the lid is set to the “Sealing”
position. Reset the unit by unplugging it. Wait 10-seconds
and plug it back in. Program the unit again.

Both of the above solutions will cause some liquid to have
evaporated and it is recommended to add back in any liquid
that has evaporated otherwise you will keep encountering
the same issue or pressure cooker may not function properly.

4. Steam is being released

Please note that steam escaping from the Valve (3) or




around the rim of the lid
during the pressurizing
sequence. How do | fix this?

around the lid is normal for the first 5 minutes or so
during the Pressurizing process. If it continues beyond 10
minutes or steam is still releasing when the timer has begun
counting down it may mean that the Rubber Seal Ring (18)
did not form a tight seal when the Lid (2) was locked. This
can happen to brand new units. Try pressing down firmly on
the Lid (2). This should allow the Rubber Seal Ring (18) to
seal and stop any more steam from releasing.

If this does not fix the issue, press the KEEP
WARM/CANCEL button and follow the instructions to
release all pressure before removing the lid to check the Red
Float Valve (4) or the Rubber Seal Ring (18). See page 7 on
how to install the Rubber Seal Ring (18). Rub a wet cloth
along it to make sure it is clean of debris and it is smooth.
Note that the Red Float Valve (4) is properly assembled and
you are able to pull it up and down with ease by grasping the
Float Valve Seal Ring (16). Reposition and secure the lid.
Start the cooking process again.

5. Steam is being released
from the Pressure Limiting
Valve (3) during the
pressurizing sequence. How do
I fix this?

This may happen during the initial start-up of the
Pressurizing Sequence and is normal. If it continues for
more than 10 minutes, the Valve (3) may not be positioned
properly. Simply use tongs or similar utensil and oven mitt
and carefully adjust the valve by gently tapping it side to
side until it seals properly. If the steam continues to release,
you may need to press the KEEP WARM/CANCEL button.
Follow the instructions to release all pressure before opening
the lid to remove the Pressure Limiting Valve and check the
thin wire spring on the underside of it. Make sure it is not
bent or loose. If steam still continues to escape, the Valve
may be faulty and replacement or repair may be necessary.

6. Steam is being released
from the Red Float Valve (4)
area during the pressurizing
sequence. How do | fix this?

This may happen during the initial start-up of the
Pressurizing Sequence and is normal. If it continues for
more than 10 minutes, simply use tongs or similar utensil
and oven mitt to carefully adjust it so it is seated properly.
This will help settle the lid and all the valves properly. The
pressure will quickly push up on the Float Valve and seal
properly to finish the pressurizing sequence.

7. My food is finished cooking
and all the pressure is released,
but I cannot unlock and open

Press the KEEP WARM/CANCEL button and make sure all
the pressure and steam has been completely released. Also,
make sure the Red Float Valve (4) is no longer in the up
position. It may be stuck in the UP position, simply tap the




my lid. What is stuck?

lid gently to make it go back down. Then turn the lid
clockwise to unlock the lid. If it is still stuck, unplugging the
unit may help.

8. What is the clear plastic part
that came with my pressure
cooker?

It is the Condensation Cup: Refer to part (12) on pages 5 and
8 to attach the condensation cup to the back of the pressure
cooker.

9. I've programmed the
pressure cooker to cook but it's
just sitting there and nothing
appears to be happening.

The unit is still building pressure. This can take between 5-
40 minutes depending on the quantity and weight of food in
the pressure cooker.

10. The unit is DEAD or has
NO POWER.

The fuse in the unit has shorted out. This happens if the unit
is cooked without enough liquid in the inner pot or if there is
too much electrical current going to the cooker. Please
contact customer service for a replacement fuse.

11. The LED display shows E4
error.

Unplug the power cord from the wall outlet. Wait
approximately 15 minutes. Plug the power cord back into the
wall outlet. Press "CANCEL" button on the pressure cooker.
Select cooking process to begin cooking.

12. My food is burned at the
bottom of the inner pot.

There is not enough liquid in the inner pot. Add more liquid
to your inner pot contents.

PROBLEM

POSSIBLE REASON

SOLUTION

13. I'm having trouble
closing the lid.

Sealing ring improperly
installed.

Re-position the sealing ring.

Float valve in the UP position.

Gently push the Float valve down.

14. I'm having trouble
opening the lid.

Pressure has not been fully
released.

Gently turn the Pressure limiting
valve to VENTING to release
remaining pressure.

Float valve in the UP position.

Gently push the Float valve down.

15. A lot of steam keeps
shooting out from the
valve during cooking.

The valve is in VENTING
position.

Move the Pressure limiting valve
to SEALING position.

16. Display shows E3.

Overheating is detected.

Press CANCEL to stop cooking




and check if food at the bottom of
the inner pot is burnt.

17. Display is blank
after plugging in power
cord.

Bad power connection or no
power.

Check the power cord from the
pressure cooker to the wall outlet
to ensure a good connection.

Electrical fuse is blown.

Contact customer service for a
replacement fuse.

18. Rice only partially
cooked or is too hard.

Didn't use enough water.

Adjust rice to water ratio
according to recipe.

Lid opened too early.

After cooking cycle is complete,
leave the lid on for an extra 5
minutes.

19. Rice is mushy or
watery.

Used too much water.

Adjust rice to water ratio
according to recipe.




If any of the below error codes appear on the pressure cooker display, unplug the power
cord and check if the pressure cooker is properly assembled, if the food is properly and
evenly positioned, and if there is enough liquid in th cooker. Then, let it cool for at least
10 minutes and plug it back into the outlet and turn it on.

Indicator | Problems/Causes Contact the Customer support
code
El

Open Circuit of the Sensor Contact the Customer support
E2

Short Circuit of the Sensor Contact the Customer support
E3 Turn it OFF/ON and if still

Overheai indicating Error, contact the
verheating
Customer support

EY

Signal Switch Malfunction Contact the Customer support
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= Disposal: The symbol of crossed out container on the product, in the literature or on
the wrapping means that in the European Union all the electric and electronic products,

batteries and accumulators must be placed into the separate salvage after finishing their

lifetime. Do not throw these products into the unsorted municipal waste

@ C € DECLARATION OF CONFORMITY

Hereby, the company Abacus Electric, s.r.o. declares that the SALENTE is in compliance with the

requirements of the standards and regulations, relevant for the given type of device.

Find the complete text of Declaration of Conformity at ftp:/ftp.salente.cz/ce

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.cz

All rights reserved.

Design and specification may be changed without prior notice.
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INSTRUCTION MANUAL- AIR FRYER PART

Before operating your new appliance,
Please read all instructions carefully and keep for future reference

WWW.SALENTE.CZ
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WARNING

BEFORE USE, preheat the
appliance without any food
for 10 minutes. Harmless
smoke and mild smell may
escape from the appliance.




WARNING

« In order to avoid damage or injury, make sure to follow all safety instructions and warnings.
« Do not allow children to operate this appliance. Keep appliance out of reach of children.

« Place appliance on a stable and level surface.

« Appliance is intended for indoor, household use only.

« DO NOT operate this appliance if you have a pacemaker, hearing aids, or similar medical devices. Please
consult a professional licensed physician before operating this appliance.

« Switch off and unplug appliance if left unattended and before adding/removing accessories and cleaning.
« Ensure that your voltage is consistent with specifications.

« A short detachable power cord is provided to prevent tangling or tripping.

« Using an extension cord is not recommended as it may overheat and cause a risk of fire

« If an extension cord is used, make sure the electrical rating is compatible with the appliance, the plug is
grounded, and it is arranged so it cannot be tripped overunintentionally.

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

« If any parts are missing, broken, damaged, or worn, stop using this product until repairs are made
and/or factory replacement parts are installed.

« Do not use this item in a way inconsistent with the manufacturer's instructions as this could void the
product warranty.
« Improper usage or handling may result in damage to property or person.

« Make sure appliance is placed in a well-ventilated area away from hot surfaces, combustible materials
(e.g. curtains and tablecloths), and wet environments.

« Do not place appliance on a stovetop surface.

« Do not run power cord over sharp edges/corners or a hot surface.

« Do not pull or carry appliance by the power cord.

« Do not position power cord near air vents while appliance is in operation.

« Do not touch or place yourself near the air outlet vent of this appliance when it is operating.
« Do not cover the air inlet or outlet when appliance is operating.

* Never cover the appliance with other items.

« Do not use the appliance if there is damage to the plug, main cord, or appliance.

« Do not expos e plug or cord to high temperatures during operation.

« If cord becomes hot, stop operation of this appliance.

« Do not immerse this appliance in water, rinse under tap, spray with water, or keep in wet/humid areas
(this does not refer to the accessories).

« Do not spill water on the electrical components or connectors.

« Do not pull out the plug if hands are wet.

« Do not move or shake the appliance during operation.

« Do not touch the hot surfaces/interior while appliance is working.

« Do not touch accessories during or immediately after cooking. Always use oven mitts to move
potentially hot accessories.

« Do not place metal or other conductive material into vents or you could risk electric shock.
« Do not use any accessory or fitting other than original accessories and fittings.

« Do not operate this appliance with an external timer or remote-control system.

« Do not place flammable items such as paper or plastic into theappliance.



« Do not operate unless plug is properly plugged into a wall outlet.
« Do not use this product if you notice any problems during operation.
« Do not share an outlet with other appliances or risk damaging the outlet or causing a fire.

« This appliance has a polarized plug (one blade wider than the other), so the plug must be oriented
correctly to fit into the plug.

« Be careful of hot steam and air escaping from the appliance during use and when removing food.
* Immediately unplug if you see smoke emitting from the appliance.

« After finishing operation of this appliance, make sure the appliance is turned off and unplugged.

« Let appliance cool for 30 minutes before disassembly or cleaning.

« Overheating protection: Appliance will not function if overheating protection is activated. Unplug and
wait for appliance to completely cool before restarting.

Main diagram
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PRESSURE COOKER
CONTROL PANEL




Control panel

* POWER: Press to turn on/off; defaults to 180°C and 15 minutes
« PRESET SELECTION: Press to cycle through cooking presets
« DIGITAL DISPLAY: Displays temperature and time

DIGITAL DISPLAY

PRESET e ] ____ ADJUST
SELECTION (AN CIN.NR v ¢ TEMPERATURE
© tuu 1Uuu
START/ ADJUST
PAUSE

Pl Q_HMER

COOKING
PRESETS

DECREASE TEMP./TIMER J POWER

[—V

INCREASE TEMP./TIMER

COOKING PRESET TEMPERATURE (°C) MINUTES
dith
¥  Frozen Fries 200 15
S Fish 160 15
g Hamburger 185 13
f,ﬂ .
@ Pizza 185 15
R Steak
G teal A 175 25
0)) Drumsticks 200 22
-_%gﬂﬁ Fresh Fries 160 30
> s
v Chicken 180 40
Dehydrate 80 2 hours
Broil
2 160 10
.& Vegetables 180 15
"x“ Defrost 50 5




FOOD ITEM

MIN-MAX TIME
AMOUNT (g) (MIN )

TEMPERATURE
)

ADDITIONAL
INFORMATION

POTATOES AND FRIES

Thin Frozen Fries 350 - 600 15-16 200
Thick Frozen Fries 350 - 600 15-20 200
Homemade Fries 350 - 600 10-16 200 Add 1/2 tbsp oil
Homemade Potato Wedges 350 - 600 10 -24 180 Add 1/2 tbsp. oil
Homemade Potato Cubes 350 - 600 10-24 180 Add 1/2 tb sp oil
Hash Browns 200 15-18 180
Potato Gratin 450 15-18 200
MEAT AND POULTRY
Steak 100 - 500 8-12 180
Pork Chops 100 - 500 10-14 180
Hamburger 100 - 500 7-14 180
Sausage Roll 100 - 500 13-15 200
Chicken Drumsticks 100 - 500 18- 22 180
Chicken Breast 100 - 500 10-15 180
SNACKS
Spring Rolls 100 - 300 15-20 200 Use Oven-Ready
Frozen Chicken Nuggets 100 - 500 4-17.5 200 Use Oven-Ready
Frozen Fish Sticks 100 - 500 6-10 200 Use Oven-Ready
Frozen Mozzarella Sticks 100 - 500 8-10 180 Use Oven-Ready
Frozen Onion Rings 450 15 200 Use Oven-Ready
Stuffed Vegetables 100 - 500 10 160
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BAKING
Cake 250 20-25 160
Quiche 350 20-22 180
Muffins 250 15-18 200
Sweet Snacks 350 20 160

Preparation

1. Place appliance on a stable and level surface and plug it into a wall outlet.
. Leave at least 5 inches of clearance around the appliance duringoperation.
. Make sure power cord has enough length to reach the socket comfortably.

NOTE: Clean accessories with hot water, dish soap, and a non-abrasive sponge before first use. Wipe inside

®
®

and outside of appliance with a clean, dry cloth. Make sure all stickers and packing labels are removed.




2. Air Fryer: Set desired temperature and timer to 10 minutes. Press start to preheat appliance
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3.Air Fryer: Set desired temperature and timer to 10 minutes. Press start to preheat appliance




Cooking
1. Place Ingredients in the desired accessory, then place in the inner pot.
° Do not overload the accessory or pot

° Use oven mitts to insert the accessory/pot into the appliance.

« Place the air fryer lid and the air fryer controls
will illuminate.



3. Press the power button.

4. Select a cooking preset and/or manually set cooking settings
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5. Press start button to begin cooking.
« If needed, pause cooking and add/remove ingredients.

g

6. Air Fryer: Do the following to cook food evenly:
» Shake or flip food
- Use oven mitts to pull pot out of the appliance and shake/flip the food.
- Insert the pot back into the appliance to continue cooking.

el
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7. Cooking is finished when the timer hits O. The appliance will emit a sound and turn off or keep

food warm.

8. Use oven mitts to pull out the accessory/pot and remove food.
NOTE: Make sure to place accessory/pot on a stable surface away from any combustible items.

Always switch off and unplug the appliance when you are done cooking with it. Do not move or
store the appliance until it has completely cooled down.

Cooking

Always use oven mitts to move potentially hot accessories.

Do not overload accessories or appliance.

Do not place food in appliance during preheating.

Smaller ingredients require a slightly shorter cook time than larger ingredients.

Shaking or flipping foods during cooking can help prevent uneven cooking.

Set timer to half the cook time so the appliance will indicate when it is time to shake or flip food.
Do not overcook or burn food.

Do not eat burned food. Remove all burned food remnants.

You can use a light amount of oil to add crispiness, but do not add an excessive amount.

Pre-made dough requires a shorter cook time than homemade dough.



Cleaning and storage

« Unplug and let appliance cool for 30 minutes before disassembly or cleaning.
« Clean appliance, removable parts, and accessories after every use.
* Wipe down the exterior and interior of appliance with a soft cloth and warm water.

« Clean accessories with warm water, mild detergent, and a non-abrasive sponge or cloth. If needed, soak
parts in hot water.

« Only accessories are dishwasher safe. Never submerge the appliance in water or any other liquid.
« Do not use strong, corrosive cleaners to clean this appliance.
« Do not clean appliance with metal utensils or abrasive cleaning materials.

« Once parts are completely dry, reassemble and store appliance in a cool, dry place.

Rated Voltage 220 - 240V
Rated Frequency 50Hz
Air Fryer Power 1500 watts
PROBLEM REASON SOLUTION

Appliance is not plugged Plug into grounded wall outlet

in correctly
Does not work Timer is not set Set timer
Lid not closed Fully close lid

Too many ingredients Place smaller batches in

Fried ingredients are not accessory/pot
done
Set temperature is too low, Raise temperature, increase
cook time too short cook time
Ingredient batch too large and Remove some ingredients or
ingredients lay on top of shake/flip food halfway
each other through cooking

Ingredients are fried unevenly Mak ; fresh
ake sure to use fres

Ingredients are not fresh or ingredients and prepare them
prepared improperly correctly for frying (add some
oil, etc.)
Certain ingredients are better Use fresh ingredients or
for air fryer oven-ready snacks

Lightly brush some oil

Fried food not crispy Need some oil onto food




Ingredients are wet

Pat ingredients dry
before cooking

White smoke comes out
of appliance

Food in air fryer is greasy

Some white smoke is normal,
wipe down food to remove
excess oil

Accessories still contain grease
residue from previous use

Properly clean accessories
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NAVOD NA POUZIVANIE — CAST TLAKOVY HRNIEC

Pred pouzitim nového spotrebica

si pozorne preclitajte v§etky pokyny a odloZte si ich pre budiice pouzitie

WWW.SALENTE.CZ



DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani tlakovych hrncov treba vzdy dodrziavat’ zakladné bezpe¢nostné opatrenia:
1. Pred pouzitim si precitajte vSetky pokyny.

. Spotrebi¢ pocas ¢innosti nenechavajte bez dozoru.

. Nedotykajte sa horticeho povrchu. Pouzivajte rukovit alebo ovladacie prvky.

. Ak sa tlakovy hrniec pouziva v blizkosti deti, vyzaduje sa prisny dohl’ad.

. NEDOVOLTE detom za ziadnych okolnosti pracovat’ so spotrebic¢om.

. Pri manipulacii s tlakovym hrncom obsahujucim horucu tekutinu treba byt’ vel'mi opatrni.

2

3

4

5

6. Tlakovy hrniec neumiestiiujte do vyhriatej rary.

7

8. Nepouzivajte tlakovy hrniec na iné nez na urcené ucely.
9

. Vyrobok nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

10. Tento spotrebi¢ vari pod tlakom. Nespravne pouzivanie mdze mat za nasledok zranenie
oparenim.

11. Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ dobre zavrety. Pozri ,,Navod na obsluhu®.

12. Nenapiiiajte spotrebi¢ nad 2/3 objemu. Pri vareni pokrmov, ktoré potas varenia
zvi&Suji svoj objem, ako je ryZa alebo suSena zelenina, nenapiiiajte spotrebi¢ nad 1/2
objemu. Preplnenie méze zvysit’ riziko upchatia odvzdusiovania, ¢o ma za nasledok
nadmerny tlak v spotrebi¢i. Nedodrzanie tohto postupu mézZe mat’ za nasledok
zranenie 0sob a/alebo poskodenie spotrebica.

13. Uvedomte si, ze niektoré potraviny, ako je jablkové pyré, brusnice, krupy, ovsené
vlo¢ky a iné obilniny, hrach, rezance, makarony, rebarbora a Spagety mézu penit’ a praskat’,
a tak upchat’ zariadenie na uvolnenie tlaku (odvzdu$nenie). Tieto potraviny by sa v
tlakovom hrnci nemali varit’.

14. Ked’ sa dosiahne normalny prevadzkovy tlak, stimte ohrev, aby sa vSetka tekutina, ktora
vytvara paru, neodparila.

15. Pred pouzitim vzdy skontrolujte, ¢i zariadenie na uvol'nenie tlaku nie je upchaté.

16. Tlakovy hrniec neotvarajte, dokym nevychladne a neuvol'ni sa vSetok vnutorny tlak.
Ak je tazké uvolnit’ rukovit, znamena to, Ze hrniec je stale pod tlakom - neotvérajte ho
nasilim. Akykol'vek tlak v hrnci méze byt nebezpeény. Pozri Navod na obsluhu.

17. Tento tlakovy hrniec nepouzivajte na tlakové smazenie s olejom.

18. NEPOKLADAIJTE vyrobok do blizkosti horl'avych materialov a NEPOUZIVAITE ho
vo vlhkom prostredi.

19. NEPOSKODTE tesniacu gumu a NENAHRADZAIJTE ju ni¢im inym neZ ndhradnou
gumou urcenou pre tento spotrebic.



20. NEMANIPULUJTE s ocelovym kruzkom vo veku (2) ziadnymi nastrojmi ani
vonkajSou silou. Ak je ocelovy kruzok poskodeny, spotrebi¢ okamzite prestaiite pouzivat
a vymente veko.

21. Filter (17) pravidelne Cistite, aby bol ¢isty aj hrniec.

22. NIKDY ni¢im nezatazujte obmedzovaci ventil tlaku (3) ani ho nevymienajte za ni¢, ¢o
nie je uréené na pouzitie s tymto spotrebi¢om.

23. Povrch kontaktu vnitorného hrnca (6) a elektronického ohrievaca (14) musi byt vzdy
gisty. NEPOUZIVAJTE vnutorny hrniec s inymi zdrojmi tepla. NEVYMIENAIJTE
vnutorny hrniec za ziadny iny, ktory neodporuca vyrobca.

24. Jedlo by sa nemalo udrziavat' v teple dlhsie nez 4 hodiny, aby sa zachovala jeho
Cerstvost’. Tlakovy hrniec by sa nemal pouzivat' nepretrzite dlhsie nez 6 hodin. Ak sa
bezpecnostné opatrenia nedodrZiavaji, méze dojst k vaznym zraneniam alebo k
poskodeniu.

25. Ak sa pri vareni okolo veka (2) uvolnuje para, spotrebi¢ okamzite odpojte z
elektrickej siete, nechajte vychladnit, vyberte obsah a vrat'te vyrobcovi na vymenu alebo
opravu. Zariadenie na uvolnenie tlaku bolo aktivované. Toto je bezpe¢nostné opatrenie,
ktoré upozorni uzivatel'a, Ze zariadenie na obmedzenie tlaku nefunguje spravne.

26. Ak pocas varenia dojde k akejkol'vek poruche tlakového hrnca, spotrebi¢ prestante
pouzivat’ a vrat'te ho vyrobcovi na vymenu alebo opravu.

27. Kabel nenechavajte visiet’ cez okraj stola alebo pultu, ani dotykat’ sa horticeho povrchu.

28. Pred cistenim spotrebica a ak tiez, ak ho nepouzivate, ho odpojte zo zasuvky. Pred
nasadenim alebo vybratim dielov ho nechajte vychladnut’.

29. Nepouzivajte spotrebi¢ s poskodenym kablom alebo zastrckou, alebo pri poruche ¢i
inom poskodeni. Kontaktujte kvalifikovaného technika, ktory vykona kontrolu, opravu
alebo elektrické ¢i mechanické nastavenie. Vyrobok NEROZOBERAITE ani
NEVYMIENAITE diely za diely, ktoré nie st pre tento spotrebié uréené.

30. Najprv pripojte zastrCku k spotrebi¢u, potom zapojte kabel do zdsuvky v stene. Ak
chcete spotrebi¢ odpojit, vypnite vSetky ovladacie prvky a potom vytiahnite zastréku zo
zasuvky v stene.

31. Nepouzivajte spotrebi¢ v exteriéri.

32. Neumiestnujte spotrebi¢ na horuci plynovy alebo elektricky vari¢ ani do jeho blizkosti,
ani do vyhriatej rary.

33. Akykol'vek iny tikon by mal robit’ zastupca autorizovaného servisu.

34. Pouzitie prisluSenstva, ktoré neodporuca vyrobca spotrebica, moéze spdsobit’ zranenie.



ODLOZTE SI TIETO POKYNY IBA PRE POUZITIE V
DOMACNOSTI

POKYNY PRI UZEMNENI: Tento spotrebi¢ musi byt uzemneny. Je vybaveny kablom s
3 hrotmi s uzemnenou zastr¢kou. Zastr¢ka musi byt zapojena do zasuvky, ktora je spravne
instalovand a uzemnena.

Upozornenie: Nespravne pouzitie uzemneného kabla moéze viest k urazu elektrickym
pradom. V pripade potreby sa porad’te s kvalifikovanym elektrikdrom. Nepokusajte sa
tento bezpecnostny prvok zmenit upravou zastrcky.

K dispozicii je kratky napdjaci kabel, ktory zniZzuje nebezpecenstvo vyplyvajuce zo
zapletenia a zakopnutia 0 dlhsi kabel. Ak treba pouzit' predlzovaci kabel, mal by byt
umiestneny tak, aby nepresahoval cez pult alebo dosku stola, kde by zanho mohli tahat
deti, alebo by o neho mohli zakopnut’ a:

1) PouZivajte len predlZovaci kabel s dostatoénym prierezom schvaleny pre dant oblast’
pouZivania.

2) Oznacena hodnota predlzovacieho kébla musi byt rovnaka alebo vyssia nez hodnota
tohto spotrebica. Elektricky vykon je uvedeny na spodnej strane tohto spotrebica

O TLAKOVOM HRNCI

Tento tlakovy hrniec vyuziva vyspelu technolégiu, takze vy a vaSa rodina si moZzete
vychutnat' vyhody lepSieho, rychlejSicho a zdravSieho varenia. Tlakovy hrniec utesni
ingrediencie v pare a vari teplejsie a rychlejsie pri zachovani dolezitych zivin pre zdravsie
stravovanie. Rychle varenie s men$im mnoZzstvom vody Setri dolezité prirodné zdroje a
energiu! Toto je najjednoduchsi tlakovy hrniec na trhu. Mo6zZe sa zdat, Ze je to zlozity
pristroj, ale mozete si byt isti, Ze tento tlakovy hrniec sa 'ahko ovlada, rychlo a jednoducho
sa v nom pripravuju pokrmy a vdbec, Setri peniaze! Prijmite naSe pod’akovanie za
zakupenie nasho tlakového hrnca a uZivajte si varenie!

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA: Ak sa vyrobok nebude pouzivat' podl'a navodu,
hrozi nebezpedenstvo poziaru, urazu elektrickym pradom alebo zranenie oséb. Ochrana
proti urazu elektrickym pradom je zaistena iba v pripade, ak je hlavny napajaci kabel
pripojeny k spravne uzemnenej napajacej zasuvke 220 - 240 V |50 Hz.

« Tento vyrobok sa smie pouzivat' iba v SUCHYCH priestoroch INTERIERU a NIE JE
urceny na komercné pouzitie.

* Vsetky diely a prislusenstvo tohto spotrebi¢a sa musia pouzivat’ podl'a navodu. Vsetky



diely a prisluSenstvo musia byt originadly dodané vyrobcom. VSetky ostatné diely alebo
prislusenstvo, ktoré nie st pre tento spotrebi¢ urcené, su prisne zakazané.

* Pouzivanie predlzovacieho kabla, napajacieho adaptéra a inych elektrickych zariadeni sa
neodporuca.

LED INDIKATOR CHYBY:

Ak sa na displeji tlakového hrnca objavi niektory z niz§ie uvedenych chybovych kodov,
odpojte napéjaci kabel a po 10 minutach ho znova zapojte. Ak zostane zobrazeny chybovy
kod, obrat'te sa na vyrobeu a poziadajte o nahradny diel.



IDENTIFIKACIA DIELOV

1. Rukovit’

2. Veko

3. Obmedzovaci ventil tlaku

4. Bezpecnostny ventil (vonkajsi
pohl'ad)

5. Bezpecnostny ventil (vnatorny ( S ’ - >: 18

pohlad)

6. Vnutorny hrniec

7. Vonkajsi hrniec

8. Rukovite hlavného tela hrnca . 5 go
9. Horny kruzok ¢

10. Ovladaci panel — lg
11. Napéjaci kabel 11 %ﬁf" 35

12. Kondenza¢na nadobka
13. Hlavné telo hrnca

14. \Wkurovacia doska
15. Spodny krtizok

16. Tesniaci krazok pre bezpecnostny ventil

17. Filter

18. Gumeny tesniaci kruzok
19. Snimac
20. Opierka veka (zapadky veka

na oboch boénych rukovitiach)

21. Drzadlo pre opierku veka



22.

23.

24.

25.

26.

217.

28.

29.

Tlac¢idlo na uvolnenie veka
Parak z antikorovej ocele
Pokrievka z tvrdeného skla
Odmerka

Lyzica

Stojan

Kosik

Parny stojan

PRISLUSENSTVO




AKO POUZIVAT OVLADACI PANEL

4 N\
RYZA® % ) ® HOVADZI
POLIEVKA® ® Para
L]
A —

VAICIA® * o OVSENA KASA
MASO/ZMES ® Prassure o] @ BRAVEOVE & REBRA
- “ode Em
FAZULA/CHILLI @ ® DEZERT 3

HYDINA @ ®RiZOTO
Lookrg
VIACZRNNY @ . 4 ® 0 ENINA

B
JOGURT RESTOVAT
C — POMALE VARENIEI

d

ODLOZENY START ‘ G
—_—
D ————  UROVEN TLAKU OVLADANIE H
P — PR —
UDRZIAVAT TEPLE | I I
E [ ZRUSIT START
\_ J

A-PONUKA POKRMOYV: Pomocou tychto tlacidiel vyberte funkciu Ponuky pokrmov,
stladenim tla¢idla START spustte cyklus varenia.

B-FUNKCIA JOGURTU: Sklada sa z dvoch krokov — Pasterizacie a Kultivacie.

C-TLACIDLO POMALEHO VARENIA: Stlagenim tohto tla¢idla zvolite program
Pomalého varenia.

D-TLACIDLO UROVNE TLAKU: Toto tlagidlo slizi na vyber trovne tlaku varenia,
Nizky tlak alebo Vysoky tlak.

E-TLACIDLO NA UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE: Toto tlagidlo slizi na
udrziavanie teploty v tlakovom hrnci. Po vareni sa tlakovy hrniec automaticky prepne do
rezimu udrZiavania teploty. Stlacenim tohto tlacidla KEDYKODLVEK zrusite
AKUKOLVEK funkciu.

F-TLACIDLO PRE SAUTE: Stla¢enim tohto tlagidla zvolite program Sauté.



G-TLACIDLO ODLOZENEHO STARTU: OdloZeny §tart varenia po 30-minGitovych
krokoch; stlacte na zvySenie ¢asu odlozenia

H-NASTAVIT: Stlaéte pre nastavenie mnozstva ingrediencii; prepinanie medzi rezimami
Menej, Normalne a Viac. POZNAMKA: Doba varenia zavisi od mnoZstva ingrediencii

I-OVLADACI GOMBIK: Otaganim nastavite predvolbu varenia alebo upravite dobu
varenia. Stlaéte pre nastavenie Casu zvolenej predvol'by

J-LCD DISPLEJ]

LCD displej pouziva ikony, slova a Cisla pre zobrazenie Casu, Grovne tlaku, rezimov,
priebehu varenia a sprav.

1) Ikona Odlozeného Startu 2) Ikona Predohrevu 3) lkona Natlakovania 4) lkona
Udrziavania teploty

®
000

Indikator urovne tlaku '- ' . '-‘

Zobrazenie Casu a sprav

Indikétor rezimu Pressure High

Mode Normal More

) x

Indikator priebehu

Indikator zvuku: zobrazuje, ¢i je zvuk zapnuty alebo vypnuty, Bezpecnostné upozornenia
st vzdy zapnuté

Vypnutie zvuku: Stladte tla¢idlo UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE aspoii na 3 s,
dokym sa ikona nezmeni na ikonu

Zapnutie zvuku: Stlacte tlag¢idlo UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE aspoii na 3 s,
dokym sa ikona nezmeni na ikonu



BeZné spravy
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ZOSTAVENIE SKLENENEJ POKRIEVKY

**Tlakovy hrniec je vybaveny pokrievkou z tvrdeného 3
skla, ktorG moZno pouzit s funkciami POMALEHO
VARENIA a UDRZIAVANIA TEPLOTY. Nepouzivajte 1 2

tato sklenent pokrievku s inymi funkciami tohto tlakového
hrnca. 4
// 5

Montaz gombika na sklenenu pokrievku bude vyzadovat
skrutkovac (nie je sucastou dodavky).

Podla schémy vlavo (obrazok 6) zostavte gombik na
sklenenej pokrievke.

1. Rukovat

2. Zakladna rukovite

3. Telo sklenenej pokrievky

4. Silikénové tesnenie

5. Tesnenie

6. Skrutka M4

MONTAZ GUMENEHO TESNIACEHO KRUZKA

Vzdy sa ubezpecte, ze gumeny
tesniaci kruzok (18) je bezpecne
upevneny na kovovom kruzku v tvare
pismena Y na vnutornej strane

pokrievky (2). Ubezpecte sa, Ze ryha

Obrazky 1-2

v gumenom tesniacom krazku (18)
sedi s vonkaj$im okrajom kruzka v tvare pismena Y po celom obvode.



Potom vlozte krazok v tvare pismena Y a gumeny tesniaci
kruzok (18) naspét’ do pokrievky (2) a ubezpecte sa, Ze otvor v
strede prierezu krizka v tvare pismena Y je zarovnany s
kovovym kolikom v strede pokrievky (2). Pevne zatlacte dolu,
dokym nie je kriizok v tvare pismena Y upevneny na pokrievke
(2) (obrazky 1-2).

ZNACKY NA VEKU TLAKOVEHO HRNCA
Obrazok 3

Venujte pozornost’ znackam ,,OPEN* (,,OTVORENY“) a ,,CLOSE* (,,ZAVRETY“) na
okraji telesa tlakového hrnca (13) a ,,v“ na okraji veka (2). Pre spravne uzavretie a
zaistenie veka tlakového hrnca (2) vZzdy zarovnajte znacky ,,CLOSE* na hornom krizku
9 a ,,v“ na okraji veka (2) (obrazok 3).

MONTAZ KONDENZACNEJ NADOBKY

Kondenzaé¢na nadobka je ¢iry kus plastu, ktory zapadne do zadnej strany
tlakového hrnca, ako je znazornené na obrazku 4. Kondenzaénu
nadobku umiestnite do zadnej Casti spotrebica, dokym nezapadne na
miesto; ide o diel 12 v schéme na strane 6.

Obrazok 4
UPOZORNENIE TYKAJUCE SA OBMEDZOVACIEHO VENTILU TLAKU

UPOZORNENIE: Vyhnite sa vaZnemu zraneniu. Pri nastaveni
ventilu do polohy , VENTING* (,,VYPUSTIT*) (obrazok 5)
vzdy pouzivajte klieste alebo dlhy kuchynsky nastroj.

POZOR HORUCA PARA: PRI NASTAVENI DO POLOHY
LVENTING* (,VYPUSTIT“) DRZTE RUKY A TVAR OD
OBMEDZOVACIEHO VENTILU TLAKU.

Obrazok 5

PRD PRVYM POUZITIM

1. Odstrante obalové materialy, ako je lepenka, plasty a polystyrén, a zlikvidujte ich.



2. Vsetky diely ocistite mékkou vlhkou handri¢kou alebo Spongiou a dokladne osuste.

3. Hrniec na varenie dokladne umyte v umyvacke na riad alebo teplou mydlovou vodou.
Oplachnite, utrite alebo nechajte vyschnut a vlozte do tlakového hrnca.

MONTAZ VEKA:

1. Ako otvorit veko: Rukovit (1)
pevne drzte a stlacte ¢ervené tlac¢idlo
na uvolnenie veka (22), otocte

vekom (2) v smere hodinovych

ruciciek, dokym sa neuvolni a zvislo
zdvihnite (obrazky 6-7); obrazky 6-8

veko (2) moze stat’ na opierke veka (20) (obrazok 8).

Poznamka: Pri novych jednotkach moze byt tesnenie veka (2) o nieco silnejsie, nez je
obvyklé, veko preto moze ist’ tazko uvolnit. Len ¢o bude veko (2) niekol'kokrat otvorené
a zatvorené, tesnenia povoli.

2. Ako zavriet’ veko: Skontrolujte

gumeny tesniaci krazok (18) vnutri @
veka (2) a ubezpeCte sa, zZe je l e
spravne nasadeny na veku po celom il

®
obvode. L | L&
Obrazky 9-11

(Pozor: Ak je gumeny tesniaci kriizok poskodeny, tlakovy hrniec nepouzivajte. Obratte sa
na zékaznicky servis a dajte ho opravit’ alebo vymenit’).

Ak cheete veko (2) uzamknut', odstrante zvysky jedla z okraja horného kruzka (9) hrnca,
aby ste zaistili spravne utesnenie. Odstrante veko (2) z opierky veka (20) (obrazok 9), drzte
rukovét’ (1) a veko ulozte smerom dolu v polohe otvoreného veka (obrazok 10). Otacajte
proti smeru hodinovych ruciciek, dokym nedosiahnete polohu zatvoreného veka (obrazok
11). (Ozve sa zvuk uzamknutia).

Poznamka: Pre zaistenie spravneho uzavretia veka (2) zarovnajte znacky OPEN a CLOSE
na veku (2) a hlavnom telese (13).



TEST SVODOU

Pre overenie spravneho nasadenia gumeného tesniaceho kruzka (18) pri prvom pouziti
odporacame precitat’ si nasledujuce pokyny, vnutorny hrniec (6) naplnit’ vodou do 2/3
objemu a varenie naprogramovat’ na 30 minut. Po dokonceni vodu vylejte. Vnutorny hrniec
(6) oplachnite a vytrite dosucha. Tlakovy hrniec je teraz pripraveny na pouZitie.

BEZPECNOSTNY ZAMOK VEKA

*Poznamka: Tento spotrebi¢c ma zabudovany bezpecnostny prvok, ktory zabrafiuje

aktivacii vSetkych funkcii, ak veko (2) nie je spravne uzamknuté.

Funkciu varenia nemozno zvolit, ak veko (2) nie je spravne uzamknuté. Displej zobrazi
,,LID“ (,, VEKO®) a bude nepretrzite pipat, dokym veko (2) nebude spravne uzamknuté.
Funkciu varenia nebudete moct’ zvolit'.

Zabrani sa tak tomu, aby spotrebic varil bez spravneho zaistenia veka. Funkcia Sauté bude
stale fungovat’, lebo tato funkcia nepouziva veko (2).

NAVOD NA POUZIVANIE

ZNACKY HRNCA NA VARENIE

Vnutri odnimatel'ného hrnca na varenie sa nachadzaju dve sady znaciek. Jedna strana je
oznacena napisom ,,2/3 MAX PRESSURE COOK* (,,2/3 MAX PRE VARENIE®), ktory
udava maximalne naplnenie pri vareni akéhokol'vek jedla v tlakovom hrnci okrem ryze.
Druhé zna¢ka je MAX RICE CUP (MAX PRE RYZU) sa pouziva pri vareni ryze. Pri
tlakovom vareni ryze tlakovy hrniec nikdy nenapliiiajte vodou nad tato znacku.

1. Otvorte veko, hrniec na varenie vyberte z tlakového \} (

hrnca a pridajte jedlo a tekutiny. A
POZNAMKA: Celkovy objem jedla a tekutiny nesmie v %
prekrocit’ 2/3 kapacity hrnca na varenie (obrazok 12).

Pri potravinach, ako je susena zelenina a fazul'a, alebo 7 K

ryza a obilniny, nesmie celkovy objem prekrocit’ 1/2

kapacity (obrazok 13). Preplnenie moéze upchat \ / 1 1
obmedzovaci ventil tlaku, ¢o mdze sposobit’ nadmerny Y 2z

tlak. Obrazok 12 - 13

Pri vareni pod tlakom vzdy pouzivajte aspon 'z Salky tekutiny.



UPOZORNENIE: Aby nedoslo k vaznemu popaleniu pri vareni inych pokrmov nez ryze,
nikdy neprekracujte znacku 2/3 MAX PRESSURE COOK kombinovaného objemu tekutin
a potravin znazornenu na obrazku 13.

Ubezpecte sa, ze vnutorna nadoba, kde je umiestnena >3 - ;
vykurovacia doska (14), je predtym, nez vlozite vnutorny

[::om s T®

hrniec (6) do tlakového hrnca, Cistd a sucha a hrniec

[

vyrovnajte tak, aby ste zaistili optimalny kontakt medzi

vnutornym hrncom a vykurovacou doskou (14) (obrazok 14) 5
Obrazok 14
3. Zatvorte a uzamknite veko.

4. Obmedzovaci ventil tlaku (3) nastavte do polohy ,,Airtight* (,,Utesnit*‘) a ubezpecte sa,
ze bezpecnostny ventil (4) klesne.

5. Ked’ nastavujete obmedzovaci ventil tlaku (3) do polohy
»Sealing“ (,,Utesnit™) alebo ,,Venting (,,Vypustit™), zarovnajte
znacku na obmedzovacom ventilu tlaku (3) so Sipkou na rukoviti
(1), ako je znadzornené na obrazku 15.

6. Napéjaci kabel zapojte do tlakového hrnca a potom do zasuvky
v stene. Na LCD displeji sa zobrazi 00:00 - OFF (VYPNUTE).

Obrazok 15
NAVOD NA OBSLUHU

S bezpecne zaistenym vekom, zapnutym spotrebi¢om a zobrazenym LCD displejom zvol'te
tlacidlo pre pozadovanu funkciu varenia podla nasledujucich pokynov.

Pre tlakovy hrniec je naprogramovanych 18 funkcii Ponuky pokrmov. St to Ovsené vlocky,
Polievka/Vyvar, Hydina, Jogurt, Vajcia, Fazula/Chilli, Ryza, Varenie pod tlakom,
Méso/Dusené miso, Torty, Pomalé varenie, Para, Sauté, Viaczrnné potraviny, Risotto.
Zékladné Casy st naprogramované pre rychle a jednoduché varenie pre malé porcie jedla
(mensie nez 1,4 kg). Pri vareni porcii nad 1,4 kg pouzite funkciu vlastného manualneho
nastavenia. Kazdy zakladny cas je naprogramovany tak, aby detegoval hmotnost’ varenych
potravin a mnozstvo tekutiny vnutri hrnca pocas cyklu varenia. Spotrebi¢ automaticky
vytvori tlak, uvari jedlo a po dokonc¢eni varenia prejde do rezimu Udrziavanie teploty.



PREDVOLBA VARENIA MNOZSTVO DOBA VARENIA (MIN.) MANUALNE  NASTAVENIE
(PRISPOSOBIT) CASU
Menej
Normalna 12
Ryza 1 az 99 min.
Viac 15
Menej 12
Normalna 15
Polievka 1 az 99 min.
Viac 20
Menej
Normalna
Vajcia 1 az 99 min.
Viac
Menej 20
Normalna 35
Mé&so/Dusené maso 1 az 99 min.
Viac 45
Menej 25
Normalna 30
Fazula/Chilli 1 az 99 min.
Viac 40
Menej 10
Normalna 15
Hydina 1 az 99 min.
Viac 25
Menej 20
Normalna 40
Viaczrnné potraviny 1 az 99 min.
Viac 45
Hovadzie Menej 30
Normalna 35
Hovadzie 1 az 99 min.
Viac 40




Menej

Normalna
Para 2 hodiny 1 az 4 hodiny
Viac
Menej 12
Normalna 15
Kase 1 az 99 min.
Viac 20
Menej 13
Normalna 18
Bravcové a rebra - 1az 99 min.
Viac 25
Menej 25
Normalna 40
Dezert Viac 50 1az 99 min.
Menej 20
Rizoto Normalna 35 1az 99 min.
Viac 45
Menej 10
Zelenina Normalna 15 1az 99 min.
Viac 20
Menej 24 hodin
Jogurt Normaina 8 hodin 6 az 24 hodin
Viac Varit
Menej 30 min.
Pomalé varenie Normalna 6 hodin 0,5 az 9,5 hodiny
Viac 9 hodin 30 minut
N/A
Sauté N/A 30 N
1A

N/A




PO VYBERE TLACIDLA PONUKY POKRMOV

1. Na displeji sa zobrazi predvolena doba varenia pre zvoleny vyber. Napriklad pri vybere
Ryza sa na displeji ukaze 00:12.

2. Stlacte tlacidlo START.

Rozsvieti sa ikona predohrev

3. So vzrastajicim teplom sa zvysuje tlak, bezpecnostny ventil vyskoc¢i. Mnozstvo tekutiny
a d’alsich ingrediencii v tlakovom hrnci uréuje dizku pozadovaného &asu pre natlakovanie
hrnca - v§eobecne 5 aZz 40 minut.

4. Napriklad pri vareni ryZe sa pri vytvarani tlaku na LCD displeji zobrazi ON. Vo chvili,
kedy za¢ne tlakové varenie, rozsvieti sa ikona Hermetizacia . LCD displej zobrazuje
00: 12 a zadina odpocitavanie.

5. Zdvihnuty bezpecnostny ventil znaci, ze spotrebi¢ vari pod tlakom. Veko je teraz
uzavreté a nemozno ho otvorit’.

NIKDY SA NEPOKUSAJTE OTVORIT VEKO POCAS VARENIA POD
TLAKOM.

PO VYBERE UROVNE TLAKU

Tla¢idlo UROVEN TLAKU sa pouziva v kombinacii s tlagidlami Ponuky pokrmoyv.

Zakladny pracovny tlak je Vysoky tlak, tlagidlo ,,UROVEN TLAKU* prepina nastavenie
tlaku medzi ,,Vysoky tlak“ (50-60 kPa) a ,,Nizky tlak“ (30-40 kPa) pre funkcie varenia pod
tlakom. Napriklad pri Polievkach najprv stlacte tlacidlo Polievka a nastavte dobu tlakového
varenia, indikator Polievka bude blikat' a indikator Vysoky tlak bude zvyrazneny,
jedenkrét stlaéte Urovet tlaku, rozsvieti sa indikator Nizky tlak. Ak dvakrét stlaéte tlagidlo
Urovei tlaku, pracovny tlak bude vysoky.

Postupujte podl'a krokov 3 - 5 na stranke 11.
FUNKCIA AUTOMATICKEHO UDRZIAVANIA TEPLOTY

Ked je varenie dokoncené, tlakovy hrniec zapipa a automaticky prejde do rezimu
Udrziavania teploty. Indikator Udrziavania teploty a ikona Udrziavania teploty sa
rozsvieti a na displeji sa zobrazi  66. Po 24 hodinach sa hrniec automaticky vypne.

" POZNAMKA: Nastavenie Udrziavania teploty by sa nemalo pouZivat’ nepretrite viac



nez 4 hodiny. Kvalita a Struktira potravin sa zatne menit po 1 hodine pri nastaveni
Udrziavania teploty. Malé mnozstvo kondenzéacie v hornom krazku pri nastaveni

Udrziavania teploty je normalne.

PRE RESETOVANI ALEBO ZRUSENI

Uzivatel mdéze kedykol'vek resetovat’ alebo zrusit' akukol'vek funkciu stlacenim tlacidla
Udrziavanie teploty/Zrusenie, dokym sa na displeji nezobrazi 00:00 - OFF (VYPNUTE).

ODSTRANENIE VEKA PO VARENI POD TLAKOM

Po ukonceni cyklu varenia pod tlakom sa spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu
Udrziavania teploty. V tomto okamihu mézete uvolnit’ tlak jednym z dvoch spdsobov —
Prirodzenym uvolnenim tlaku alebo Rychlym uvol'nenim tlaku.

1. Prirodzené uvolnenie: Po vareni pod tlakom nechajte spotrebi¢ v rezime Udrziavania
teploty. Tlak za¢ne klesat’ — doba pre pokles tlaku zavisi od mnozstva tekutiny v hrnci a od
doby, po ktort bol tlak udrziavany. Prirodzené uvolnenie méze trvat’ 15 az 30 minut.

Pocas tejto doby varenie pokracuje, takze sa odportica pre niektoré

kusy maésa, polievky, ryzu a niektoré dezerty. Ked sa tlak uplne
uvolni, bezpecnostny ventil (4) klesne (obrazok 16) a veko sa
odomkne pre otvorenie. Veko sa neotvori, ak sa neuvolni vSetok
tlak. Veko neotvarajte nasilim. Ak je veko prili§ pevné, nechajte
tlak iplne uvolnit, nez sa pokusite veko otvorit’.

Obrazok 16

Rychle uvolnenie (odporica sa pre potraviny, ktoré by mali byt Mierne prepecené alebo
Stredne opecené): Po vareni pod tlakom bude hrniec pipat’ a prejde do rezimu Udrziavania
teploty. Stlacte tlacidlo Udrziavanie teploty/Zrusenie a displej zobrazi 00:00 - OFF
(VYPNUTE). Pomocou kuchynskej rukavice alebo dlhého néaginia opatrne otoéte
obmedzovaci ventil tlaku (3) do polohy ,,Venting“ (,,Vypustit*), aby ste uvolnili tlak,
dokym bezpecnostny ventil (4) neklesne.

POZNAMKA: Obmedzovaci ventil tlaku bezprostredne po vareni nemozno nastavit' na
poziciu ,,Venting“ (,,Vypustit*), pokym pouzivate funkcie, ako je Kasa alebo Polievka.
DOLEZITE je, aby bezpe¢nostny ventil (5) klesol skor, nez sa pokusite veko otvorit’
(obrazok 14).

POZOR - HORUCA PARA - NEBEZPECENSTVO OPARENIA: NA OTOCENIE



VENTILU POUZITE KLIESTE ALEBO DLHE NACINIE. RUKY A TVAR DRZTE
OD OBMEDZOVACIEHO VENTILU TLAKU (3)

AKO POUZIVAT FUNKCIU SAUTE

Toto nastavenie umoziuje varit’ pri vysokej teplote, bez veka, pred varenim pod tlakom.
Pred varenim pod tlakom vicSina pokrmov z restovania (Sauté) ziska, lebo dostane zlatisti
farbu, bohatSiu a StavnatejSu chut. Ak chcete pred varenim pod tlakom miso alebo
zeleninu restovat’ (Sauté):

1. Odstrante veko (2) zo spotrebica.
2. Pridajte olej alebo maslo podl’a receptu.

3. Stlacte tlagidlo SAUTE. Stla¢enim tla¢idla Manualne nastavenie nastavte dobu varenia.
Netreba stlacit’ ziadne iné tlacidlo, po 10 sekundach sa program spusti. Na LCD displeji sa
zobrazi ON (ZAPNUTE).

4. Po predhriati sa na displeji LCD zobrazi HOT (ZAHRIATE), potom vlozte potraviny do
vnutorného hrnca.

5. Podl'a potreby pokrm mies$ajte alebo otacajte, dokym nedosiahne pozadovanu farbu a
konzistenciu.

6. Ak chcete zrusit funkciu SAUTE pred dokongenim odpogitavania Gasovaca, stlacte
tla¢idlo UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE.

" Po zrugeni funkcie SAUTE nechajte spotrebi¢ 2-3 minuty odpoéivat’ pred zadatim
varenia pod tlakom. Ak spotrebi¢ nespusti varenie pod tlakom, nechajte ho po
RESTOVANI (SAUTE) chladniit’ d1hsi ¢as pred zvolenim inej funkcie.

AKO POUZIVAT FUNKCIU JOGURT

Vyroba jogurtu pomocou tlakového hrnca je vel'mi jednoducha. Vsetko, ¢o potrebujete, je
mlieko a trocha jogurtu s aktivnou kultirou! Proces sa sklad4 z dvoch casti: Pasterizacie
mlieka a kultivacie jogurtu. Pri vyrobe jogurtu postupujte podl’a nasledujucich krokov:

Pasterizacia

1. Ocel'ovy hrniec umiestnite do zakladne a tlakovy hrniec zapojte. Na LCD displeji sa
zobrazi OFF (VYPNUTE).

2. Mlieko nalejte do ocel'ového hrnca podl'a vasho receptu.
3. Vek uzamknite a obmedzovaci ventil tlaku presuiite do polohy Sealing (Utesnit).

4. Zvorte funkciu Jogurt. Dalim stlagenim tla¢idla Jogurt prejdete na ponuku More (Viac);
na LCD displeji bude blikat’ napis Boil (Varenie).



5. Po 10 sekundach tlakovy hrniec trikrat pipne a na LCD displeji sa zobrazi napis Boil
(\Varenie).

6. Po dokonceni varenia tlakovy hrniec pipne a na LCD displeji sa zobrazi napis Yogurt
(Jogurt).

7. Ocelovy hrniec s mliekom vyberte, vlozte na mriezku a nechajte chladnut’, dokym
mlieko nedosiahne teplotu 43 °C.

Kultivacia

Do teplého mlieka vmiesajte aktivnu kultaru podl'a vasho receptu. Ocelovy hrniec vrat'te

do zéakladne tlakového hrnca.

1. Uzamknite veko. Obmedzovaci ventil tlaku moze byt nastaveny do polohy Sealing
(Utesnit’) alebo Venting (Vypustit)).

2. Zvolte funkciu Jogurt; znova stlacte Jogurt, dokym sa na LCD displeji nezobrazi napis
Normal (Normalne) s 8-hodinovym c¢asovacom. Pri nastaveni doby varenia pouZite
Manualne nastavenie.

3. Po 10 sekundéch tlakovy hrniec trikrat pipne a na LCD displeji sa zobrazi ¢asovac
(¢asovac pre jogurt sa spusti a bude odpocitavat’).

4. Po dokonceni varenia tlakovy hrniec niekol'’kokrat pipne a na LCD displeji sa zobrazi
napis Yogurt (Jogurt). Jogurt premiestnite do nadob a dajte chladit’ podl'a pokynov v
recepte.

AKO POUZIVAT FUNKCIU POMALE VARENIE:

1. Pripravte si pozadovany pokrm a vlozte ho do vnutorného hrnca (6).
2. Pri pomalom vareni dajte na spotrebi¢ sklenent1 pokrievku.
POZNAMKA: Funkcia POMALE VARENIE vari bez tlaku.

3. Zvolte funkciu POMALE VARENIE a na displeji sa zobrazi zdkladny ¢as rezimu
POMALE VARENIE 06:00. Stla¢enim tlagidla + a — si dobu varenia upravte.

POZNAMKA: Najdlhii povoleny ¢as rezimu POMALE VARENIE je 9,5 hodiny.

5. Po 10 sekundach tlakovy hrniec trikrat pipne a na LCD displeji sa zobrazi ON
(ZAPNUTE), o znamena, Ze tlakovy hrniec sa predhrieva.

5. Nez sa spusti odpocitavanie, spotrebicu mdze trvat’ 5 az 20 minut, kym dosiahne
potrebnu teplotu.

6. Po dokonéeni varenia tlakovy hrniec pipne a automaticky prejde do rezimu
UDRZIAVANIE TEPLOTY. Pri rezime UDRZIAVANIE TEPLOTY bude na displeji
zobrazené 00 00.

7. Rozsvieti sa ikona UDRZIAVANIE TEPLOTY Cinnost’ ukongéite stladenim tla¢idla
CANCEL (ZRUSIT).



POZOR! Pri odstranovani sklenenej pokrievky nikdy nedavajte tvar alebo ruky priamo
nad tlakovy hrniec, unikajuca para moze spdsobit’ vazne popéleniny.

AKO POUZIVAT FUNKCIU ODLOZENY START

Ak chcete naprogramovat tlakovy hrniec na automatické varenie pripravenych pokrmov
neskor, mézete ho naprogramovat’ na varenie odlozené az o 24 hodin.

POZOR: Neodporiéa sa pouzivat funkciu ODLOZENY START pri vareni pokrmov,
ktoré sa mozu skazit. Ponechanie surovych potravin v tlakovom hrnci dlhsi ¢as pred
varenim mdze mat’ za nasledok skazenie potravin. Varte potraviny, ktoré mézu byt
ponechané pri izbovej teplote, ako je ryza, fazula, obilniny a iné potraviny, ktoré sa
neskazia.

Toto nastavenie sa pouziva v kombinacii s funkciami Ponuka pokrmov a Manualne
nastavenie.

1. Pripravte si pozadovany pokrm a vlozte ho do hrnca na varenie.

2. Veko (2) umiestnite na spotrebic a oto¢te nim proti smeru hodinovych ruciciek, aby ste
ho uzamkli.

3. Ubezpecte sa, ze Obmedzovaci ventil tlaku je v polohe ,,Sealing* (,,Utesnit™).
4. Nap4jaci kabel zapojte do zasuvky 220 V.
5. Na LCD displeji sa zobrazi 00:00 - OFF (VYPNUTE).

6. Stlacte tlacidlo Odlozeny start, ikona Odlozeny Start sarozsvieti. Na LCD displeji
sa zobrazi 00:30, ¢o sa rovna 30 minitam oneskorenia (odloZenia). Stlacte tlacidlo
Odlozeny Start pre nastavenie doby odlozenia po polhodinovych krokoch a podrzte tlac¢idlo
pre rychle zvysenie hodnoty. Maximalna doba odloZenia je 24 hodin. (Cas, ktory sa
zobrazuje na LCD displeji, znazornuje, ako dlho ma spotrebi¢ ¢akat’, nez spusti proces
varenia.)

7. Napr.: Ak si prajete naprogramovat tlakovy hrniec tak, aby sa automaticky zapol za 3
hodiny, drzte tlacidlo Odlozeny start, dokym sa na displeji nezobrazi 03:00).

8. Po naprogramovani doby OdloZeného Startu zvol'te funkciu Ponuka pokrmov.

TLACIDLA PRE VOI'BU Z PONUKY POKRMOV:

Zvol'te jedno z tlacidiel Ponuka pokrmov okrem funkcie Sauté a Jogurt.

Postupujte podl'a pokynov v &asti ,,PO VYBERE TLACIDLA PONUKY POKRMOV*



Len ¢o tlakovy hrniec dokonéi odpocitavanie, za¢ne varit’ podla zvoleného pokrmu.

Pri dokonceni procesu varenia postupujte podla pokynov uvedenych v casti ,,AKO
ODSTRANIT VEKO PO TLAKOVOM VAREN{*.



BEZPECNOSTNE PRVKY

Pre zaistenie spol'ahlivosti je v tlakovom hrnci inStalovanych devit bezpecnostnych

zariadeni (obrazok 17).
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Obrazok 17

. Bezpecnostny zamok veka
. Bezpecnostny spina¢ veka

. Bezpe€nostné zariadenie na otvaranie a zatvaranie veka

. Obmedzovaci ventil tlaku
. Zariadenie na uvolnenie tlaku
. Protiblokovaci kryt
8. Automaticka regulacia teploty
9. Varovanie pred vysokou teplotou

1
2
3
4. Tepelna poistka
5
6
7

10. Zariadenie na regulaciu tlaku

1. Bezpecnostné zariadenie na otvaranie a zatvaranie veka
Veko nemozno otvorit, ak je spotrebi¢ naplneny tlakom.
2. Zariadenie na regulaciu tlaku

Spravna uroven tlaku sa pocas cyklu varenia udrzuje automaticky.



3. Obmedzovaci ventil tlaku

Obmedzovaci ventil tlaku automaticky uvol'ni vzduch, ak tlak vnutri prekroc¢i nastavenu
teplotu.

POZNAMKA: Preplnenim tlakového hrnca (pozri Navod na pouzivanie) mozete sposobit’
upchatie obmedzovacieho ventilu tlaku, ¢o moze sposobit’ nadmerny tlak.

4. Protiblokovaci kryt
Zabrainuje zablokovaniu obmedzovacieho ventilu tlaku (3) potravinami.
5. Zariadenie na uvolnenie tlaku

Ak tlakovy hrniec dosiahne maximalny pripustny tlak a teplotu, hrniec na varenie sa

posunie dolu, dokym sa veko neoddeli od tesniaceho krizka, ¢im sa uvolni tlak vzduchu.
6. Termostat

Napédjanie sa automaticky vypne, ak teplota hrnca na varenie dosiahne nastavené hodnoty,

alebo ak sa tlakovy hrniec ohrieva bez dostato¢ného mnozstva tekutin vo vnutri.
7. Tepelna poistka

Okruh sa otvori, ak tlakovy hrniec dosiahne maximalnu teplotu.

8. Bezpecnostny spinac¢ veka

Tlakovy hrniec nebude fungovat, ak veko nie je spravne zaistené.

9. Bezpecnostné tlacidlo veka

Veko nemozno otvorit, ak tlac¢idlo nie je stlacené a podrzané.

CISTENIE TLAKOVEHO HRNCA

1. Pred rozobratim sa vzdy ubezpecte, ze tlakovy hrniec je odpojeny, bez tlaku a tplne

vychladnuty.

2. Na cistenie vonkajsieho tela (13) pouzite neabrazivnu $pongiu alebo vlhki handricku.

NIKDY neponarajte vonkajsie telo (13) do ziadnej kvapaliny ani nelejte kvapalinu do neho.

3. Odstrante kondenza¢nu nadobku (12), dokladne oplachnite a nechajte uschnut.



Vnutorné hlavné telo (13) a horny krazok (9) vy¢istite vlhkou $pongiou alebo handri¢kou.

4. Odstraiite obmedzovaci ventil tlaku (3) uchopenim a pevnym tahom smerom nahor.

Oplachnite teplou vodou a osuste.

5. Veko (2) ocistite teplou mydlovou vodou, vratane gumeného tesniaceho krazka (18),

filtra (17), ventilu, bezpe¢nostného ventilu (4) a nechajte dokladne vyschntit.

6. Na spodne;j strane veka pod obmedzovacim ventilom tlaku (3) je maly kovovy filter (17),

ktory mozno l'ahko odstranit’ za i¢elom vycistenia (obrazok 18).
7. Pred opédtovnym zlozenim nechajte diely Gplne vyschnut'.

8. Vnutorny hrniec (6), mriezku (20) a pokrievku z tvrdeného skla (21) umyte pomocou
neabrazivnej Spongie a nechajte uschnut’ na vzduchu alebo pouzite utierku. Neodporuca sa

pouzivat’ typ drotenky, ktora by mohla poskriabat’ neprilnavy povrch vnitorného hrnca (6).

9. Vnutorny hrniec skladujte vnutri tlakového hrnca. Tlakovy hrniec skladujte na chladnom
a suchom mieste.

10. Neskladujte tlakovy hrniec s pripevnenym vekom. To zniZzuje opotrebenie tesnenia.

11. POZNAMKA: Akykol'vek iny tikon by mal robit’ zastupca

autorizovaného servisu alebo vyrobca ¢i distributor.

1+ Wytiahni

Ako vycistit’ filter:

Vyberte filter (17) tahom v zvislom smere a vycistite ho. Ak

cheete filter znova pripevnit, jednoducho filter (17) nasad'te a

zatlacte dolu, aby bol zaisteny (obrazok 18).

Obrazok 18  Zatlacte dolu



RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

RIESENIE

1. Ma byt obmedzovaci ventil
tlaku (3) na veku (2) uvolneny?

Ano, aj ked je uvolneny, je bezpeéne zaisteny. Otoéi sa 0 360
stupiiov. Ak sa vSak zvysi tlak a ventil je spravne nastaveny v
polohe ,,Sealing* (,,Utesnit™), bude pripominat’ kyvajicu sa
hlavu na pruzine.

2. Ak zvolim tla¢idlo Ponuka
pokrmov (napr. SOUP
(POLIEVKA)), ni¢ sa nedeje.
Co sa stalo?

Ni¢ sa nestalo. Ubezpecte sa, ze obmedzovaci ventil tlaku (3)
je nastaveny v polohe Sealing (Utesnit) a veko (2) je
bezpecne uzamknuté. Ak zvolite tlac¢idlo Ponuka pokrmov,
nechajte spotrebic¢ spustit’ zahrievanie a generovanie tlaku. Ak
spotrebi¢ vytvori dostatocny tlak, displej zobrazi ¢asovac s
odpocitavanim, ktory predstavuje vami pozadovanu dobu
varenia zvoleného tlacidla Ponuka pokrmov. Teraz spotrebic¢
zacne varit’ jedlo. Natlakovanie moze trvat’ od 5 do 40 minut,
v zavislosti od mnoZstva a hmotnosti potravin, ktoré sa varia.

3. Ked
nastavite, zaCne sa zahrievat’,

tlakovy  hrniec
zhruba po 5 minttach spotrebi¢
trikrat pipne a prejde do rezimu
Udrziavanie teploty a jedlo sa
tiplne nedovari. Co sa deje?

Spotrebi¢ deteguje, ze do pokrmu nebolo pridané dostatocné
mnozstvo tekutiny. Tlakovy hrniec ma snima¢ automatickej ochrany
proti prehriatiu, ktory spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu 00:00
OFF (VYPNUTE) alebo Udrziavanie teploty, len o zisti, e
neobsahuje dostatoéné mnozstvo tekutiny, aby sa neprehrieval.
Ubezpecte sa, ze je uvolneny vsetok tlak, otvorte veko a po 1/2 salke
pridavajte tekutinu, dokym spotrebi¢ neza¢ne spravne generovat’ tlak
a varit’.

Spotrebi¢ deteguje unik tlaku a nespravne utesnenie. Pevne zatlacte
na veko, aby sa utesnenie vytvorilo alebo uvol'nite vsetok tlak a veko
bezpeCne vyberte, aby ste spotrebi¢ dokladne skontrolovali.
Ubezpedte sa, ze gumeny tesniaci krizok je na svojom mieste, ze
veko je bezpeéne uzamknuté a ventil na hornej strane veka je v polohe
»Sealing* (,,Utesnit™). Spotrebi¢ resetujte odpojenim. Pockajte 10

sekund a znova ho pripojte. Spotrebi¢ znova naprogramujte.

Obe vyssie uvedené rieSenia spdsobia odparenie ur¢itého mnozstva
tekutiny, preto sa odporiica opét’ pridat’ rovnaké mnozstvo, ktoré sa
odparilo, inak sa budete s tymto problémom stretavat’ aj nad’alej alebo
tlakovy hrniec nebude fungovat’ spravne.

4. Pri natlakovani sa okolo
okraja veka uvolfiuje para. Ako

Vezmite prosim na vedomie, Ze para unikajica z ventilu
(3) alebo okolo veka je pri procese natlakovania pocas
prvych 5 minit normalny jav. Ak tento jav trva dlhsie nez




moZem tento problém vyriesit™?

10 mintt alebo sa para stale uvolfiuje, hoci casovac zacal uz
odpocitavat’, moéze to znamenat, Ze gumeny tesniaci krizok
(18) riadne netvoril utesnenie, ked” bolo veko (2)
uzamknuté. To sa moze stat’ pri uplne novych jednotkach.
Skuste na veko pevne zatlaCit' (2). To by malo umoznit
gumenému tesniacemu krazku (18) pevné utesnenie a

zastavenie d’alSieho uvolfiovania pary.

Ak sa tymto problém nevyriesi, stlacte tlacidlo
UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE a postupujte podla
pokynov na uvolnenie vSetkého tlaku pred odstranenim veka
a skontrolovanim éerveného bezpecnostného ventilu (4) alebo
gumeného tesniaceho krizka (18). Pozri str. 7 o nasadeni
gumeného tesniaceho krizka (18). Utrite ho mokrou
handrickou, aby bol ¢isty a hladky, bez zvyskov potravin.
Vsimnite si, Ze Cerveny bezpecnostny ventil (4) je spravne
zostaveny a l'ahko sa d4 vytiahnut’ nahor a nadol uchopenim
tesniaceho krazka bezpeénostného ventilu (16). Veko znova
umiestnite na spotrebi¢ a uzamknite. Znova spust'te proces
varenia.

5. Pri natlakovani sa z
obmedzovacieho ventilu tlaku
(3) uvolnuje para. Ako mdzem
tento problém vyriesit'?

To mdze nastat’ pri po¢iatocnom spusteni cyklu natlakovania
a je to bezné. Ak bude problém pokracovat’ dlhsie nez 10
minlt, je mozné, ze ventil (3) nie je spravne umiestneny.
Jednoducho pouzite klieste (alebo podobné nacinie) a
kuchynské rukavice a ventil opatrne jemnym poklepanim
zboka nabok znova umiestnite, dokym dobre netesni. Ak sa
para d’alej uvoltiuje, pravdepodobne treba stlacit’ tlacidlo
UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIA. Pred otvorenim
veka a odstraneni obmedzovacieho ventilu tlaku postupujte
podla pokynov na uvolnenie vSetkého tlaku a skontrolujte
tenkt drdtent pruzinu na jeho spodnej strane. Ubezpecte sa,
Ze nie je ohnuta ani uvolnena. Ak para stale unika, ventil
modze mat’ poruchu a méze byt nutna vymena alebo oprava.

6. Pri natlakovani sa z oblasti
ventilu  (4)
uvolnuje para. Ako mozem
tento problém vyriesit'?

bezpecnostného

To médZze nastat’ pri po€iatoénom spusteni cyklu natlakovania
a je to bezné. Ak bude problém pokracovat’ dlhsie nez 10
minit, pouzite klieste (alebo podobné nacinie) a kuchynské
rukavice, aby ste mohli ventil opatrne spravne umiestnit’. To
pomoze spravne usadit’ veko a vsetky ventily. Tlak bude na
bezpecnostny ventil rychlo tlacit’ a spotrebi¢ spravne utesni,
aby sa dokon¢ilo natlakovanie.

7. Jedlo je hotové a vsetok tlak

je uvolneny, ale nedd sa

Stladte tlatidlo UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE a
ubezpecte sa, ze vSetok tlak a para sa uvolnili. Este sa




odomknat a otvorit’ veko. Co
sa zaseklo?

ubezpecte, ze Cerveny bezpecnostny ventil (4) uz nie je v
hornej polohe. Mdze byt zaseknuty v hornej polohe, jemne
poklepte na veko, aby sa dostal dolu. Potom otacajte vekom v
smere hodinovych ruciciek a odomknite ho. Ak je stale
zaseknuté, méze pomdct’ odpojenie zariadenia.

8. Co je ¢&ira plastova &ast,
ktora bola dodana s tlakovym
hrncom?

To je Kondenza¢na nadobka: Pozri diel (12) na stranach 5 a 8
a pripojenie kondenzaénej nadobky k zadnej strane tlakového
hrnca.

9. Naprogramoval som tlakovy
hrniec, aby varil, ale ni¢ sa
nedeje.

Spotrebi¢ stale vytvara tlak. To moze trvat’ 5 az 40 minut, v
zavislosti od mnozstva a hmotnosti potravin v tlakovom hrnci.

10. Spotrebi¢ NEFUNGUIJE,
alebo NIE JE NAPAJANY.

Poistka v spotrebici sa skratovala. To sa stane, ak sa pokrm vo
vnutornom hrnei vari bez dostatocného mnozstva tekutiny,
alebo ak do hrnca pradi prili§ mnoho elektrického pradu.
Obrat'te sa prosim na zakaznicky servis pre nahradnu poistku.

11. LED displej
chybu E4.

zobrazuje

Odpojte napajaci kabel zo zasuvky v stene. Pockajte cca 15
minut. Pripojte napajaci kabel naspat’ do zasuvky v stene. Na
tlakovom hrnci stlaéte tla¢idlo ,,CANCEL“ (,,ZRUSIT*). Ak
chcete zacat’ varenie, zvol'te proces varenie.

12. Jedlo je na dne vnutorného
hrnca spalené.

Vo vnutornom hrnei nie je dostatok tekutiny. Pridajte do
vnutorného hrnca viac tekutiny.

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RIESENIE

13. Su problémy so
zatvorenim veka.

Nespravne nasadeny tesniaci
krazok.

Tesniaci krazok znova nasad’te.

Bezpecnostny ventil je v
hornej polohe.

Bezpecnostny ventil jemne zatlacte
dolu.

14. Su problémy s
otvorenim veka.

Tlak nebol Gplne uvolneny.

Jemne otoéte obmedzovaci ventil
tlaku do polohy VENTING
(VYPUSTIT) a uvolnite zvy$ny
tlak.

Bezpecnostny ventil je v
hornej polohe.

Bezpecnostny ventil jemne zatlacte
dolu.




15. Pri
ventilu uvol'iuje privela
pary.

vareni sa z

Ventil je v polohe VENTING
(VYPUSTIT).

Obmedzovaci ventil tlaku presuiite
do polohy SEALING (UTESNIT).

Stlacenim  tladidla =~ CANCEL
o , ZRUSIT kongit i€.
16. Displej zobrazuje _— . ( ) uf.mme Yareme
£3 Zistilo sa prehriatie. Skontrolujte, ¢&i  potraviny Vv
' spodnej Casti vnutorného hrnca nie
su spalené.
Z1¢ alebo ziadne napéjanie. Skontrolujte napajaci kabel z
17. Po zapojeni tlakovéhvo hrnczrl dq z.ésuvky a
napjacicho  kébla je zabezpecte dobré spojenie.
displej prazdny.

Elektricka poistka je spalena.

Obrat'te sa prosim na zakaznicky
servis pre nahradnua poistku.

18. Ryza je len ¢iasto¢ne
uvarena alebo je velmi
tvrda.

Nepouzilo sa  dostatocné

mnozstvo vody.

Upravte pomer ryZe a vody podla
receptu.

Veko bolo otvorené prili$
skoro.

Po dokonceni cyklu varenia
nechajte veko d’al$ich 5 minut na

spotrebici.

19. Ryza je kaSovitd
alebo vodnata.

Pouzilo sa prili§ mnoho vody.

Upravte pomer ryze a vody podla
receptu.




Ak sa na displeji tlakového hrnca objavi niektory z nizSie uvedenych chybovych koédov,
odpojte napajaci kabel a skontrolujte, ¢i je tlakovy hrniec spravne zmontovany, ¢i je jedlo
v hrnci spravne a rovnomerne rozlozené a ¢i je v hrnci dostatok tekutin. Potom nechajte

spotrebi¢ vychladnut’ aspont 10 minut, zapojte ho spit’ do zasuvky a zapnite.

Chybovy | Problémy/Pri¢iny Obrat'te sa na Zakaznicku podporu
kod
El

Otvoreny obvod snimaca Obrat'te sa na Zakaznicku podporu
E2

Skrat snimaca Obrat'te sa na Zakaznicku podporu
E3 Vypnite/zapnite spotrebi¢ a ak stale

L. zobrazuje chybu, obratte sa na
Prehriatie
zéakaznicku podporu

EY

Porucha signalneho spinaca Obrat'te sa na Zakaznicku podporu

= | jkvidacia: Symbol preskrtnutého kontajnera na vyrobku, v priloZzenej dokumentacii
alebo na obale znamena, Ze v Statoch Eurdpskej unie sa vSetky elektrické a elektronické

zariadenia, batérie a akumulatory po skonceni zivotnosti musia likvidovat oddelene v ramci



triedeného odpadu. Nevyhadzujte tieto vyrobky do netriedeného komunalneho odpadu.

@ c € VYHLASENIE O ZHODE

Tymto spoloénost’ Abacus Electric, s.r.o. vyhlasuje, Ze vyrobok SALENTE splia poziadavky noriem

a predpisov, ktoré su relevantné pre dany typ zariadenia.

PIné znenie Vyhlasenie o zhode najdete na ftp://ftp.salente.cz/ce

Copyright © Abacus Electric, s.r.o0.

www.salente.cz

Vsetky prava vyhradené.

Konstrukcia a technicka Specifikdcia vyrobku sa mozu zmenit' bez predoslého upozornenia.
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NAVOD NA POUZIVANIE — CAST TEPLOVZDUSNA FRITEZA

Pred pouZitim nového spotrebica
si pozorne precitajte vSetky pokyny a odloZte si ich pre budice pouZitie

WWW.SALENTE.CZ
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UPOZORNENIE
PRED POUZITIM spotrebié
predhrievajte bez jedla po

dobu 10 minut. Zo
spotrebi¢ca méze unikat’
nesSkodny dym a citit’
mierny zapach.




UPOZORNENIE

« Aby nedoslo k poskodeniu spotrebi¢a alebo k zraneniu os6b, dbajte na vSetky bezpe€nostné pokyny a varovania.
« Detom nedovolte s tymto spotrebi¢om pracovat. Spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu deti.

« Spotrebi¢ umiestnite na stabilny a rovny povrch.

« Spotrebi¢ je uréeny len na domace pouzitie v interiéri.

« NEPOUZIVAJTE tento spotrebié, ak mate kardiostimulator, nadtvadia alebo podobné zdravotnicke prostriedky.
Pred pouzitim tohto spotrebi¢a sa poradte s odbornym lekarom.

« Ak spotrebi¢ nechate bez dozoru alebo pred pridanim/odobranim prislusenstva a Gistenim, tak ho vypnite a odpojte zo
zasuvky.

« Ubezpecte sa, Ze napatie zodpoveda Specifikaciam.
« Pre zamedzenie zamotania a zakopnutia je k dispozicii kratky odpojitelny napajaci kabel.
« Pouzitie predlzovacieho kabla sa neodporuca, lebo sa mdze prehriat a spdsobit riziko vzniku poziaru.

« Ak je pouzity predlzovaci kabel, ubezpecte sa, Ze elektricky vykon je kompatibilny so spotrebi¢om a Ze zastréka je
uzemnena a ulozena tak, aby sa o fiu nemohlo neimyselne zakopnut.

« Tento spotrebi¢ nie je uréeny pre osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatoénymi skiisenostami a znalostami, ak na nich nedozera osoba zodpovedna za ich
bezpecnost, alebo ak nepoznaju pokyny o pouzivani spotrebica.

« Ak niektoré €asti chybaju, su rozbité, poskodené alebo opotrebované, prestarite tento vyrobok pouzivat,
dokym neprebehne oprava alebo nebudu inStalované nahradné diely od vyrobcu.

« Nepouzivajte tento spotrebi¢ spdsobom, ktory je v rozpore s pokynmi vyrobcu, mohlo by dbjst k strate zaruky
na vyrobok.
« Nespravne zaobchadzanie alebo manipulacia mézu viest k poSkodeniu majetku alebo k zraneniu os6b.

« Ubezpecte sa, Ze spotrebi¢ je umiestneny na dobre vetranom mieste v dostato¢nej vzdialenosti od horucich
povrchov, horfavych materidlov (napr. zaclon a obrusov) a vihkého prostredia.

« Spotrebi¢ nepokladajte na povrch varnej dosky.

* Nemanipulujte s napajacim kablom nad ostrymi hranami/rohmi alebo hortcim povrchom.
« Spotrebi¢ netahajte ani neprenasajte za napajaci kabel.

« Nepokladajte napajaci kabel do blizkosti vetracich otvorov, ak spotrebi¢ pracuje.

« Nedotykajte sa ani nebudte v blizkosti vetracieho otvoru tohto spotrebica, ak pracuje.

« Pocas ¢innosti spotrebi¢a nezakryvajte privod ani odvod vzduchu.

« Spotrebi¢ nikdy nezakryvajte inymi predmetmi.

« Nepouzivajte spotrebi¢, ak je poSkodena zastrcka, hlavny kabel alebo samotny spotrebic.
« Pocas ¢innosti nevystavujte zastréku ani kabel vysokym teplotam.

« Ak sa kabel zahreje, zastavte ¢innost spotrebica.

« Spotrebi¢ neponarajte do vody, neoplachuijte pod te€icou vodou, nestriekajte vodou ani neuchovavaijte v
mokrom/vihkom prostredi (toto sa nevztahuje na prislu§enstvo).

* Nepolievajte vodou elektrické komponenty ani konektory.

« Nevytahujte zastréku mokrymi rukami.

« Pocas ¢innosti so spotrebi¢om nepohybujte ani s nim netraste.

« Pocas ¢innosti sa nedotykajte horucich povrchov / vnutorného priestoru spotrebica.

« Pri alebo bezprostredne po vareni sa nedotykajte prislusenstva. Na premiestriovanie potencialne
horuceho prislusenstva vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

« Do vetracich otvorov nevkladajte kovové ani iné vodivé materidly, lebo hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym
pradom.

« Nepouzivajte Ziadne iné prisluSenstvo ani vybavenie nez originalne prisluSenstvo a vybavenie.
* Nepouzivajte tento spotrebi¢ s externym ¢asovacom ani so systémom dialkového ovladania.
« Do spotrebi¢a nevkladajte horfavé predmety, ako je papier alebo plast.



« Spotrebi¢ nepouzivajte, ak zastrcka nie je spravne zapojena do zasuvky v stene.
« Nepouzivajte tento vyrobok, ak pocas ¢innosti zistite nejaké problémy.
« Nezdielajte zasuvku s inymi spotrebi¢mi, lebo hrozi nebezpecenstvo poSkodenia zasuvky alebo vzniku poziaru.

« Tento spotrebi¢ ma polarizovanu zastréku (jeden kolik $ir§i nez druhy), takZe zastréka musi byt do zasuvky
spravne nasmerovana.

« Pri Cinnosti spotrebica a pri vyberani jedla davajte pozor na hortcu paru a vzduch unikajuci zo spotrebica.
« Ak zbadate dym vychadzajuci zo spotrebica, okamzite odpojte zastréku zo zasuvky.

« Po ukon¢eni ¢innosti tohto spotrebi¢a sa ubezpecte, Ze spotrebic je vypnuty a odpojeny zo siete.

« Pred demontazZou a Cistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut po dobu 30 minat.

« Ochrana proti prehriatiu: Spotrebi¢ nebude fungovat, ak je aktivovana ochrana proti prehriatiu. Pred opatovnym
spustenim vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky a pockajte, az spotrebi¢ uplne vychladne.

Hlavna schéma
« VEKO TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

PRIVOD VZDUCHU

] : ==
OVLADACI PANEL [[]]] [L;J nn
TEPLOVZDUSNEJ
FRITEZY

ODVOD VZDUCHU

gl oo oaeeae
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OVLADACI PANEL
TLAKOVEHO
HRNCA




Ovladaci panel

« ZAPNUT/VYPNUT: Stlaéte pre zapnutie/vypnutie; zakladné nastavenie je 180 °C a 15 minut
« VYBER PREDVOLIEB: Stlaéte pre prepinanie predvolieb varenia
« DIGITALNY DISPLEJ: Zobrazuije teplotu a ¢as

DIGITALNY DISPLEJ

; |
VYBER - 1 . ___ NASTAVENIE
PREDVOLIEB (AN (.00 " g TEPLOTY
gy ooy
START/ __ NASTAVENEE
PAUZA \ @ CASOVACA
PREDVOLBY @ » . @
VARENIA &
ZNIZENIE | - ’ ZVYSENI
TEPLOTY/CASOVACA 6¢§ZUU¥/ TEPLOTY/CASOVACA
PREDVOLBA VARENIA TEPLOTA (°C) MINUTY
ifh Zmrazené 200 15
L) hranoléeky
& Rya 160 15
é Hamburger 185 13
@ Pizza 185 15
& steak 175 25
0)) Kuracia 200 22
stehna
@ Cerstvé 160 30
hranol¢eky
r
e Kur¢a 180 40
Susenie 80 2 hodiny
)}L Grilovanie 160 10
% Zelenina 180 15
’?g' Rozmrazit 50 5




MIN-MAX CAS TEPLOTA (°C) DODATOCNE
POTRAVINA MNOZSTVO (g) | (MIN) INFORMACIE
ZEMIAKY A
HRANOLCEKY
Tenké zmrazené hranoleky 350 - 600 15-16 200
Hrubé zmrazené hranol¢eky 350 - 600 15-20 200
Domace hranoléeky 350 - 600 10-16 200 Pridajte 1/2 lyzice
oleja
Domace zemiakové mesiaciky 350 - 600 10 -24 180 Pridajte 1/2 lyzice
oleja
Domace zemiakové kocky 350 - 600 10-24 180 Pridajte 1/2 lyzice
oleja
Zemiakové placky Hash 200 15-18 180
Browns
Gratinované zemiaky 450 15-18 200
MASO A HYDINA
Steak 100 - 500 8-12 180
Bravcové kotlety 100 - 500 10-14 180
Hamburger 100 - 500 7-14 180
Rolada s parkom 100 - 500 13-15 200
Kuracia stehna 100 - 500 18-22 180
Kuracie prsia 100 - 500 10 -15 180
SNACKY
Jarné zavitky 100 - 300 15-20 200 PouZite polotovar
Zmrazené kuracie nugety 100 - 500 4-17,5 200 Pouzite polotovar
Zmrazené rybie prsty 100 - 500 6-10 200 PouZite polotovar
Zmrazené mozzarella 100 - 500 8-10 180 PouZite polotovar
ty€inky
Zmrazené cibulové krazky 450 15 200 Pouzite polotovar
Plnena zelenina 100 - 500 10 160




POTRAVINA oo @ | Gy | OO NFORMAGIE.
PECENIE
Torta 250 20-25 160
Quiche 350 20-22 180
Muffiny 250 15-18 200
Sladké pochutky 350 20 160
Priprava

1. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny a rovny povrch a zapojte do zasuvky v stene.
. Pocas ¢innosti nechajte okolo spotrebi¢a aspori 13 cm volného priestoru.

. Ubezpedte sa, Ze napajaci kabel ma dostatoén dizku, aby sa mohol byt pohodine zasunuit do
zasuvky.

o
®

POZNAMKA: Pred prvym pouzitim prislu$enstvo vygistite horticou vodou, mydlom a neabrazivnou $pongiou.
Vnutorny a vonkaj$iu ¢ast spotrebic¢a utrite Cistou suchou handri¢kou. Skontrolujte, €i st zo spotrebi¢a odstranené
vSetky ndlepky a Stitky z obalu.



2. Teplovzdusna fritéza: Nastavte pozadovanu teplotu a ¢asovadé na 10 minGt. Stlaéte tlagidlo Start pre predhriatie
spotrebica

8 rigig0o~ 8

diolzlololslo

3.Teplovzdusna fritéza: Nastavte poZadovanu teplotu a ¢asovaé na 10 mindt. Stladte tlagidlo Start pre predhriatie
spotrebica

Varenie

1. Ingrediencie vioZte do pozadovaného prisluSenstva a potom do vnutorného hrnca.

° Neprepifajte prisluenstvo ani hrniec



° Pri vkladani prislu§enstva/hrnca do spotrebi¢a pouzivajte kuchynské rukavice.

« Veko fritézy umiestnite na spotrebi¢ a ovladacie prvky sa rozsvietia.



3. Stlacte tlacidlo Zapnut/Vypnut.

iy

4. Vyberte predvolbu varenia a/alebo ru¢ne zvolte nastavenie varenia




5. Stlagenim tlagidla Start spustte varenie.
« V pripade potreby pozastavte varenie a pridajte/odstrarite

Gl

ity

o

ﬁk____t'___

6. Teplovzdusna fritéza: Jedlo uvarte rovhomerne nasledujucim spésobom:
« Pokrmom potraste alebo ho otocte
- Pri vytiahnuti hrnca zo spotrebi¢a pouzite kuchynské rukavice a pokrmom potraste alebo ho otocte.
- Hrniec vratte do spotrebi¢a a pokracujte vo vareni.

el

o)




7. Varenie je ukoncené, ak ¢asova¢ dosiahne hodnotu 0. Spotrebi¢ vyda zvuk a vypne sa alebo bude udrziavat
jedlo teplé.

8. Na vybratie prislusenstva/hrnca a vybratie pokrmu pouzite kuchynské rukavice.

POZNAMKA: Nezabudnite umiestnit prislusenstvo/hrniec na stabilny povrch mimo dosahu horfavych
predmetov.

Po ukonéeni varenia spotrebi€ vypnite a odpojte z elektrickej siete. So spotrebi¢om nepohybujte ani ho
neukladajte na miesto, dokym uplne nevychladne.

Varenie

« Na premiestfiovanie potencialne horticeho prislusenstva vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

« Nepreplfiajte prislusenstvo ani spotrebig.

« Pocas predhrievania nevkladajte do spotrebica potraviny.

« Mensie ingrediencie vyZaduju o nie€o kratSi as varenia nez vacsie ingrediencie.

« Potrasenie pokrmom alebo jeho oto€enie po€as varenia mdze zabranit nerovnomernému vareniu.

« Nastavte ¢asova¢ na polovicu doby varenia tak, aby spotrebi¢ oznamil, kedy je ¢as pokrmom potriast alebo ho oto¢it.
« Pokrmy neprevarujte ani nespalte.

* Nejedzte spélené jedlo. Odstrante vSetky zvysky spalenych potravin.

* MozZete pouZzit malé mnozstvo oleja pre dodanie chrumkavosti, nepridavajte vSak nadmerné mnozZstvo.

» Hotové cesto vyZaduje krat$i ¢as varenia nezZ cesto domace.



Cistenie a skladovanie

* Pred demontazou a Cistenim spotrebi¢ odpojte a nechajte vychladnut po dobu 30 minut.

« Po kazdom pouziti spotrebi¢, odnimatelné diely a prislusenstvo vycistite.

« Vonkajsiu a vnutorna ¢ast spotrebica utrite makkou handri¢kou a teplou vodou.

« Prislu$§enstvo vycistite teplou vodou, jemnym gistiacim pripravkom a neabrazivnou $pongiou alebo handri¢ckou. V

pripade nutnosti diely namocte do horucej vody.

« Do umyvacky riadu je vhodné iba prislusenstvo. Spotrebi€ nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

« Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte korozivne Cistiace pripravky.
« Spotrebi¢ necistite kovovym nacinim ani abrazivnymi Cistiacimi pripravkami.

« Len ¢o diely oschnu, spotrebi¢ opét’ zloZte a uskladnite na chladné a suché miesto.

Menovité napatie 220-240V
Menovita frekvencia 50 Hz
Vykon teplovzdus$nej 1500 W
fritézy
Vykon tlakového hrnca 1000 W
PROBLEM PRICINA RIESENIE

Spotrebi€ nie je spravne
zapojeny

Zapojte do uzemnenej zasuvky

Spotrebic nefunguje Casovag nie je nastaveny

Nastavte ¢asovac

Veko nie je zatvorené

Veko uplne zatvorte

. . L Prili§ mnoho ingrediencii
Smazené ingrediencie nie
su hotové

Do prislu$enstva/hrnca vlozte
mensie davky

Nastavena teplota je prili$ nizka,
¢as varenia prili§ kratky

Zvyste teplotu, zvyste ¢as
varenia

Davka ingrediencii je prili§ velka
a ingrediencie lezia
jedna na druhej

Vyberte niektoré ingrediencie
alebo potraste pokrmom /otocte
pokrm v polovici varenia

Ingrediencie su vysmazené

nerovnomerne o .
Ingrediencie nie su Cerstvé alebo

nie su pripravené spravne

Ubezpecte sa, Ze pouzivate
Cerstvé ingrediencie a pripravte
ich spravne na smazenie
(pridajte olej atd'.)

Niektoré ingrediencie su lepSie na
pouzitie v teplovzdusnej
fritéze

Pouzite Cerstvé
ingrediencie alebo
polotovary




Smazené jedlo nie je
chrumkavé

Treba trochu oleja

Zlahka premieSajte
ingrediencie s
trochou oleja

Ingrediencie su vihké

Pred varenim
ingrediencie
vysuste

Zo spotrebita vychadza
biely dym

Jedlo z fritézy je mastné

Malé mnoZstvo bieleho dymu je
normalne, potraviny utrite, aby ste
odstranili prebytoény olej

PrisluSenstvo stale obsahuje
zvy$ky mastnoty z predosiého
pouzitia

PrisluSenstvo poriadne vycistite
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HASZNALATI UTASITAS - KUKTA FOZOEDENY RESZ

Az uj fogyaszt6 hasznalata elott

gondosan olvasson el valamennyi utasitast, és 6rizze meg késébbi hasznalatra

WWW.SALENTE.CZ



FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A kuktak hasznalatanal mindig be kell tartani az alabbi alapvetd biztonsagi intézkedéseket:
1. Hasznalat el6tt olvassa el az dsszes utasitast.

2. Ne hagyja a fogyasztot feliigyelet nélkiil iizemelés kdzben.

3. Ne érintkezzen a forr¢ feliiletekkel. Hasznalja a fogantyukat vagy a vezérld elemeket.
4. Amennyiben a kuktat gyermekek kdzelében hasznalja, szigoru feliigyeletre van sziikség.

5. NE ENGEDJE MEQG a gyerekeknek semmilyen koriilmény kozott, hogy a fogyasztoval
dolgozzanak.

6. Ne helyezze a kuktat felmelegitett siitobe.

7. A forr6 folyadékot tartalmazo kuktaval torténd manipulacional fokozott dvatossagra van
sziikség.

8. Ne hasznalja a kuktat mas célra, mint amire rendeltetett.
9. A terméket soha ne meritse bele vizbe vagy mas folyadékba.

10. Ez a fogyasztd nyomas alatt f6z. Helytelen hasznalatanak kdvetkezménye leforrazas
okozta sebesiilés lehet.

11. Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a fogyasztot szakszeriien zarta-e le. Lasd ,,Hasznalati
utasitas .

12. Ne toltse meg a fogyasztét 2/3 térfogata folé. Olyan élelmiszerek fézésénél,
amelyek f6zés kozben novelik térfogatukat, mint példaul a rizs vagy szaritott zoldség,
ne toltse meg a fogyasztot '~ térfogata folé. A tultoltés novelheti a légkieresztés
eltomédésének kockazatat, aminek kovetkezménye tilsigos nyomdas lesz a
fogyasztoban. Ennek az eljarasnak a be nem tartasa a személyek sériiléséhez és/vagy
a fogyaszté meghibasodasahoz vezethet.

13. Vegye tudomasul, hogy némelyik élelmiszer, mint az almapép, vordsafonya, dara,
zabpehely vagy mas gabonafélék, borso, hosszutészta, makaroni, rebarbara vagy spagetti,
habozhatnak vagy pattoghat, és ezzel eltomithetik a nyomas felengedésére szolgalo
berendezést (Iégkieresztést). Ezeket az élelmiszereket nem volna szabad a kuktaban f6zni.

14. Amikor elérte a normal lizemi nyomast, csillapitsa a melegitést, hogy ne parologjon el
az Osszes folyadék, amely g6zt alkot.

15. Hasznalat el6tt mindig ellendrizze, hogy a nyomas felengedésére szolgald berendezés
nincs-e eltomddve.

16. Ne nyissa fel a kuktat, amig az le nem hiil és nem enged fel valamennyi bels6 nyomas.
Amennyiben a fogantyut nehéz fellazitani, ez azt jelenti, hogy a fazék még mindig nyomas
alatt van — ne nyissa fel er6szakkal. A fazékban 1évé barmilyen nyomads veszélyes lehet.
Lasd ,,Hasznalati utasitas “.



17. Ne hasznalja ezt a kuktat nyomas alatti siitésre olajjal.

18. NE TEGYE LE a terméket gytilékony anyagok kozelébe, és NE HASZNALIJA nedves
kornyezetben.

19. NE SERTSE MEG a gumi tomitdgyiiriit, é&s NE HELYETTESITSE semmi massal, csak
az ehhez a fogyasztohoz rendeltetett pot-tomitdgytiriivel.

20. NE MANIPULALIJON a fedélben 1év6 acélgyiiriivel (2) semmilyen eszkozzel vagy
kiilsé erdvel. Ha az acélgylirti megsériilt, azonnal hagyja abba a fogyaszto hasznalatat, és
cserélje ki a fedelet.

21. Tisztitsa rendszeresen a sz{ir6t (17), hogy a fazék is tiszta legyen.

22. SOHA se helyezzen semmi nehezéket a nyomaskorlatozd szelepre (3), és soha se
cserélje fel semmi olyanra, ami nem ezzel a fogyasztoval vald hasznalatra rendeltetett.

23. A belsé fazék (6) és az elektronikus melegité (14) érintkezé feliiletének mindig
tisztanak kell lennie. NE HASZNALJA a bels6 fazekat mas hoforrasokkal. NE CSERELJE
KI a bels6 fazekat semmilyen masra, amelyet nem a gyarto ajanl.

24. Az ételt 4 6ranal hosszabb ideig nem kéne melegen tartani, hogy megmaradjon
frissessége. A kuktdit nem kéne 6 Oranal hosszabb ideig folyamatosan hasznalni.
Amennyiben nincsenek betartva a biztonsagi intézkedések, komoly sériilésekre és/vagy
karosodasra keriilhet sor.

25. Ha f6zés kozben a fed6 koriil (2) g6z szabadul fel, a fogyasztot azonnal kapcsolja le a
villamos hal6zatrél, hagyja kihiilni, vegye ki beldle a tartalmat és kiildje vissza a gyartonak
csere vagy javitas céljabol. A nyomas felengedésére szolgald berendezés aktivalasra kertilt.
Ez egy biztonsagi intézkedés, ami figyelmezteti a hasznalot, hogy a nyomaskorlatozo
berendezés nem miikddik helyesen.

26. Amennyiben f6zés kozben a kukta barmilyen meghibasodasara keriil sor, hagyja abba
a fogyaszto hasznalatat és kiildje vissza a gyartonak csere vagy javitas céljabol.

27. Ne hagyja a kabelt az asztal vagy a pult peremén keresztiil lelogni, sem forro feliilettel
érintkezni.

28. Tisztitas el6tt, vagy ha a fogyasztdt nem hasznalja, kapcsolja ki azt a dugaszoldaljzatbol.
Az alkatrészek felhelyezése vagy levétele el6tt hagyja azt lehilni.

29. Ne hasznélja ezt a fogyasztot sériilt kabellel vagy dugdval, vagy hiba, ill. barmilyen
megkarosodas esetében. Vegye fel a kapcsolatot mindsitett technikussal, aki elvégzi az
ellendrzést, javitast vagy a villamos ill. mechanikus beallitast. A terméket NE SZEDJE
SZET és alkatrészt SE CSERELJEN olyan alkatrészre, amelyek nem ehhez a fogyasztohoz
rendeltettek.

30. El6szor csatlakoztassa a dugot a fogyasztohoz, azutan csatlakoztassa a kabelt a falban
1év6 aljzatba. Ha a fogyasztd csatlakoztatdsat meg szeretné sziintetni, kapcsolja ki az 6sszes
vezérl6elemet, és utdna huzza ki a dugét a falban 1évo aljzatbol.



31. Ne hasznalja kiilsétéren a fogyasztot.

32. Ne helyezze a fogyasztot a forré gaz vagy villamos tiizhelyre vagy annak kozelébe,
sem pedig a felmelegitett siit6be.

33. Barmilyen mas miiveletet megbizott szerviz képvisel6je altal kell végrehajtani.

34. Olyan tartozékok hasznalata, amelyet a fogyaszto gyartdja nem ajanl, sériilést okozhat.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT CSAK A
HAZTARTASBAN TORTENO HASZNALATRA.

FOLDELESRE VONATKOZO UTASITASOK: Ezt a fogyasztét foldelni kell. Foldelt
dugoval ellatott 3-agu kabellel lattak el. A villanydugét szakszerlien telepitett és foldelt
dugaszoldaljzatba kell csatlakoztatni.

Figyelmeztetés: A foldelt kabel helytelen hasznalata villamos aram altali balesethez
vezethet. Sziikség esetén kérjen tanacsot mindsitett villanyszerel6tél. Ne probalja ezt a
biztonsagi elemet kicselezni a villanydugd modositasaval.

Rendelkezésre all egy rovid tapkabel, amely csokkenti a hosszll kdbelbe tekeredésbdl vagy
benne elakadasbol eredd veszélyt. Amennyiben hosszabbitokabel hasznalata sziikséges, az
ugy kell elhelyezni, hogy ne érjen tul a pulton vagy az asztallapon keresztiil, ahol
meghuzhatnak vagy eleshetnének benne a gyermekek, és:

1) Csak 3-aghi hosszabbitokabelt és 3 villas foldeld villanydugot hasznaljon.

2) A hosszabbitokabel megjelolt értékének azonosnak vagy nagyobbnak kell lennie, mint
ennek a fogyasztonak az értéke. A villamos teljesitményt a fogyaszto alsé oldalan tiintették
fel.

AZ ON KUKTAJAROL

Ez a kukta fejlett technologidkat hasznal ki, tehat On és csaladja a jobb, gyorsabb és
egészségesebb fozés eldnyeit élvezheti. Kuktaja az Osszetevoket eltdmiti a paraban, és
melegebben €s gyorsabban 0z az egészséges élelmek fontos tdpanyagainak fenntartasa
mellett. Kisebb mennyiségii vizzel torténd gyors f6zés a fontos természeti forrasokat és az
energiat sporolja meg! Ez a legegyszeriibb kukta a piacon. Ugy tiinhet, hogy ez egy
bonyolult késziilék, de biztos lehet benne, hogy ez a kukta konnyen kezelhetd, az ételeket
gyorsan és egyszeriien késziti el, és egészében pénzt takarit meg Onnek! Fogadja el
koszonetiinket kuktank megvasarlasaért, és élvezze a f6zést!

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK: Amennyiben a terméket nem rendeltetés-



szerlien hasznaljak, tlizvész, villanyaram 4ltali baleset vagy személyek sériilése fenyeget.
A villanyaram altali baleset elleni védelem csak abban az esetben biztositott, ha a f6
tapkabel szakszertien foldelt 220 - 240 V |50 Hz tap-dugaszoloaljzathoz csatlakozik.

+ Ez a termék csak BELSO SZARAZ kornyezetben hasznalhaté és NEM rendeltetett
kereskedelmi felhasznalasra.

* A fogyaszt6 valamennyi részét €s tartozékat az utasitas szerint szakszertien kell hasznalni.
Valamennyi résznek és tartozéknak a gyarto altal szallitott eredetinek kell lennie. Minden
mas olyan rész és tartozék, amely nem a fogyasztohoz rendeltetett, szigortian tilos.

* Hosszabbitokabel, toltdadapter vagy egyéb villamos berendezések hasznalata nem

ajanlott.

LED HIBA-INDIKATOR:

Amennyiben a kukta kijelz6jén a lejjebb feltiintetett hibakodok valamelyike megjelenik,
valassza le a tapkabelt és 10 perc elteltével ismét csatlakoztassa. Ha a hibakdd tovabbra is
abrazolodik, forduljon a gyartéhoz és kérjen potalkatrészt.



AZ ALKATRESZEK BEAZONOSITASA

1. Fogantyu

2. Fed6

3. Nyomaskorlatozo szelep

4. Biztonsagi szelep (kiils6 nézet)
5. Biztonsagi szelep (bels6 nézet)
6. Belso fazék

7. Kiils6 fazék

8. A kukta fotestének fogantyti
9. Fels6 gytrti

10. Kezelbtabla

11. Tapkabel

12. Kondenzvizgyiijté edényke
13. A kukta f6teste

14. Fitdlap

15. Also gytra

16. Biztonsagi szelep tomitégyiirije

17. Szur6

18. Gumi tomitdégytra
19. Erzékels
20. Fed6tamasz (fed6iitk6z6k mindkét

oldals6 fogantyun)

21. Fed6tamasz tarto



22. Nyomogomb a fed6 fellazitasara

23. Rozsdamentes acélbdl késziilt gbézedény
24. Edzett ivegbol késziilt fedd

25. Mérbedény

26. Kanal

27. Allvany

28. Kosar

29. Gozallvany

TARTOZEKOK




HOGYAN KELL ALKALMAZNI AKEZELOTABLAT
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A-ETELBEALLITAS: E gombok segitségével valassza ki az Etelkivalasztas funkciot, a
START gomb megnyomasaval inditsa el a f6zési ciklust.

B-JOGHURT FUNKCIO: Kettd 1épésbdl all — Pasztérozés és Kultivalas.
C-LASSU FOZES GOMB: E gomb megnyomésaval valassza a Lassu f6zés programot.

D-NYOMASSZINT GOMB: Ez a gomb a f6zési nyomas kivalasztasara szolgal, Alacsony
nyomas vagy Magas nyomas.

E-MELEGEN TARTAS/TORLES GOMB: Ez a gomb a kuktiban 1év6 hémérséklet
fenntartasara szolgal. A f6zés utan a kukta automatikusan atkapcsol a melegen tartas

iizemmodba. Ennek a gombnak a megnyomasaval szintén BARMIKOR megsziintethet
BARMILYEN funkciét.

F-SAUTE GOMB: E gomb megnyomésaval vélassza a Sauté programot.



G-KESLELTETETT START GOMB: A f6zés késleltetett inditasa 30 perces 1épésenként;
nyomja meg a késleltetés idejének novelése céljabol

H-BEALLITAS: Nyomja meg az osszetevék mennyiségének beallitisa céljabol; a
Kevesebb, Normal és Tobb iizemmodok kozotti atkapesolas. MEGIEGYZES: A fézési idé
az OsszetevOk mennyiségétol fiigg.

I-VEZERLOGOMB: Forgatasaval allitsa be foz¢és elévalasztasait vagy modositsa a f6zés
idejét. Nyomja meg a valasztott eldvalasztas idejének beallitasdhoz.

J-LCD DISPLAY

Az LCD display az id6, nyomasszintek, tizemmoédok, fézési folyamat és tizenetek
abrazolasara ikonokat, szavakat és szamjegyeket hasznal.

1) Késleltetett start ikonja 2) Elémelegités ikonja 3) Nyomas ala helyezés ikonja 4)
Melegen tartas ikonja

1d6 és iizenet kijelzés
Nyomasszint indikator

Uzemmod indikator Pressure High

Mode Normal More
() X

Folyamat indikator

Pre-heating Cooking Keep Warm

Hang indikator: azt abrazolja, hogy a hang be van kapcsolva vagy ki van kapcsolva, a
Biztonsagi figyelmeztetés mindig be van kapcsolva

Hang kikapcsolds: Nyomja meg a MELEGEN TARTAS/TORLES GOMB gombot
legalabb 3 masodpercig, mig az ikon nem valtozik ikonra

Hang bekapcsolas: Nyomja meg a MELEGEN TARTAS/TORLES GOMB gombot
legalabb 3 masodpercig, mig az ikon nem valtozik ikonra



Altalanos iizenetek
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AZ UVEGFEDO OSSZEALLITASA

**Kuktajat edzett iivegbdl késziilt fedével lattak el, 3
amelyet a LASSU FOZES és a MELEGEN TARTAS

funkciokkal lehet hasznalni. Ne hasznalja ezt az iivegfed6t 1 2

e kukta mas funkciodival.

A gomb iivegfedore szerelés (nem része a szallitmanynak) ;

csavarhuzot fog igényelni. / 5
o

A bal oldali séma szerint (6. bra) allitsa 6ssze sz tivegfedd Sy~

gombjat.

1. Fogantyu

2. Fogantyu alapja

3. Uvegfedd teste

4. Szilikon tomités

5. Tomités

6. Csavar M4

AGUMI TOMITOGYURU SZERELESE

Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a
gumi tomitogyiriit (18)
biztonsagosan rogzitették az Y alaku
fémgyliriin a fed6 bels6é oldalan (2).
Gy6z6djon meg arrol, hogy a gumi
tomitégyliriiben 1évé mélyedés (18)

az 'Y alakua gytrt kiils6 szélével az egész keriileten iil.

1-2. 4bra



Tegye vissza ezutan az Y alaku gytriit €s a gumi tomitégytrtit
(18) a feddbe (2) és gy6z6djon meg arrdl, hogy Y alaku gyiri
keresztmetszetének kozepén 1évo nyilds igazodik a fedd
k6zepén 1év6 fémesaphoz (2). Nyomja meg erésen lefelé, mig
az Y alaka gy(irQi ra nem rogzitédik a feddre (2) (1-2. abrak).

A KUKTA FEDOJEN LEVO JELOLESEK
3. 4bra

Szenteljen figyelmet az ,,OPEN“ (,NYITVA®) és ,,CLOSE* (,,ZARVA®) jeleknek a kukta
testén (13) és a ,,v“ a fed6 szélén (2). A kukta fed6 (2) szakszerii lezarasa és biztositasa
céljabol mindig igazitsa egymashoz a ,,CLOSE* jelet a fels6 gyfir(in (9) és a ,,v“ jeleta
fed6 szélén (2) (3. abra).

A KONDENZVIZGYUJTO EDENYKE SZERELESE

A kondenzvizgyiijté edényke atlatszo mlianyag darab, amely a kukta
hatso részébe illeszkedik, ahogy ezt a 4. abra is abrazolja. Helyezze el a
kondenzvizgyiijté edénykét a fogyasztd hatsod részébe, mig az helyére
nem illeszkedik; a 6. oldalon 1évQ abra 12. alkatrészérdl van szo.

ANYOMASKORLATOZO SZELEPRE VONATKOZO FIGYELMEZTETES

FIGYELMEZTETES: Keriilje el a komoly balesetet. A szelep
L VENTING “(,,KIENGEDES®) helyzetbe allitasdhoz (5. abra)
mindig fogo6t vagy hosszi konyhaeszkdzt hasznaljon.

FIGYELEM, FORRO GOZ: ,VENTING “ (,,KIENGEDES®)
HELYZETBE ALLITAS KOZBEN KEZET ES ARCAT
TARTSA TAVOL ANYOMASKORLATOZO SZELEPTOL. =

5. abra

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el a csomagoléanyagot, mint a kartonpapirt, miianyagot vagy poliésztert, és
likvidalja szakszerten.



2. Valamennyi alkatrészt tisztitsa meg puha nedves ronggyal vagy szivaccsal, és alaposan
szaritsa meg.

3. A fozdedényt mossa el alaposan mosogatogépben vagy meleg szappanos vizben. Oblitse
le, térdlje meg vagy hagyja megszaradni, és helyezze a kuktaba.

AFEDO SZERELESE:

1. Hogyan kell felnyitni a fedét:
Fogja szorosan a fogantyut (1) és
nyomja meg a piros gombot a fedé
fellazitasara (22), forditsa el a fed6t
2 az  Oramutatd  jarasaval

megegyez0 iranyba, mig fel nem lazul,
és fiiggblegesen emelje fel (6-7. abra); 6-8. abra
A fedé6 (2) allhat a fed6tamaszon (20) (8. abra).

Megjegyzés: Az 0j egységeknél a fed6 tomitése (2) a szokottnal valamivel er6sebb lehet,
és ezért a fed6t nehezen lehet felengedni. Amint a fed6 (2) néhanyszor fel lesz nyitva ill. le
lesz zarva, a tomités felenged.

2. Hogyan kell lezarni a fed6t:
Ellenérizze a gumi tomitogyurit
(18) a fedél belsejében (2) és
gy6z6djon meg arr6l, hogy a

szakszeruen illeszkedik a fedélre az
egész keriiletén. 9-11. abra

(Figyelem: Amennyiben a gumi tomitégytir(i sériilt, ne hasznalja a kuktat. Forduljon az
ugyfélszolgalathoz, és hagyja azt megjavitani vagy kicserélni).

Amennyiben a fed6t (2) le akarja zarni, tavolitsa el az ételmaradékokat a fazék felsd
gylrlijének szélérdl (9), hogy helyes tomitést biztositson. Vegye le a fed6t (2) a
fed6tamaszrol (20) (9. abra), tartsa a fogantyut (1) és helyezze el a fedét lefelé iranyba
nyitott fedd helyzetben (10. abra). Forditsa el az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba,
mig el nem éri a lezart fedd helyzetét (11. abra). (Meghallja a lezaras hangjat).

Megjegyzés: A fed6 (2) szakszer(i lezarasanak biztositasa céljabol illessze 6ssze az OPEN



és CLOSE jeleket a fed6n (2) és a fétesten (13).
TESZT VIZZEL

A gumi tomitégyliri (18) helyes felillesztésének igazolasa céljabdl az elsé hasznalatnal
ajanljuk a kovetkezd utasitdsokat elolvasni, a bels6 fazekat (6) 2/3 térfogatig vizzel
feltlteni és a fozést 30 percre beprogramozni. Befejeztével a vizet 6ntse ki. A bels6 fazekat
(6) oblitse ki és tordlje ki szarazra. A kukta most igy hasznalatra készen all.

A FEDO BIZTONSAGIZARJA
*Megjegyzés: Ebbe a fogyasztoba biztonsagi elemet épitettek be, amely meggatolja az

Osszes funkci6 aktivalasat, amig a fed6 (2) nincs rendesen lezarva.

Fozési funkciot nem lehet valasztani, amig a fedé (2) nincs szakszeriien lezarva. A
displayen ,,LID* (,,fed6 ) abrazoldodik és folyamatosan sipolni fog, amig a fedd (2) nem
lesz szakszeriien lezarva. A f6zési funkciot nem lehet megvalasztani.

gy megakadalyozasra keriil az, hogy a fogyaszté a fed szakszerii biztositasa nélkiil
f6zzon. A Sauté funkci6é allandéan mitkddni fog, mivel ez a funkcié nem hasznalja a fed6t

).

HASZNALATI UTASITAS

AFOZOFAZEK JELEIL

A kiveheté f6z6edény belsejében két jelolésszett talalhato. Az egyik oldalt ,2/3 MAX
PRESSURE COOK* (,,2/3 MAX A FOZESHEZ*), felirattal jel5lték meg, amely megadja
a maximalis toltést barmilyen étel kuktaban f6zésénél, kivéve a rizst. A masik jel MAX
RICE CUP (MAX A RIZSHEZ) a rizs f6zésénél hasznalandd. A rizs nyomas alatti
f6zésénél soha ne telitse a kuktat vizzel e jel folé.

1. Nyissa fel a fedét, vegye ki a kuktabol a f6z6edényt, \}
és tegye bele az élelmiszert és a folyadékot. k

MEGJEGYZES: Az élelmiszer és a folyadék teljes
térfogata nem haladhatia meg a f6zdedény
kapacitasanak ~ 2/3-at  (12. 4bra). Az olyan
élelmiszereknél, mint a szaritott zoldség és babfélék

vagy rizs ¢és gabonafélék, a teljes térfogat nem \ / 1 1
haladhatja meg a kapacitas 's-t (13. abra). A tultoltés

Y 2
eldugaszolhatja a nyomaskorlatozo szelepet, ami tulzott nyomast okozhat. 12.-13 4bra




Nyomas alatti f6zésnél hasznaljon mindig legalabb 2 csésze folyadékot.

FIGYELMEZTETES: Azért, hogy ne keriiljon sor megégetés altali komoly sériilésre rizsen
kiviili ételek fozésénél, soha se 1épje at a folyadékok és élelmiszerek kombinalt térfogatat
a 13. abran abrazol6 2/3 MAX PRESSURE COOK jelet.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a belsé edény, ahol a flitGtest (o,
(14) helyezkedik el, tiszta és szaraz a bels6 fazék (6) H

kuktaba helyezése elbtt, és igazitsa ugy a fazekat, hogy =T T

]

optimalis érintkezést biztositson a belsd fazék és a fiitGtest
(14) kozott (14. abra).

14. 4bra
3. Csukja le és zarja le a fedot.

4. Allitsa be a nyomaskorlatozé szelepet (3) ,,Sealing “(,, Légmentesen zar®) helyzetbe, és
gy6z6djon meg arrdl, hogy a biztonsagi szelep (4) lesiillyed.

5. Amikor a nyomaskorlatozo szelepet (3) ,,Sealing “ (,
Légmentesen zar®) vagy ,,Venting “(,,Kiengedés*) helyzetbe
allitja be, igazitsa a nyomaskorlatozo szelepen (3) 1év0 jelet a
fogantyun (1) 1év6 nyillal, ahogy ezt a 15. abra is mutatja.

6. Csatlakoztassa a tapkabelt a kuktaba és utana a fali
dugaszolbaljzatba. Az LCD displayen megjelenik az OFF
(KIKAPCSOLVA).

15. abra

HASZNALATI UTASITAS

A biztonsagosan biztositott fedével, bekapcsolt fogyasztoval és abrazolt LCD displayjel
valassza meg a f6zés igényelt funkcidjanak nyomoégombjat a kdvetkezo utasitasok szerint.

Az On kuktajahoz az Etelbeallitas 18 funkciojat programozték be. Ezek a kovetkezOk:
Zabpehely, Leves/Husleves, Baromfi, Joghurt, Tojas, Bab/Chili, Rizs, Nyomas alatti f6zés,
Hus/Pérolthiis, Torta, Lassa fézés, géz, Sauté, Sokmagos élelmiszerek, ZOLDSEG. A
kiindulasi idéket a gyors és egyszeri f0zésre, kicsi, 1,4 kg-tol kisebb ételadagokra
programoztak be. Az 1,4 kg feletti étel f6zéséhez hasznalja a sajat kézi beallitas funkciot.



A kiindulasi idék mindegyikét gy programoztak be, hogy észlelje a f6zott élelmiszerek
tomegét és a folyadék mennyiségét a fazékban a f6zési ciklus folyaman. A fogyaszto
automatikusan nyomast alakit ki, megf6zi az ételt, és a f6zés befejezése utan atmegy a
Hémérséklet fenntartas tizemmodba.

FOZES ELOVALASZTASA MENNYISEG FOZESI IDO (PERC) IDO KEZI BEALLITASA
(ALKALMAZKODNI)
Kevesebb 8
Normal 12
Rizs 1+ 99 perc
Tébb 15
Kevesebb 12
Normal 15
Leves 1+ 99 perc
Tébb 20
Kevesebb 4
Normal 5
Tojas 1+ 99 perc
Tobb 6
Kevesebb 20
Normal 35
Hus/Parolt hus 1+ 99 perc
Tobb 45
Kevesebb 25
Normal 30
Bab/Chili 1+ 99 perc
Tobb 40
Kevesebb 10
Normal 15
Baromfi 1+ 99 perc
Tobb 25
Kevesebb 20
Normal 40
Sokmagos élelmiszerek 1+ 99 perc
Tobb 45




Kevesebb 30
Normal 35
Marhahus
Tébb 40 1+ 99 perc
Kevesebb
Normal
g6z 2 6ra
Tobb 1+4dra
Kevesebb 12
Normal 15
Kasa
Tobb 20 1+ 99 perc
Kevesebb 13
Normal 18
Sertéshus és oldalas N
Tébb 25 1+ 99 perc
Kevesebb 25
Normal 40
Desszert Tobb 50
1+ 99 perc
Kevesebb 20
Rizotto Normal 35 1+ 99 perc
Tébb 45
Kevesebb 10
Zoldség Normal 15 1+ 99 perc
Tébb 20
Kevesebb 24 6ra
Joghurt Normal 8 ora 6+ 24 6ra
Tébb Fézés
Kevesebb 30 perc
Lassu f6zés Normal 6 ora 0,5+ 9,5 ¢6ra
Tobb 9 6ra 30 perc

N/A




Sauté N/A 30

N/A N/A

A BEALLITASI MENU GOMB kivalasztisa utin

1. A kijelz6n megjelenik a kivalasztott beallitas alapértelmezett f6z¢ési ideje. Példaul a

Rizs kivalasztasa a kijelz6n 00:12.
2. Nyomja meg a START gombot.
Az elémelegités ikon vilagit . .

3. Amikor a h6 emelkedik, a nyomas emelkedik, a biztonsagi szelep felemelkedik. A
folyadék és egyéb Osszetevok mennyisége a nyomads alatt allo tiizhelyben hatarozza meg,

hogy mennyi id sziikséges a fazék nyomas ala helyezéséhez - altalaban 5-40 perc.

4. Példaul, ha rizs f6zésre keriil, akkor az ON jelzés jelenik meg az LCD kijelzén, amikor
a nyomast alkalmazzak. A tulnyomasos siités megkezdésekor a nyomaskezeld ikon
vilagit. Az LCD kijelzoén 00: 12 jelenik meg, és elkezdddik a visszaszamlalas.

5. A felemelt biztonsagi szelep azt jelzi, hogy a késziilék nyomas alatt f6zi. A fedél most

zarva van és nem nyithaté meg.



SOHA NE PROBALJA MEG KINYITNI A FEDOT A NYOMAS ALATTI FOZES
FOLYAMAN

NYOMASSZINT KIVALASZTAS UTAN

ANYOMASSZINT gomb az Etelbeallitas gombokkal kombinalva hasznalando.

A kiindulasi iizemi nyomas a Magas nyomas, a ,NYOMASSZINT* gomb a nyomés
beallitasat kapcsolja at a ,,Magas nyomas* (50-60 kPa) és az ,,Alacsony nyomas* (30-40
kPa) k6z6tt a nyomas alatti f6zés funkciojahoz. Példaul a Levesnél: eldszor nyomja meg a
Leves gombot és allitsa be a nyomas alatti f6z¢és idejét, a Leves indikator villogni fog és a
Magas nyomas indikator kiemelésre keriil, nyomja meg egyszer a Nyomasszint gombot,
felgyullad az Alacsony nyomas indikator. Az {izemi nyomas magas lesz, ha kétszer
megnyomja a Nyomasszint gombot.

A 11. oldalon 1év6 3-5 1épések szerint jarjon el.

AUTOMATIKUS MELEGEN TARTAS FUNKCIO

Amikor a f6zés befejez6dott, a kukta sipol és automatikusan atmegy a Melegen tartas
iizemmoddba. A Melegen tartas indikator és a Melegen tartas ikon felgyullad a
displayen és 66 jelenik meg. 24 6ra utan a kukta automatikusan kikapcsol.

"I MEGJEGYZES: A Melegen tartis beallitist nem szabad megszakitas nélkiil 4 oranal
hosszabb ideig hasznalni. Az élelmiszerek minésége és szerkezete a Melegen tartés
beallitasnal mar 1 6ra elteltével valtozni kezd. Kis mennyiségii kondenzviz a fels6 gylir(in

a Melegen tartas beallitas folyaman normalis.
ALAPHELYZETBE ALLITAS VAGY TORLES

A hasznal6 barmikor alaphelyzetbe allithat vagy tordlhet barmilyen funkciot a Melegen
tartas/Torlés gomb megnyomasaval, mig a displayen meg nem jelenik az 00:00 ( OFF )
(KIKAPCSOLVA).

FEDO ELTAVOLITASA A NYOMAS ALATTI FOZES UTAN

A nyomas alatti f6zés ciklusanak befejezése utan a fogyaszté automatikusan atkapcsol a
Melegen tartas iizemmodba. Ebben a pillanatban fellazithatja a nyomast a két modszer
egyikével — A nyomas természetes fellazitasaval vagy A nyomas gyors fellazitasaval.

1. Természetes fellazitas: A nyomas alatti f6zés utan hagyja a fogyasztot Melegen tartas
iizemmodban. A nyomas csokkeni kezd — a nyomascsokkenés ideje a fazékban 1év6



folyadék mennyiségétol €s attol az id6tol fiigg, ami alatt a nyomas fenntartasra keriilt. A
természetes fellazitas15 + 30 percig is tarthat.

Ez id6 alatt a fozés folytatodik, ezért ajanlott némely htsfajtara,

levesre, rizsre és némely desszertre. Amikor a nyomas teljesen
fellazul, a biztonsagi szelep (4) lesiillyed (16. abra) ¢és a fedd
kinyithat6. A fedd nem nyilik ki, amig nem enged fel minden
nyomas. Ne nyissa ki erdszakkal a fedét. Amennyiben a fedd
tilsagosan erdsnek tiinik, hagyja a nyomast teljesen felengedni,

mig a fedét megprobalja kinyitni.

16. abra

Gyors fellazitas (az Enyhén siilt vagy Ko6zepesen piritott élelmiszerekhez ajanlott): A
nyomas alatti f6zés utan a kukta sipolni fog és automatikusan atmegy a Melegen tartas
iizemmodba. Nyomja meg a Melegen tartas/Torlés gombot és a displayen OFF
(KIPAPCSOLVA) abrazolodik. Konyhakeszty(i vagy hossza eszkoz segitségével forditsa
ovatosan a nyomaskorlatozd szelepet (3) ,,Venting “(,,Kiengedés®) helyzetbe, hogy
fellazitsa a nyomast addig, mig a biztonsagi szelep (4) le nem siillyed.

MEGJEGYZES: A nyomaskorlatozo szelepet nem lehet ,\Venting “ (,,Kiengedés®)
poziciora allitani kozvetleniil a f6zés utan, ha olyan funkciokat hasznal, mint a kasa vagy
a leves. FONTOS je, hogy a biztonsagi szelep (5) hamarabb siillyedjen le, mint amikor
megprobalja kinyitni a fed6t (14. abra).

FIGYELEM, FORRO GOZ - LEFORRAZAS VESZELYE: A SZELEP
ELFORDITASAHOZ HASZNALJON FOGOT VAGY HOSSZU ESZKOZT.
TARTSA TAVOL A KEZET ES ARCAT A NYOMASKORLATOZO SZELEPTOL

(3)
HOGYAN KELL HASZNALNI A SAUTE FUNKCIOT

Ez a bedllitas lehetdvé teszi a magas hdmérsékleten, fedél nélkiili, nyomas alatti fozés elotti
fozést. A nyomas alatti foz¢s elott az ételek tobbségének eldnyére valik a piritas (Sauté),
mivel aranyos szint, gazdagabb és 1édus izt kapnak. Ha a nyomas alatti f6z¢s eldtt meg
akarja piritani (Sauté) a hust vagy a zoldséget:

1. Vegye le a fogyasztordl a fedelet (2).
2. Tegyen belé¢ olajat vagy vajat a recept szerint.

3. Nyoma meg a SAUTE gombot. A Kézi beallitds gomb megnyomasaval beallitja a f6zési



id6t. Nem kell megnyomni semmilyen mas gombot, Nyomja meg a START gombot. Az
LCD displayen megjelenik az ON (BEKAPCSOLVA).

4. Elémelegités utan az LCD displayen megjelenik a HOT (FELMELEGITVE), ezutan
tegye az ¢lelmiszereket a belso fazékba.

5. Az ételt sziikség szerint kavarja vagy forgassa meg, mig el nem éri az igényelt szint és
konzisztenciat.

6. Amennyiben meg akarja sziintetni a SAUTE funkcidt az id6zitd visszaszamolasanak
befejezése elbtt, nyomja meg a MELEGEN TARTAS/TORLES gombot.

" Hagyja a fogyasztot a SAUTE funkcid megsziintetése utan 2-3 percig pihenni a nyomas
alatti f6zés megkezdése el6tt. Ha a fogyasztd nem inditja el a nyomas alatti f6zést, hagyja
azt a PIRITAS (SAUTE) utan hosszabb ideig kihiilni mas funkci6 valasztasa elétt.

HOGYAN KELL HASZNALNI A JOGHURT FUNKCIOT

A joghurt készitése a kukta segitségével egyszerli és szorakoztatd. Minden, amire sziiksége
van, a tej és egy kevés, aktiv kulturat tartalmazo joghurt! A folyamat két részbol all: A tej
pasztérozése és a joghurt kultivalasa. A joghurt készitésénél a kovetkez6 1épések szerint
jarunk el:

Pasztérozés

1. Helyezze el az acélfazekat az alapra és a kuktat csatlakoztassa a haldzatra. Az LCD
displayen megjelenik az 00:00 (KIKAPCSOLVA).

2. Ontse a tejet az acél fazékba sajét receptje szerint.

3. Zarja le a fed6t és a nyomaskorlatozod szelepet tolja at Sealing (Légmentesen zar)
helyzetbe.

4. Valassza ki a Joghurt funkciot. A Joghurt gomb tovabbi megnyomasaval 1épjen a More
(Tobb) kinalatra; az LCD displayen villogni fog a Boil (F6zés) felirat.

5. Nyomja meg a START gombot, és az LCD displayen megjelenik a Boil (Fézés) felirat.
6. A f6zés befejezése utan a kukta sipol, és az LCD displayen megjelenik a Yogurt (Joghurt)
felirat.

7. A tejes acélfazekat emelje ki, tegye a racsra és hagyja kihiilni, mig a tej el nem éri a
43 °C hémérsékletet.

Kultivalas

Keverje az aktiv kultarat a meleg tejbe sajat receptje szerint. Helyezze vissza az acélfazekat
a kukta alapjaba.

1. Zarja le a fed6t. A nyomaskorlatozo szelep beallithato vagy Sealing (Légmentesen zar)
vagy Venting (Kiengedés) helyzetbe.



2. Vélassza ki a Joghurt funkcidt; nyomja meg ismét a Joghurt gombot, amig az LCD
displayen meg nem jelenik a Normal (Normal) felirat 86ras idézitdvel. A f6zési id6
beallitasara hasznalja a Kézi beallitast.

3. Nyomja meg a START gombot, és az LCD displayen megjelenik az id6zit6 (a joghurt
id6zit6je elindul és visszaszamol).

4. A f6zés befejezése utan a kukta néhanyszor sipol, és az LCD displayen megjelenik a
Yogurt (Joghurt) felirat. Tegye at a joghurtot edényekbe és tegye kihiilni sajat receptjének
utasitdsai szerint.

HOGYAN KELL HASZNALNI A LASSSU FOZES FUNKCIOT:

1. Készitse el6 a kivant ételt, és tegye a bels6 fazékba (6).

2. Lasst f6zésnél hasznalja a fogyaszton az iivegfedot.
MEGIJEGYZES: a LASSU FOZES funkcié nyomas nélkiil foz.

3. Valassza ki a LASSU FOZES funkciot, és a displayen megjelenik a LASSU FOZES
iizemmod kiindulasi ideje 06:00. A + és — gombok megnyomasaval modosithatja a f6zési
ido6t.

MEGIJEGYZES: a LASSU FOZES iizemmod leghosszabb megengedett ideje 9,5 ora.

5. A kukta 10 masodpercenként haromszor sipol, és az LCD displayen megjelenik ON
(BEKAPCSOLVA), ami azt jelenti, hogy a kukta elémelegszik.

5. Még miel6tt elindulna a visszaszamolas, a fogyasztonak 5+20 percig is tarthat, mig eléri
a kivant hdmérsékletet.

6. Amikor a fézés befejez6dott, a kukta sipol és automatikusan atmegy MELEGEN
TARTAS iizemmodba. A MELEGEN TARTAS iizemmod folyaman a displayen 00 00
abrazolodik.

7. Felgyullad a MELEGEN TARTAS ikon [&]. A tevékenységet a CANCEL (TORLES)
gomb megnyomasaval fejezheti be.

FIGYELEM! Az iivegfedo eltavolitasanal soha ne tegye arcat vagy kezét kdzvetleniil a
kukta f6l1¢, az eltavozo géz komoly égési sebeket okozhat.

HOGYAN KELL HASZNALNI A KESLELTETETT START FUNKCIOT

Amennyiben kuktdjat az eldkészitett élelmiszerek kés6bbi automatikus fézésére kivanja



beprogramozni, akar 24 6ras késleltetett fézésre is beprogramozhatja.

FIGYELEM: Nem ajanljuk a KESLELTETETT START funkci6 hasznalatat olyan ételek
fozésére, amelyek megromolhatnak. A nyers élelmiszerek f6zés eldtti hossza iddre
kuktaban hagyasa az élelmiszerek megromlasahoz vezethet. Csak olyan élelmiszereket
f6zz06n igy, amelyek szobahdémérsékleten tarolhatok, mint a rizs, babfélék, gabonafélék
vagy olyan élelmiszerek, amelyek nem romlandok.

Ez a bedllitas az Etelbeallitas funkciokkal és a Kézi beallitas funkcié kombinaciojaval
hasznalando.

1. Készitse el6 és tegye a f6zéedénybe a kivant élelmiszereket.

2. Helyezze a fedelet (2) a fogyasztora és forditsa el az dramutatd jarasaval ellentétes
iranyba, hogy azt lezarja.

3. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a nyomaskorlatozo szelep ,,Sealing “(,,Légmentesen zar®)
helyzetben van.

4. Csatlakoztassa a tapkabelt a 220 V dugaszoloaljzatba.
5. Az LCD displayen megjelenik az 00:00 - OFF (KIKAPCSOLVA).

6. Nyomja meg a Késleltetett start gombot, a Késleltetett start ikon elgyullad. AzLCD
displayen megjelenik a 00:30, ami 30 perc késleltetésnek felel meg. Nyomja meg a
Késleltetett start gombot a késleltetési id6 beallitasa céljabdl féloras 1éptékkel, és tartsa
nyomva a gombot az érték gyors novekedésére. A késleltetés maximalis ideje 24 ora. (Az
az id6, amely az LCD displayen megjelenik, azt abrazolja, mennyi ideig kell varnia a
fogyasztonak, mig elinditja a f6zés folyamatat.)

7. Pl.: Ha a kuktat ugy kivanja beprogramozni, hogy 3 o6ra milva kapcsoljon be
automatikusan, tartsa lenyomva a Késleltetett start gombot egészen addig, mig a displayen
meg nem jelenik a 03:00).

8. A Késleltetett start idejének beprogramozasa utan vélassza ki az Etelvalaszték funkciot.

AZ ETELBEALLITAS KIVALASZTASARA SZOLGALO GOMBOK:

Valasszon ki egyet az Etelbeallitas gombokbol a Sauté és a Joghurt gombokon kiviil.

LAZ ETELBEALLITAS GOMBOK KIVALASZTASA UTAN® részben feltiintetett
utasitasok szerint jarjon el.



Amint a kukta befejezi a visszaszamolast, elkezdi a f6zési tevékenységet a kivalasztott étel
szerint.

A f6zési folyamat befejezése céljabol a ,FEDO ELTAVOLITASA A NYOMAS ALATTI
FOZES UTAN* részben feltiintetett utasitasok szerint jarjon el.



BIZTONSAGI ELEMEK
A megbizhatosag biztositasara a kuktaba kilenc biztonsagi berendezést telepitettek (17.
abra).

O 0 ~N O O,

amd
o

17. abra

1. A fed6 biztonsagi zarja

2. A fedo biztonsagi kapcsoloja

3. Biztonsagi berendezés a fedd felnyitasara €s lezarasara
4. Termikus biztositék

5. Nyomaskorlatozo szelep

6. Nyomast fellazit6 berendezés

7. Anti-blokk fedél

8. Automatikus hémérsékletszabalyozas

9. Magas hémérséklet elleni figyelmeztetés

10. Nyomasszabalyoz6 berendezés

1. Biztonsagi berendezés a fedo felnyitasara és lezarasara
A fed6é nem nyithato, amig a fogyasztd nyomassal van tele.
2. Nyomasszabalyozé berendezés

A nyomas helyes szintjét a f6zési ciklus folyaman automatikusan fenntartja.



3. Nyomaskorlatozo szelep

A Nyomaskorlatozé szelep automatikusan fellazitja a leveg6t, amikor a kukta belsejében
1év6 nyomas meghaladja a beallitott hémérsékletet.

MEGJEGYZES: A kukta taltdltése (lasd Hasznalati utasitds) eltomheti a
nyomaskorlatozo szelepet, ami tulsagos nyomast okozhat.

4. Anti-blokk fedél
Meggatolja a nyomaskorlatozo szelep (3) leblokkolasat élelmiszerekkel.
5. Nyomast fellazité berendezés

Amikor a kukta eléri a maximalis megengedett nyomast ¢s hdmérsékletet, a f6z6edény

lesiillyed, amig a fedél el nem valik a tomitégy(iriit6l, ami altal felszabadul a 1égnyomas.
6. Termosztat

A betap automatikusan kikapcsol, ha a foz6edény homérséklete eléri az elére beallitott
értéket, vagy ha a kukta elégséges mennyiségi folyadék nélkiil melegszik.

7. Termikus biztositék

Akor kinyilik, ha a kukta eléri a maximalis hdmérsékletet.

8. A fedo biztonsagi kapcsoldja

A kukta nem fog miikddni, ha a fedél nincs szakszeriien biztositva.
9. A fedo biztonsagi gombja

A fed6t nem lehet kinyitni, amig a gomb nincs lenyomva és egy ideg igy tartva.

A KUKTA TISZTITASA

1. Szétszedés eldtt mindig gy6z6djon meg arrol, hogy a kukta le van kapcsolva a halozatrol,

nyomas nélkiil van, és mar teljesen kihiilt.

2. A kiilsé test tisztitasara (13) hasznaljon nemkarcolé Szivacsot vagy nedves rongyot.
SOHA se meritse bele a kiils6 testet (13) barmilyen folyadékba, és folyadékot se dntson
belé.



3. Tavolitsa el a kondenzvizgyiijté edénykét (12), alaposan Oblitse le és hagyja

megszaradni. A belsé fotestet (13) és a felsé gytirit (9) tisztitsa ki nedves szivaccsal vagy
ronggyal.

4. Tavolitsa el a nyomaskorlatozo szelepet (3) megfogassal és erés huzassal felfelé iranyba.

Oblitse le meleg vizzel és sziritsa meg.

5. Tisztitsa meg a fed6t (2) meleg szappanos vizzel, a gumi tomitégytiriit (18), szir6t (17),

szelepet, biztonsagi szelepet (4) is beleértve, és hagyja alaposan megszaradni.

6. A fed6 also oldalan a nyomaskorlatozo szelep alatt (3) egy kicsi fémsziré (17) talalhato,

amely egyszeriien eltavolithato tisztitas céljabol (18. abra).
7. Az Gjra Osszerakas elott hagyja az egyes részeket teljesen megszaradni.

8. Mossa el a bels fazekat (6), racsot (20) és az edzett tivegb6l késziilt fedét (21)
nemkarcold szivacs segitségével és hagyja levegén megszaradni, vagy hasznaljon
torléruhat. Nem ajanljuk barmilyen tipust acélgyapot hasznalatat, amely megkarcolhatna

a bels6 fazék tapadasmentes feliiletét (6).
9. Tarolja a bels6 fazekat a kukta belsejében. Tarolja a kuktat hiivos és szaraz helyen.
10. Ne tarolja a kuktat rogzitett fedovel. Ez csokkenti a tomités elkopasat.

11. MEGJEGYZES: Barmilyen mas miiveletet a megbizott o Hizzaki

szerviz képviselGje vagy a gyartd vagy a forgalmazo altal kell

végrehajtani.
Hogyan kell kitisztitani a sziir6t:

Vegye ki a sziir6t (17) huzassal fiiggéleges iranyba és tisztitsa ki.

Ha a szlirét ismét rogziteni akarja, egyszertien illessze fel a sziir6t

(17) és nyomja meg lefelé, hogy biztositsa (18. abra). Nyomja lefelé

18. abra



HIBAELHARITAS

PROBLEMA

MEGOLDAS

1. Lazanak kell
nyomaskorlatozo szelepnek (3)
a fedén (2)?

lennie a

Igen, még ha laza is, akkor is biztonsagosan rogzitve van.
360 fokot fordul meg. Viszont ha a nyomas novekszik és a
szelep helyesen van
helyzetbe allitva,
emlékeztetni.

»oealing “ (,Légmentesen zar")

rugéra szerelt bolintgatd fejre fog

2. Ha kivalasztom az
Etelbeallitis gombot (pl. SOUP
(LEVES)), semmi sem
torténik. Mi tortént?

Nem tortént semmi. Gy6z46djon meg arrdl, hogy a
nyomaskorlatozé szelep (3) Sealing (Légmentesen zar)
helyzetbe van éllitva és a fedél (2) biztonsagosan zar. Amint
kivélasztja az Etelvalaszték gombot, hagyja, hogy a fogyaszto
elinditsa a melegitést és a nyomas generaldsat. Amint a
fogyasztd elégséges nyomast alakit ki, a display azt az
id6zitét abrazolja visszaszamlalassal, ami a kivalasztott
Etelvalaszték gomb On altal igényelt fézési idejét mutatja.
Most a fogyaszto elkezdi f6zni az ételt. Anyomads ala helyezés
5 + 40 percig is tarthat, azon élelmiszerek mennyiségének és
tomegének fliggvényében, amelyeket {6z.

3. Amint a kuktat beallitom,
azonnal melegiteni kezd, de kb.
5 perc elteltével a fogyasztod
haromszor sipol ¢és atmegy
Melegen tartas tizemmoddba, és
az ételemet nem f6zi meg
teljesen. Mi torténik?

A fogyasztd érzékeli, hogy az ételéhez nem volt hozzaadva
elégséges mennyiségli viz. A kukta rendelkezik tilmelegedés
elleni  automatikus érzékelGjével, amely
automatikusan atkapcsolja a fogyasztot OFF
(KIKAPCSOLVA) vagy Melegen tartas iizemmodba, amint
megallapitja, hogy nem tartalmaz elégséges mennyiségii

védelem

folyadékot ahhoz, hogy ne melegedjen tal. Gy6z6djon meg
arrdl, hogy valamennyi nyomas mar felszabadult, nyissa ki a
fed6t és tegyen hozza folyadékot 1/2 csészékkel, amig a
fogyasztd nem kezd rendesen nyomast generalni és f6zni.

A fogyasztd érzékeli a nyomasszivargast és a helytelen
tomitést. Nyomja meg erésen a fed6t, hogy kialakuljon a
tomités, vagy szabaditsa fel az Gsszes nyomast és vegye le
biztonsagosan a fed6t, hogy a fogyasztot alaposan ellendrizze.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a gumi tomitégytirti a helyén van,
a fed6 biztonsagosan lezarva, és a fedo felsé oldalan 1évo
szelep ,,Sealing “ (,,Légmentesen zar*) helyzetben van. A
fogyasztot alaphelyzetbe allitashoz kapcsolja le a taprol.
Varjon 10 masodpercet és ismét csatlakoztassa. A fogyasztot
Ujra programozza be.




Mindkét fentebb feltiintetett megoldas bizonyos mennyiségii
folyadék elparolgasat okozza, ezért ajanlott visszaadni bele
azonos mennyiséglit, mint ami elparolgott, masképp ezzel a
problémaval tovabbra is talalkozni fog, vagy pedig a kukta
nem fog helyesen mitkédni.

4. Nyomas ald helyezés
folyaman a fedd széle koriil g6z
szabadul fel. Hogyan tudndm
ezt a problémat megoldani?

Kérem, vegye tudomasul, hogy a szelepbdél (3) vagy a fedél
koriil elszivargé g6z a nyomas ala helyezés folyamata alatt
az elsé 5 percben normalis. Ha ez a jelenség tobb mint 10
percig tart vagy a gz tovabbra is szivarog, még akkor is, ha
az 1d6zit6 elkezdte a visszaszamolast, ez azt jelentheti, hogy
a gumi tomitégy(irii (18) nem alakitott ki szakszer(i tomitést
amikor a fedd (2) be volt zarva. Ez a teljesen 01j egységeknél
torténhet meg. Probalja meg er6sen megnyomni a fedelet (2).
ennek lehetévé kéne tennie a tomitégylriinek (18) az erds
tomitést és a géz tovabbi felszabadulasanak megallitasat.

Ha ezzel a probléma nem oldodik meg, nyomja meg a
MELEGEN TARTAS/TORLES gombot és a fed§ eltavolitisa
elétt az Osszes nyomas kiengedésére vonatkozd utasitas
szerint és a piros biztonsagi szelep (4) vagy a gumi
tomitészelep (18) ellendrzésével jarjon el. Lasd 7. oldal a
gumi tomitdszelep (18) felillesztése. Tordlje meg nedves
ronggyal, hogy tiszta és sima legyen, élelmiszer maradékok
nélkiil. Figyelje meg, hogy a piros biztonsagi szelep (4)
szakszerlien van Osszeallitva és konnyen huzhatja felfelé és
(16)
megfogasaval. A fed6t ismét helyezze ra a fogyasztora és
zarja le. Inditsa el Gijra a f6zési folyamatot.

lefelé a Dbiztonsagi szelep tomitégyiriijének

5. Nyomas ald helyezés
folyaman a nyomaskorlatozo
szelep (3) kornyékén gbz
szabadul fel. Hogyan tudnam
ezt a problémat megoldani?

Ez bekovetkezhet a nyomas ald helyezés ciklusanak kezdeti
inditasakor, és ez gyakori. Ha a probléma 10 percnél tovabb
is folytatodik, lehet, hogy a szelep (3) nincs szakszeriien
elhelyezve. Hasznaljon egyszerien fogdt vagy hasonld
eszkozt €s konyhakesztytit, és a szelepet finom kopogtatassal
oldalr6l oldalra ismét illessze helyére, mig rendesen nem
tomit. Ha a g6z tovabbra is szivarog, valdsziniileg meg kell
nyomni a MELEGEN TARTAS/TORLES gombot. Jarjon el
a fedd eltavolitasa el6tt az Gsszes nyomas kiengedésére és a
nyomaskorlatoz6 szelep eltavolitdsara vonatkozo utasitas
szerint, és ellendrizze az als6 oldalan 1év6 vékony drétrugot.
Gy6z6djon meg arr6l, hogy nincs-e meggorbiilve vagy
fellazulva. Ha a g6z allandodan szivarog, hibas lehet a szelep,
és cserére vagy javitasra lesz sziikség.




6. Nyomas ala helyezés
folyaman a biztonsagi szelep
(4) kornyékén gbz szabadul fel.
Hogyan  tudnam

problémat megoldani?

ezt a

Ez megtorténhet a nyomas ald helyezés ciklusanak kezdeti
inditasakor, és ez gyakori. Ha a probléma 10 percnél tovabb
is folytatoédik, hasznaljon egyszertien fogét vagy hasonlod
eszkOzt és konyhakesztyiit, hogy a szelepet Ovatosan és
szakszertien elhelyezhesse. Ez segit a fed6 és az 6sszes szelep
szakszerli elhelyezésében. A nyomas gyorsan fog nyomni a
biztonsagi szelepre ¢és a fogyasztot rendesen eltomiti, hogy
befejezddhessen a nyomas ala helyezés.

7. Az ételem kész és minden
nyomas fellazitva,
tudom feloldani és kinyitni a
fed6t. Mi akadt fenn?

de nem

Nyomja meg a MELEGEN TARTAS/TORLES gombot és
gy6z6djon meg arrdl, hogy az dsszes nyomas és gdz teljesen
felszabaduléasra keriilt. Gy6z6djon meg arrdl is, hogy a piros
biztonsagi szelep (4) mar nincs fels6 helyzetben. Lehet
fennakadva a fels6 helyzetben, finoman kopogtasson a fedére,
hogy lekeriiljon. Ezutan forditsa a feddt az oOramutatd
jarasaval azonos irdnyba és nyissa ki. Ha még mindig
fennakadt, segithet a berendezés taprol torténd levalasztasa.

8. Mi az az atlatsz6 miianyag
rész, amelyet a kuktammal
egylitt szallitottak?

Ez a Kondenzvizgylijté edény: Lasd (12) rész az 5. és 8.
oldalon, valamint a kondenzvizgyiijté edény rogzitését a
kukta hatso faldhoz.

9. Beprogramoztam a kuktat,
hogy f6zzon, de semmi sem
torténik.

A fogyasztd allanddan nyomast alakit ki. Ez eltarthat 5+40
percig is, a kuktaban 1év6 élelmiszerek mennyiségének és
tomegének fliggvényében.

10. A fogyaszto NEM
MUKODIK, vagy NINCS
ARAM ALATT.

A fogyaszton 1éve biztosité zarlatolasra keriilt. Ez akkor
torténik meg, ha a belsd fazékban 1évé étel elégséges
mennyiségii folyadék nélkiil van fozve, vagy a fazékba tul sok
villanyaram aramlik. Forduljon, kérem, az ligyfélszolgalathoz
a pot-biztositék miatt.

11. LED display E4 hibat
abréazol.

Vilassza le a tapkabeleket a falon 1évé dugaszoldaljzatrol.
Varjon kb. 15 percet. Csatlakoztassa vissza a tapkabelt a falon
1évé dugaszoloaljzatba. Nyomja meg a
LCANCEL* (,,TORLES®) gombot a kuktin. Ha meg akarja
kezdeni a f6z¢ést, valassza ki a f6zési folyamatot.

12. Az ételem a belsé fazék
aljara égett.

A bels6 fazékban nincs elég folyadék. Adjon belsd fazekanak
tartalmahoz t6bb folyadékot.




PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS
Helytelentil felillesztett | Ujbol illessze fel a tomitégytiriit.
13. Gondom van a fedd tomitogydiri.
lezérdséval. A biztonsagi szelep fels6 | A biztonsagi szelepet nyomja
helyzetben talalhato. finoman lefelé.
A nyomas nem teljesen | A  nyomaskorlatozd  szelepet
szabadult fel. forditsa  finoman  VENTING

14. Gondom van a fed6
kinyitasaval.

(KIENGEDNI) helyzetbe és lazitsa
fel a maradék nyomast.

A Dbiztonsagi szelep felso

A biztonsagi szelepet nyomja

helyzetben talalhato. finoman lefelé.
15. F6zés folyaman sok | A szelep VENTING | Tolja a nyomaskorlatozd szelepet
g6z szabadul fel a | (KIENGEDES) helyzetben | SEALING (LEGMENTESEN
szelepbdl. van. ZAR) helyzetbe.

16. A display E3 hibat
abrazol.

Talmelegedés észlelhetd.

A CANCEL (TORLES) gomb
megnyomasaval befejezi a fozést.
Ellendrizze, hogy a belsd fazék alsé
részében nem égtek-e le az

élelmiszerek.

17. A tapkabel
csatlakoztatasa utan a
display tires.

Rossz betap vagy nincs betap.

Ellendrizze a tapkabelt a kuktatol a
fali dugaszoldaljzatig, és biztositsa
a jo csatlakozast.

A villamos biztositék kiégett.

Forduljon az iigyfélszolgalathoz a
pot-biztositék miatt.

18. A rizs csak részben
fott
kemény.

meg vagy tal

Nem volt elég mennyiségii viz
hasznalva.

Modositsa a rizs és viz aranyat a
recept szerint.

A fedét tal koran nyitottak ki.

A f6zési ciklus befejezése utan
hagyja a fed6t a fogyaszton tovabbi
5 percig.

19. A rizs kasas vagy
vizenyos.

Tl
felhasznalasra.

sok viz keriilt

Modositsa a rizs és viz aranyat a
recept szerint.




Amennyiben a kukta displayén a lejjebb feltintetett hibakodok valamelyike megjelenik,
valassza le a tapkabelt ¢s ellendrizze, hogy a kuktat jol szerelték-e Ossze, hogy az étel a
fazékban helyesen és egyenletesen helyezkedik-e el, és hogy a fazékban elég folyadék van-
e. Ezutan hagyja a fogyasztot kihiilni legalabb 10 percig, csatlakoztassa vissza a

dugaszoldaljzatba és kapcsolja be.

Hibakod | Problémak/Okok Forduljon az Ugyfélszolgalathoz
El
Erzékel6 nyitott aramkore Forduljon az Ugyfélszolgalathoz
E2
Erzékel6 rovidzarlata Forduljon az Ugyfélszolgalathoz
E3 Kapcsolja ki/be a fogyasztot, és ha

allanddéan hibat abrazol, forduljon
Tulheviilés

az Ugyfélszolgalathoz

EY

Jelkapcsold meghibasodasa Forduljon az Ugyfélszolgalathoz




= | ikvidalas: A terméken, a mellékelt dokumentacion és a csomagolason Iévé athuzott
konténer szimbdluma azt jelenti, hogy az Eurdpai Unié orszagaiban valamennyi villamos

és elektronikus berendezést, elemet és akkumulatort élettartamuk elteltével a szelektiv
hulladékgyjtés keretében kuldn-kilén kell likvidalni. Ne dobja ki ezeket a termékeket a

nemszelektalt kommunalis hulladékba.

@ C € MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
Az Abacus Electric, s.r.o. tarsasag ezzel nyilatkozik, hogy a SALENTE termék az adott tipust
berendezésre relevans szabvanyok és el6irasok kovetelményeit teljesiti.

A Megfelel8ségi nyilatkozat teljes hangzasat megtalalja a ftp://ftp.salente.cz/ce

Copyright © Abacus Electric, s.r.o0.

www.salente.cz

Minden jog fenntartva.

A termék szerkezete és miiszaki specifikacioi el6zetes figyelmeztetés nélkiil is megvaltozhat.
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HASZNALATI UTASITAS — FORROLEVEGOS OLAJSUTO RESZ

Az j fogyaszt6 hasznalata elott
gondosan olvasson el valamennyi utasitast, és 6rizze meg késébbi hasznalatra

WWW.SALENTE.CZ



A

FIGYELMEZTETES
HASZNALAT ELOTT
melegitse el 10 percig a
fogyasztot étel nélkil. A
fogyasztobol artalmatlan
fust és enyhe szag
szivaroghat.




FIGYELMEZTETES

« Azért, hogy ne kerlljon sor a fogyaszté megkarosodasara vagy a személyek sériilésére, tartson be minden biztonsagi
utasitast és figyelmeztetést.

« Ne engedje meg a gyerekeknek, hogy ezzel a fogyasztéval dolgozzanak. Tartsa a fogyasztét gyermekektél elzarva.
« Helyezze el a fogyasztot stabil és egyenletes fellletre.
« A fogyaszt6 csak beltéri, hazi hasznalatra rendeltetett.

» NE HASZNALJA ezt a fogyaszt6t, ha szivritmus-szabalyozét, fiilhallgatét vagy hasonld egészségiigyi eszkdzt visel.
A fogyaszto hasznalata el6tt konzultaljon kezeléorvosaval.

« A fogyasztot kapcsolja ki és huzza ki a dugaszaljbdl, ha felligyelet nélkiil hagyja, vagy a tartozékok hozzaadasa/levétele
és tisztitasa el6tt.

« Gy6z6djon meg arrol, hogy fesziltsége megfelel a specifikacioknak.
« A beletekeredés vagy belebotlas elkerllése érdekében révid lecsatolhato tapkabel all rendelkezésre.
« A hosszabbitékabel hasznalata nem ajanlott, mivel tulheviilhet és tlizeset létrejottének kockazatat okozhatja.

« Amennyiben hosszabbitékabel kerul hasznalatra, gy6z6djon meg arrdl, hogy a villamos teljesitmény kompatibilis a
fogyasztéval, a villanydugé foldelt és ugy helyezkedik el, hogy nem lehet véletlenll megbotlani benne.

« Ez a fogyaszté nem rendeltetett csdkkentett fizikai, érzékszervi vagy mentdlis tulajdonsagokkal rendelkezé vagy
nem elég tapasztalattal és ismerettel rendelkezé személyek (a gyermekeket is beleértve) altali hasznalatra, amig a
biztonsagukért felelés személy altal nem bocsatottak rendelkezésiikre felligyeletet vagy a fogyaszté hasznalatara
vonatkozé utasitasokat.

« Ha valamely rész hianyzik, dsszetort, sériilt vagy elkopott, hagyja abba a termék hasznalatat, amig el nem
végzik rajta a javitast és/vagy nem lesznek ra telepitve a gyartétol szarmazo potalkatrészek.

« Ne hasznalja a fogyasztét olyan médon, amely ellentétben all a gyarté utasitasaival, a termékre vonatkozo j6tallas
elvesztésére kerllhet sor.
« Helytelen kezelés vagy manipulacié a vagyon vagy személyek sériiléséhez vezethet.

* Gy6z6djon meg arrol, hogy a fogyasztoé jol szelléztetett helyen, a forré fellletektdl és gyualékony anyagoktdl (pl.
fliggdnyok és abroszok) és nedves kdrnyezettdl elégséges tavolsagban helyezkedik el.

* Ne tegye ra a fogyasztét a f6z6tabla fellletére.

« Ne manipuldljon a tapkabellel éles széleken/sarkokon vagy forré feliileten keresztiil.

* Ne huzkodja és ne hordja a fogyasztét a tapkabelnél fogva.

* Ne tegye le a tapkabelt a szell6zényilasok kdzelébe, ha a fogyasztd lizemel.

* Ne érintse meg és ne is legyen e fogyaszté szell6z6nyilasa kozelében, ha lizemel.

« A fogyaszté lizemelése kdzben ne takarja le a levegé bearamlast, se a kiaramlast.

« A fogyaszt6t soha ne takarja le mas targyakkal.

« Ne hasznalja a fogyasztot, ha a dugd, fékabel vagy maganak a fogyaszténak a sérilésére kertl sor.
« Uzemelés kozben ne tegye ki a dugét vagy a kabelt magas hémérsékletnek.

« Amennyiben a kabel felmelegedik, allitsa le e fogyaszt6 Gizemelését.

« Ezt a fogyasztét ne meritse vizbe, ne 6blégesse folyd viz alatt, ne szoktessen ra vizet vagy ne tarolja vizes/nedves
kérnyezetben (ez nem vonatkozik a tartozékokra).

* Ne Ontse le vizzel a villamos elemeket vagy a konnektorokat.

» Ne hizza ki a dugét, mig nedves a keze.

« Uzemelés kdzben ne mozogjon a fogyasztéval, és ne is razogassa.

« Uzemelés kdzben ne érintkezzen a fogyaszté forré feliileteivel/belsd tereivel.

« A f6zés folyaman vagy kézvetleniil a f6zés utan se érintkezzen a tartozékokkal. A potencialisan forré
tartozékok athelyezéséhez hasznaljon mindig konyhakesztydit.

* Ne tegyen fém vagy mas vezetd anyagot a szell6zényilasokba, mivel villanyaram altali baleset veszélye fenyeget.
« Ne hasznaljon semmilyen mas tartozékot vagy felszerelést, mint az eredeti tartozékot vagy felszerelést.

« Ne hasznalja ezt a fogyasztot kilsé idézitével vagy taviranyitasi rendszerrel.

« A fogyasztéba ne tegyen gyulékony anyagokat és targyakat, mint a papir vagy a mianyag.



« Ne lizemeltesse a fogyasztot, mig a dugd nincs szakszer(ien bekdtve a falon 1évé dugaszoldaljzatba.
« Ne haszndlja ezt a terméket, ha Gzemeltetése folyaman barmilyen problémaba Utkozik.

« Ne ossza meg a dugaszoldaljzatot mas fogyasztokkal, mivel a dugaszoléaljzat megkarosodasanak vagy tliz okozasanak
veszélye fenyeget.

« Ennek a fogyaszténak polarizalt dugdja van (az egyik villa szélesebb, mint a masik), tehat a dugonak
megfeleléen kell iranyulnia ugy, hogy beilleszkedjen a fogyaszt6é dugdjaba.

« A fogyaszté hasznalatanal és az étel kivételénél ligyeljen a fogyasztébdl felszabaduld forré gbzre és levegére.
« Amennyiben fogyasztébol kiaramlo fustot 1at meg, azonnal hizza ki a dugét a dugaszoldaljzatbol.

« E fogyasztd lizemeltetésének befejezése utan gy6z6djon meg arrdl, hogy a fogyaszté ki van kapcsolva és le van
kapcsolva a halézatrol.

« Leszerelés vagy tisztitas el6tt hagyja a fogyasztot 30 percig kihdlni.

« Tulmelegedés elleni védelem: A fogyaszté nem fog miikddni, amig aktivalva van a tdlmelegedés elleni védelem.
Az Ujrainditas el6tt huzza ki a dugét az aljzatbol és varja meg, mig a fogyaszté teljesen kihdilik.

FO6 séma
« FORROLEVEGOS OLAJSUTO FEDOJE

LEVEGO BEARAMLAS

FORROLEVEGOS
OLAJSUTO
KEZELOTABLAJA

LEVEGO KIARAMLAS

KUKTA FOZOEDENY
KEZELOTABLAJA




Kezel6tabla

+ BEKAPCSOLAS/KIKAPCSOLAS: Nyomja meg bekapcsolas/kikapcsolas céljabdl; kiindulasi bealltas 180 °C és 15
perc

« BEALLITASOK KIVALASZTASA: Nyomja meg a fézés elévalasztasainak atkapcsolasa céljabol
« DIGITALIS DISPLAY: A hdmérsékletet és az idét abrazolja

DIGITALIS DISPLAY

BEALLITASOK . | | . ___ HOMERSEKLET
KIVALASZTASA (N In.0n v g BEALLITAS
© Uy oy
START/ IDOZITO
T M@@E @@ N e
FOZESI
ELOVALASZTASOK

HOMERSEKLET/IDOZITO | . ’ OMERSE BZITE
BEKAPCSOLAS HOMERSEKLET/IDOZITO

CSOKKENTESE / s -
IKIKAPCSOLAS NOVELESE
FOZES BEALLITAS HOMERSEKLET (°C) PERCEK
iir  Fagyasztott 200 15
hasabburgonya
S 160 15
é Hamburger 185 13
@ Pizza 185 15
|
& Steak i 175 25
oa Csirkecomb 200 22
@ Friss 160 30
hasabburgonya
>
e Csirke 180 40
Széritas 80 2 6ra
S8 Gril 160 10
4 zoidseg 180 15
Fid Kiolvasztas 50 5




. MIN-MAX DO HOMERSEKLET KIEGESZITO
ELELMISZER MENNYISEG (g) | (PERC) (°C) INFORMACIOK
BURGONYA ES
HASABBURGONYA
Vékony fagyasztott 350 - 600 15-16 200
hasabburgonya
Vastag fagyasztott 350 - 600 15-20 200
hasabburgonya
Hazi hasabburgonya 350 - 600 10-16 200 Adjon hozza Y2
kanal olajat
Hazi burgonyaékek 350 - 600 10 -24 180 Adjon hozza %2
kanal olajat
Hazi burgonyakockak 350 - 600 10-24 180 Adjon hozza 2
kanal olajat
Burgonyapogacsak Hash 200 15-18 180
Browns
Gratinalt burgonya (roészti) 450 15-18 200
HUS ES BAROMFI
Steak 100 - 500 8-12 180
Sertéskaraj 100 - 500 10-14 180
Hamburger 100 - 500 7-14 180
Virslis tekercs 100 - 500 13-15 200
Csirkecomb 100 - 500 18- 22 180
Csirkemell 100 - 500 10 -15 180
SNACKY
Tavaszi tekercsek 100 - 300 15-20 200 Hasznaljon
félkészarut
Fagyasztott csirkefalatok 100 - 500 4-17,5 200 Hasznaljon
félkészarut
Fagyasztott halrudacskak 100 - 500 6-10 200 Hasznaljon
félkészarut
Fagyasztott mozzarella 100 - 500 8-10 180 Hasznaljon
rudacskak félkészarut
Fagyasztott hagymakarikak 450 15 200 Hasznaljon
félkészarut
Toltott zoldség 100 - 500 10 160




ELELMISZER MENNYISEG @ (IIPE??C) HOME(BC%EKLET |r\}1<||=%%E|\/|SAZ(i:T|gK
SUTES
Torta 250 20-25 160
Quiche 350 20-22 180
Muffin 250 15-18 200
Edes finomséagok 350 20 160

ELOKESZITES

1. Helyezze el a fogyasztot stabil és egyenes feliiletre, és csatlakoztassa a fali dugaszoloaljzatba.

. Uzemelés kdzben hagyjon a fogyaszté kéril minimum 13 cm szabad térséget.

. Gydz6djon meg arrdl, hogy a tapkabel elég hosszu, hogy kényelmesen be lehessen dugni a
dugaszoldaljzatba.

MEGJEGYZES: Elsé hasznalat elétt tisztitsa ki a tartozékokat forrd vizzel, szappannal és nemkarcold szivaccsal. A
fogyaszto belsé és kiilsé részét térolje meg tiszta szaraz ronggyal. Ellenérizze, hogy a fogyasztérdl eltavolitasra kerdlt

az 6sszes matrica és csomagolasi cimke.




2. Forréleveg®ds olajsiité: Allitsa be az igényelt hémérsékletet és 10 percre az idézitét. Nyomja meg a Start gombot
a fogyaszto elémelegitése céljabdl.

Meapeeea®@®W
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3.Forrélevegds olajsiitd: Allitsa be az igényelt hémérsékletet és 10 percre az id6zitét. Nyomja meg a Start gombot a
fogyaszto elémelegitése céljabol.

FOzés
1. Az éleimiszer-OsszetevOket tegye bele az igényelt tartozékba és utana a bels6 fazékba.

. Ne toltse tul a tartozékokat, se a fazekat



. A tartozékok/fazék fogyasztéba helyezéséhez hasznaljon konyhakesztyit.

« Helyezze ra a forréleveg6s olajsiité fedét a fogyasztora és a vezérléelemek felgyulladnak.



3. Nyomja meg a Bekapcsolas/Kikapcsolas gombot.

B £40071000™
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4. Valassza ki az elére bedllitott f6zést és/vagy kézileg valassza meg a fé6zés bedllitasat




5. A Start gomb megnyomasaval inditsa el a f6zést.

» Sziikség esetén szakitsa meg a f6zést és adja
hozzé/tavolitsa el az 6sszetevoket.
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6. Forrolevegéds olajsiité: Fézze mega z ételt egyenletesen a kdvetkezé modon:

» Az ételt razza meg vagy forgassa meg
- A fazék fogyasztébdl torténd kiemeléséhez hasznaljon konyhakeszty(t, és az ételt razza meg/forgassa

meg.
- Helyezze vissza a fazekat a fogyasztoba és folytassa a f6zést.

llly

o)




7. A f6zés akkor fejezédik be, ha az id6ézit6 eléri a O értéket. A fogyaszté hangjelzést ad ki, és kikapcsol vagy
melegen fogja tartani az ételt.

8. A tartozék/fazék kiemeléséhez és az étel kivevéséhez hasznaljon konyhakesztydit.
MEGJEGYZES: Ne feledje a tartozékot/fazekat stabil felliletre helyezni, gyulékony targyak elérhetéségén
kivl.
A f6zés befejezése utan kapcsolja ki a fogyasztot és valassza le a villamos halézatrol. A fogyasztoval ne
mozogjon és ne tegye megszokott helyére, mig az teljesen ki nem hdlik.

FOZES
« A potencidlisan forré tartozékok athelyezéséhez hasznaljon mindig konyhakeszty(t.
« Ne toltse tul se a tartozékot, se a fogyasztot.
« Az elémelegités kdzben ne tegyen élelmiszert a fogyasztéba.
« A kisebb 6sszetev6k valamivel révidebb f6zési idét igényelnek, mint a nagyobb dsszetevék.
« Az ételek felrdzasa vagy forgatasa a f6zés folyaman segithet a nem egyenletes fézés elkerilésében.
- Allitsa be az id6zit6t a f6zési idd felére Ggy, hogy a fogyaszté jelezze, mikor kell az ételt felrazni vagy megforgatni.
« Az ételt ne fézze tul és ne égesse meg.
* Ne egyen megégett ételt. Tavolitsa el a megégett élelmiszerek minden maradékat.
« Hasznalhat kis mennyiségi olajat a ropogéssag elérésére, de ne adjon hozza tul nagy mennyiséget.
« A késztészta rovidebb f6zési id6t igényel, mint a hazitészta.



Tisztitas és tarolas

« Szétszedés vagy tisztitas el6tt kapcsolja le a fogyasztét a haldzatrél és hagyja kihdlni 30 percig.
« A fogyaszté minden hasznalata utan tisztitsa ki a kiemelhet6 részeket és a tartozékokat.

« A fogyaszto kills6 és bels6 részét torélje meg puha ronggyal és meleg vizzel.

« Tisztitsa meg a tartozékokat meleg vizzel, finom tisztitdszerrel és nemkarcolé szivaccsal vagy ronggyal. Ha
szlikséges, meritse a részeket forro vizbe.

« Csak a tartozékok alkalmasak a mosogatdgépbe. A fogyaszté soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

« A fogyaszto tisztitdsahoz ne hasznaljon erds, korroziv tisztitdszereket.
 Ne tisztitsa a fogyasztét fémeszkdzokkel vagy karcol6 tisztitoszerekkel.
« Amint teljesen szarazok az egyes részek, ismét allitsa 6ssze azokat, és tarolasra helyezze el fogyasztét hiivos és

szaraz helyre.

PROBLEMA

Névleges fesziiltség 220-240V
Névleges frekvencia 50 Hz
Forrélevegds olajsiité teljesitménye 1500 W
Kukta fé6z6edény teljesitménye 1000 W
oK MEGOLDAS

A fogyaszté nem miikodik

A fogyaszto nincs helyesen
bekotve

Csatlakoztassa foldelt dugaszaljba

Nincs beallitva az idézitd

Allitsa be az idézitét

A fedd nincs lezarva

Zarja le teljesen a fed6t

A slilt 6sszetevék nem
készek

Tul sok 6sszetevd

A tartozékba/fazékba kisebb
adagot tegyen

A bedllitott h6mérséklet tal alacsony,
a f6zési id6 tul rovid.

Novelje a hémérsékletet, ndvelje a
fézési id6t

Az dsszetevék nem egyenletesen
slltek meg

Az Osszetevbk adagja tul nagy és
az Osszetevdk egyik a masikon
fekszik

Vegye ki valamelyik 0sszetevét,
vagy razza fel/forditsa meg az
ételt a f6zési id6 kbzepén

Az 6sszetevok nem frissek vagy
nincsenek helyesen elkészitve

Gy6z6djon meg arrdl, hogy friss
Osszetevéket haszndl, és
készitse el6 helyesen azokat a
sitéshez (adjon hozzajuk olajat
sth.)

Bizonyos 0sszetevdk jobbak a
forrélevegdbs olajsitében
valé felhasznalasra

Hasznaljon friss
Osszetevoket vagy
kész snacky
(félkészarut)




A siilt étel nem ropog6s

Kell egy kevés olaj

Kenje be finoman kevés
olajjal az
Osszetevoket

Az bsszetevék nedvesek

F6zés elétt szaritsa
meg az
Osszetevoket

A fogyasztobol fehér fust

arad ki

Az olajsutében lévé étel zsiros

Kis mennyiség fehér flst
normalis, térélje meg az
élelmiszert, hogy eltavolitsa a
felesleges olajat

A tartozékok még mindig
tartalmaznak zsiradék
maradvanyokat az el6z8
felhasznalasbol

Tisztitsa ki rendesen a
tartozékokat




Salente
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Salente
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ISTRUZIONI D’USO - PARTE PENTOLAA PRESSIONE

Prima dell’uso di un nuovo apparecchio

leggere attentamente tutte le istruzioni e conservare per futura consultazione

WWW.SALENTE.CZ



NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Durante I’uso di pentole a pressione ¢ sempre necessario ad osservare le norme di sicurezza
di base:

1. Leggere tutte le istruzioni prima dell’uso.
2. Non lasciare I’apparecchio incustodito durante 1’esercizio.
3. Non toccare le superfici calde. Utilizzare le maniglie o elementi di commando.

4. Nel caso in cui la pentola a pressione viene utilizzata in vicinanza dei bambini, € richiesta
una sorveglianza severa.

5. NON ACCONSENTIRE ai bambini in nessuna circostanza a lavorare con I’apparecchio.
6. Non posizionare la pentola a pressione nel forno caldo.

7. Durante la manipolazione con la pentola a pressione contenente i liquidi caldi ¢
necessario prestare la massima attenzione.

8. Non utilizzare la pentola a pressione ad un fine diverso da quello a cui ¢ destinata.
9. Non immergere mai il prodotto in acqua o in altri liquidi.

10. Il presente apparecchio cuoce sotto la pressione. L’uso non corretto puo causare le
lesioni da scottature.

11. Prima dell’uso controllare se I’apparecchio sia ben chiuso. Vedi “Istruzioni d’uso”.

12. Non riempire ’apparecchio oltre 2/3 del suo volume. Durante la cottura di
pietanze che durante la cottura aumentano il suo volume come il riso o le verdure
secche non riempire P’apparecchio oltre 1/2 del suo volume. Troppopieno puod
aumentare il rischio di intasamento di sfiato che di conseguenza comporta la pressione
troppo alta nell’apparecchio. Mancata osservazione della procedura pud causare
lesioni alle persone e/o danni all’apparecchio.

13. Tenere in mente che alcuni alimenti come ad esempio la purea di mele, i mirtilli rossi,
granella, fiochi d’avena o altri cereali, piselli, pasta, maccheroni, rabarbaro o spaghetti
possono essere schiumogeni e rompersi e cosi intasare il dispositivo per la liberazione della
pressione (sfiato). Questi alimenti non dovrebbero essere cotti in una pentola a pressione.

14. Quando si raggiunge la pressione regolare d’esercizio abbassare il riscaldamento
perché tutto il liquido che crea il vapore non evapori del tutto.

15. Prima dell’uso controllare sempre se 1’apparecchio per la liberazione della pressione
non sia intasato.

16. Non aprire la pentola a pressione finché non si raffreddi e non liberi tutta la pressione
interna. Nel caso in cui ¢ difficile a liberare le maniglie significa che la pentola ¢ sempre
sotto pressione - non aprire la pentola con forza. Qualsiasi pressione nella pentola pud
essere pericolosa. Vedi Istruzioni d’uso.



17. Non utilizzare la pentola a pressione per la frittura con I’olio.

18. NON APPOGGIARE il prodotto vicino ai materiali infiammabili e NON
UTILIZZARE lo stesso nell’ambiente umido.

19. NON DANNEGGIARE la gomma di tenuta e NON SOSTITUIRE la gomma con
niente altro che la gomma di ricambio destinata per questo apparecchio.

20. NON MANIPOLARE con I’anello in acciaio nel coperchio (2) con alcun attrezzo o
con le forze esterne. Nel caso in cui I’anello in acciaio sia danneggiato smettere di utilizzare
I’apparecchio immediatamente e sostituire il coperchio.

21. Pulire il filtro (17) regolarmente affinché sia pulita anche la pentola.

22. Non aggravare MAI la valvola di limitazione di pressione (3) e non sostituirla neanche
con niente che non ¢ destinato per 1’uso assieme con il presente apparecchio.

23. La superficie di contatto della pentola interna (6) e di riscaldatore elettronico (14) deve
essere sempre pulita. NON UTILIZZARE la pentola interna con altre fonti di calore. NON
SOSTITUIRE la pentola interna con nessun altra che non ¢ consigliata dal produttore.

24. 1l cibo non dovrebbe essere mantenuto nel caldo pit di 4 ore perché si mantenga la sua
freschezza. La pentola a pressione non dovrebbe essere utilizzata ininterrottamente piu di
6 ore. Nel caso in cui le prescrizioni di sicurezza vengono osservate possono verificarsi
lesioni e/o danni gravi.

25. Nel caso in cui nel corso di cottura intorno al coperchio (2) libera il vapore, scollegare
immediatamente 1’apparecchio dalla rete elettrica, lasciare a raffreddare, togliere il
contenuto e restituire al produttore per la sostituzione o per la riparazione. 1l dispositivo
per la liberazione della pressione ¢ stato attivato. Questa misura di sicurezza che avvisa
’utente che il dispositivo per la limitazione della pressione non funziona correttamente

26. Nel caso in cui si verifica durante la cottura qualsiasi guasto della pentola a pressione
smettere di utilizzare 1’apparecchio e restituire lo stesso al produttore per la riparazione o
per la sostituzione.

27. Non lasciare il cavo appeso sul bordo della tavola o del banco neanche toccare le
superfici calde.

28. Scollegare dalla presa prima della pulizia e se non state utilizzando ’apparecchio.
Lasciare a raffreddare prima di mettere o togliere i componenti.

29. Non utilizzare questo apparecchio con il cavo o presa danneggiati o in caso di guasto o
di qualsiasi danno. Contattare un tecnico qualificato che esegue il controllo, la riparazione
0 la regolazione elettrica 0 meccanica. NON SMONTARE il prodotto e neanche NON
SOSTITUIRE i componenti per i componenti che non sono destinate per il presente
apparecchio.

30. Prima di tutto collegare la spina all’apparecchio, dopo collegare il cavo nella presa al
muro. Se si vuole scollegare I’apparecchio, spegnere tutti gli elementi di commando e dopo



togliere la spina dalla presa dal muro.
31. Non utilizzare 1’apparecchio fuori.

32. Non posizionare 1’apparecchio sul piano di cottura a gas o elettrico caldo o nella sua
vicinanza neanche nel forno caldo.

33. Qualsiasi altra operazione dovrebbe essere eseguita dal rappresentante di un centro
assistenza autorizzato.

34. L'uso degli accessori che non sono consigliati dal produttore dell’apparecchio puo
causare le lesioni.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI SOLO PER DL’USO
DOMESTICO

ISTRUZIONI PER LA MESSA A TERRA: Il presente apparecchio deve avere il
collegamento a terra. E dotato di cavo a 3 punte con la spina di messa a terra. La spina deve
essere collegata alla presa che ¢ installata e messa a terra a regola d’arte.

Avvertenza: L’uso scorretto di cavo messo a terra puo causare la folgorazione. In caso di
necessita consultare un elettricista qualificato. Non cercare di oltrepassare questo elemento
di sicurezza con la modifica della spina.

A disposizione ¢ un cavo corto di alimentazione che diminuisce il pericolo risultante da
coinvolgimento o inciampo in un cavo piu lungo. Nel caso in cui sia necessario ad utilizzare
una prolunga essa dovrebbe essere posizionata in modo tale da non oltre passare il banco
o il tavolo dove potrebbero giocarci i bambini o potrebbero inciampare e:

1) Utilizzare solo con un cavo appropriato per questo carico.

2) Il valore contrassegnato della prolunga deve essere lo stesso 0 maggiore del valore del
presente apparecchio. La potenza elettrica ¢ indicata sulla parte inferiore dell’apparecchio

SULLAVOSTRAPENTOLAAPRESSIONE

La presente pentola a pressione utilizza una tecnologia avanguardia quindi lei e la sua
famiglia potete godervi i vantaggi della migliore, della piu veloce e della piu sana cottura.
La sua pentola a pressione sigilla gli ingredienti nel vapore e cuoce in modo pit veloce e
piu caldo con la conservazione di nutrienti importanti per i cibi piu sani. Una cottura veloce
con la minor quantita d’acqua risparmia importanti fonti naturali e energia! Questo ¢ la piu
semplice pentola a pressione sul mercato. Puo sembrare che si tratta di un apparecchio
complicato ma potete essere sicuri che la presente pentola a pressione si comanda
semplicemente, prepara le pietanze in modo veloce e semplice e vi risparmia il denaro!



Vogliate accettare i nostri ringraziamenti per aver acquistato la nostra pentola a pressione
e godetevi il cucinare!

AVVERTENZE DI SICUREZZA: Nel caso in cui il prodotto non verra utilizzato in
conformita alle istruzioni vi ¢ il pericolo di incendio, di folgorazione o di lesione alle
persone. La protezione contro la folgorazione ¢ garantita solo nel caso in cui il cavo
principale d’alimentazione ¢ collegato alla presa messa regolarmente a terra 220 V 50 Hz.

* I1 presente prodotto si pud utilizzare solo nell’ambiente INTERNO e SECCO e NON ¢
destinato per I’uso commerciale.

* Tutte le parti e tutti gli accessori del presente apparecchio devono essere utilizzati in
conformita al manuale. Tutte le parti e tutti gli accessori devono essere originali forniti dal
produttore. Tutte le altre parti o tutti gli altri accessori che non sono destinati per il presente
apparecchio sono severamente vietati.

* Si sconsiglia 1’uso della prolunga, di adattatore di alimentazione o di altri dispositivi
elettrici.

IDENTIFICATORE LED DI ERRORE:

Nel caso in cui su display della pentola a pressione appare qualcuno dei seguenti codici di
errore scollegare il cavo di alimentazione e trascorsi 10 minuti ricollegarlo di nuovo. Nel
caso in cui il codice di errore rimane visualizzato rivolgersi al produttore e richiedere un
ricambio.



IDENTIFICAZIONE DELLE PARTI

1. Maniglia
2. Coperchio

3. Valvola di limitazione di
pressione

4. Valvola di sicurezza (vista

esterna)
5. Valvola di sicurezza (vista pm——
interna) . N —
6. Pentola interna 6
7. Pentola esterna @ 12
8. Maniglie di corpo principale o O ;o
della pentola 8
9
9. Anello superiore
10
10. Panello di controllo 13
14
11. Cavo di alimentazione 19
% 15

12. Recipiente di condensa

13. Corpo principale della pentola
14. Piastra di riscaldamento

15. Anello inferiore

16. Anello di tenuta per la valvola di sicurezza
17. Filtro

18. Anello di tenuta in gomma

19. Sensore

20. Supporto di coperchio (scatto di copel
su entrambe le maniglie laterali)

21. Manico per il supporto del coperchio




22. Tasto per liberazione del coperchio
23. Dispositivo per il vapore

24. Coperchio di vetro temperato

25. Misurino

26. Cucchiaio

27. Supporto

28. Cesto

29. Supporto a vapore

ACCESSORI




COME UTILIZZARE IL PANELLO DI CONTROLLO
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D —— LIVELLO DI COMMAN H
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E — MANTENERE

CALDO
ANNULLARE START
\_ /

A-MENU PIETANZE: Scegliere tramite questi tasti la funzione del Menu pietanze,
premendo il tasto START avviare il ciclo di cottura.

B-FUNZIONE YOGURT: E composta da due passi - Pastorizzazione e Coltivazione.

C-TASTO DI COTTURA LENTA: Premendo il tasto scegliere il programma di Cottura
lenta.

D-TASTO LIVELLO DI PRESSIONE: Il tasto serve per scegliere il livello di pressione
bassa o alta pressione.

E-TASTO PER MANTENIMENTO DI TEMPERATURA/CANCELLAZIONE: Il tasto
serve per mantenere la temperatura nella pentola a pressione. Dopo la cottura la pentola a
pressione passa in automatico nella modalitda di mantenimento di temperatura. Inoltre,
premendo il tasto in QUALSIASI MOMENTO si cancella QUALSIASI funzione.

F-TASTO PER SAUTE: Premendo il tasto scegliere il programma di Sauté.



G-TASTO PER IL START POSTICIPATO: Lo start posticipato di cottura con i passi di 30
minuti, premere per aumentare il tempo di posticipazione

H-IMPOSTARE: Premere per impostare la quantita di ingredienti, passaggio tra le
modalita Meno, Normale e Piu. NOTA: Il tempo di cottura dipende dalla quantita di
ingredienti

I-PULSANTE DI COMMANDO Ruotando impostare la cottura o modificare il tempo di
cottura. Premere per impostare il tempo della scelta desiderata

J-DISPLAY LCD

Il display LCD utilizza le icone, le parole e i numeri per visualizzare il tempo, i livelli di
pressione, le modalita, I’andamento di cottura ¢ i messaggi.

1) Icona di start posticipato 2) Icona di preriscaldamento 3) Icona di pressurizzazione 4)
Icona di Mantenimento di temperatura

3]

Visualizzazione di orario e di messaggi i\ « 00
| |

Indicatore di livello di pressione

. . s Pressure High
Indicatore di modalita _ = =
Mode Normal More

) x

Indicatore di andamento

Pre-heating Cooking Keep Warm

Indicatore acustico: visualizza se il suono acceso o spento, Avvisi di sicurezza sono accesi
sempre

Spegnimento di suono: Premere il tasto di MANTENERE CALDO
ANNULLARE almeno per 3 secondi finché I’icona non cambia in icona
Accensione di suono: Premere il tasto di MANTENERE CALDO

ANNULLARE almeno per 3 secondi finché I’icona non cambia in icona



Messaggi ordinari

OFF
Un

0 O

ASSEMBLAGGIO DI COPERCHIO IN VETRO

-0 JLClC
Dlob
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**La Sua pentola a pressione ¢ dotata di coperchio in vetro 3
temperato che U possibile utilizzare con le funzioni di
COTTURA LENTA e di MANTENIMENTO DI

1 2
TEMPERATURA. Non utilizzare il coperchio in vetro con
altre funzioni della pentola a pressione. 4
// 5
W

11 montaggio di manipolo sul coperchio in vetro richiedera

il cacciavite (non fa parte della fornitura). 6

In conformita allo schema a sinistra (Figura 6) assemblare
il manipolo sul coperchio in vetro.

1. Maniglia

2. Base della maniglia

3. Corpo di coperchio in vetro

4. Guarnizione in silicone

5. Guarnizione

6. Vite M4

MONTAGGIO DI ANELLO DI TENUTA IN GOMMA

Assicurarsi sempre che [’anello di
tenuta in gomma (18) ¢ bloccato
sull’anello in metallo di forma della
lettera Y sulla parte interna del
coperchio  (2). Assicurarsi che
intaglio nell’anello di tenuta in Figure 1-2




gomma (18) si incastra nel bordo esterno dell’anello in forma di lettera Y in tutta la
circonferenze.

Dopo di che inserire 1’anello in forma di lettera Y e 1’anello di
tenuta in gomma (18) di nuovo nel coperchio (2) e assicurarsi
che il foro nel centro del foro dell’anello in forma di lettera Y
corrisponde al grano di metallo nel centro del coperchio (2).
Spingere bene in giu finché I’anello in forma di Y non ¢
bloccato sul coperchio (2) (Figure 1-2).

SEGNI SU COPERCHIO DI PENTOLA A PRESSIONE
Figura 3

Prestare attenzione ai segni “OPEN” (“APERTO”) e “CLOSE” (“CHIUSO”) al bordo del
corpo della pentola a pressione (13) e “v” sul bordo del coperchio (2). Per una regolare
chiusura e bloccaggio del coperchio della pentola a pressione (2) allineare sempre i segni
“CLOSE” sull’anello superiore (9) e “v” sul bordo del coperchio (2)
(Figura 3).

MONTAGGIO DI RECIPIENTE DI CONDENSA

Il recipiente di condensa ¢ un pezzo di plastica trasparente che si
inserisce nella parte posteriore della pentola a pressione come ¢
visualizzato sulla Figura 4. Posizionare il recipiente di condensa nella
parte posteriore dell’apparecchio finché non si inserisce nell’alloggio.
Si tratta di componente 12 nello schema sulla pagina 6.

Figura 4
AVVERTENZA RELATIVAALLAVALVOLADI LIMITAZIONE DI PRESSIONE

AVVERTENZA: Evitare le lesioni gravi. Per impostare la
valvola nella posizione “VENTING” (“SCARICARE”) (Figura
5) utilizzare sempre la pinza o uno strumento lungo da cucina.

ATTENZIONE VAPORE CALDO: NELL'IMPOSTAZIONE
IN POSIZIONE “VENTING” (“SCARICARE”) TENERE LE
MANI E LA FACCIA LONTANI DALLA VALVOLA DI
LIMITAZIONE DELLA PRESSIONE.

Figura 5



PRIMA DEL PRIMO USO

1. Eliminare i materiali di imballaggio come cartone, materie plastiche o polistirolo e
regolarmente liquidare.

2. Pulire le parti con un morbido panno inumidito o con una spugna e asciugare bene.

3. La pentola per la cottura lavare bene in una lavastoviglie o con acqua calda e sapone.
Risciacquare, asciugare o lasciare ad asciugare e inserire nella pentola a pressione.

MONTAGGIO DI COPERCHIO:

1. Come aprire il coperchio: Tenere ———— P
Eg:;la maniglia (1) e premere il tasto @9
per liberare il coperchio (22), t ==
girare il coperchio (2) nel senso L T I —=:
orario finché non si libera e alzare R — !-ﬁl Isl
verticalmente (Figure 6-7); ‘
Figure 6-8

il coperchio (2) puo stare sul supporto del coperchio (20) (Figura 8).

Nota: In caso di nuove unita la guarnizione del coperchio (2) pud essere piu spessa del
solito e puo essere difficile liberare il coperchio. Non appena il coperchio (2) sara aperto e
chiuso alcune volte la guarnizione si rallenta.

2. Come chiudere il coperchio:
Controllare 1’anello di tenuta in I ]// \
4 /u'"—‘

T

M

gomma (18) all’interno  del
coperchio (2) e assicurasi che ¢
regolarmente inserito sul coperchio E‘
per tutta la sua circonferenza.

Figure 9-11

(Attenzione: Se I’anello di tenuta in gomma sia danneggiato, non utilizzare la pentola a
pressione. Rivolgersi all’assistenza Clienti e lasciare riparare o sostituire).

Nel caso in cui volete chiudere il coperchio (2) a chiave, eliminare i resti del cibo dal bordo
superiore dell’anello (9), per garantire buona tenuta. Togliere il coperchio (2) dal supporto
del coperchio (20) (Figura 9) e tenere la maniglia (1) e posizionare il coperchio in basso
nella posizione del coperchio aperto (Figura 10). Girare nel senso antiorario finché non si
raggiunga la posizione del coperchio chiuso (Figura 11). (Si sente suono di chiusura a
chiave).

Nota: Per garantire la regolare chiusura del coperchio (2) allineare i segni OPEN e CLOSE
sul coperchio (2) e sul corpo principale (13).



PROVA CON ACQUA

Per verificare la posizione corretta di anello di tenuta in gomma (18) durante il primo uso
si consiglia a leggere le seguenti istruzioni e riempire la pentola interna (6) con 1’acqua
fino a 2/3 del volume e programmare la cottura per 30 minuti. Dopo la terminazione
togliere ’acqua. Risciacquare la pentola interna (6) e asciugare per bene. La pentola a
pressione ¢ ora pronta ad essere utilizzata.

CHIUSURADI SICUREZZA DEL COPERCHIO

*Nota: 1l presente apparecchio ha un elemento di sicurezza incorporato che impedisce
I’attivazione di tutte le funzioni se il coperchio (2) non ¢ chiuso regolarmente.

La funzione di cottura non ¢ possibile scegliere se il coperchio (2) non ¢ regolarmente
chiuso. Il display visualizza “LID” (“COPERCHIO”) e emettera un beep continuo finché
il coperchio (2) non venga regolarmente chiuso. La funzione di cottura non sara possibile
scegliere.

Cosi si evita che 1’apparecchio cuocia senza una regolare chiusura del coperchio. La
funzione Sauté funzionera sempre, in quanto la funzione non utilizza il coperchio (2).

MANUALE D’USO
SEGNI DI PENTOLA PER CUCINARE

All’interno della pentola rimovibile per cottura si trovano due serie di segni. Una parte &
contrassegnata con la scrittura “2/3 MAX PRESSURE COOK” (“2/3 MAX PER
CUOCERE”), che indica il massimo riempimento per la cottura di qualsiasi cibo nella
pentola a pressione oltre al riso. Il secondo segno ¢ MAX RICE CUP (MAX PER RISO) e
si utilizza durante la cottura del riso. Durante la cottura a pressione non riempire mai la
pentola a pressione con acqua oltre a questo segno.

1. Aprire il coperchio, togliere la pentola per cottura )
dalla pentola a pressione e aggiungere il cibo e i liquidi. k } "

NOTA: 1l volume complessivo di cibo e di liquidi non
puo superare 2/3 di capienza della pentola per la cottura
(Figura 12). In caso di alimenti come ¢ la verdura secca
e fagioli, o riso e cereali il volume complessivo non pud
superare 1/2 di capienza (Figura 13). Sovraccarico pud \ / 7y

intasare la valvola di limitazione di pressione causando
cosi la pressione troppo alta.

Y 2
Figura 12-13

In caso di cottura a pressione utilizzare sempre almeno 7 tazza di liquido.

AVVERTENZA: Affinché non si verifichi una lesione grave o ustione durante la cottura di
altre pietanze diverse dal riso non superare mai il segno di 2/3 MAX PRESSURE COOK



di volume combinato di liquidi e di alimenti visualizzato sulla Figura 13.

Assicurarsi che il recipiente interno dove ¢ posizionata la
piastra riscaldante (14), u pulito e asciutto prima di inserire

la pentola interna (6) nella pentola a pressione e livellare la B! I =t
pentola in modo tale da ottenere il contatto ottimale tra la
pentola interna e la piastra riscaldante (14) (Figura 14)

[

—
Figura 14

3. Chiudere il coperchio a chiave.

4. Impostare la valvola di limitazione di pressione (3) nella posizione “Sealing” (“otturare™)
e assicurasi che la valvola di sicurezza (4) scenda.

5. Quando si imposta la valvola di limitazione di pressione (3) nella posizione “Sealing”
(“Oftturare”) o “Venting” (“Svuotare™) far corrispondere il e

segno sulla valvola di limitazione di pressione (3) con la
freccia sulla maniglia (1) come ¢ dimostrato sulla Figura 15.

6. Allacciare il cavo di alimentazione nella pentola a
pressione e poi nella presa al muro. Sul display LCD appare
00:00 - OFF (SPENTO).

Figura 15

ISTRUZIONI PER L’USO

Con il coperchio chiuso in sicurezza e 1’apparecchio acceso e il display LCD visualizzato
scegliere il tasto per la funzione desiderata di cottura secondo le seguenti istruzioni.

Per la sua pentola a pressione sono programmati 18 funzioni di Menu pietanze. Essi sono
Fiochi d’avena, Minestra/Brodo, Pollame, Yogurt, Uova, Fagioli/Chili, Riso, Cottura a
pressione, Carne/ Carne bollita, Torta, Cottura lenta, Vapore, Sauté, Alimenti multi cereali.
| tempi di partenza sono programmati per la cottura veloce e facile per le piccole porzioni
di cibo minori di 1,4 kg. Per la cottura di cibi oltre a 1,4 kg utilizzare la funzione di
impostazione manuale propria. Ognuno dei tempi di partenza ¢ programmato in modo tale
di rilevare il peso di alimenti cotti e la quantita di liquido all’interno della pentola durante
il ciclo di cottura. L’apparecchio crea la pressione in automatico, cuoce il cibo e dopo la
terminazione passa nella modalita di Mantenimento di temperatura.



PRESELEZIONE DI COTTURA

QUANTITA (ADEGUARE)

DURATA DI COTTURA

IMPOSTAZIONE MANUALE]

(MIN.) DEL TEMPO
Meno
Normale 12
Riso da 1 a99 min.
Piu 15
Meno 12
Normale 15
Minestra da 1a99 min.
Piu 20
Meno
Normale
Uova da 1a99 min.
Piu
Meno 20
Normale 35
Carne/ Carne bollita da 1a99 min.
Piu 45
Meno 25
Normale 30
Fagioli/Chili da 1 a99 min.
Piu 40
Meno 10
Normale 15
Pollame da 1a99 min.
Piu 25
Meno 20
Normale 40
Alimenti multi cereali da 1a99 min.
Piu 45
Meno 30
Manzo
Normale 35
da 1a99 min.
Piu 40




Meno

Normale
Vapore 2 ore dala4ore
Pit
Meno 12
Normale 15
Purea da 1a99 min.
Piu 20
Meno 13
Normale 18
Maiale e costole da 1a99 min.
Piu 25
Meno 25
Normale 40
Dessert Pia 50 da 1 a 99 min.
Meno 20
Risotto Normale 35 da 1a99 min.
Piu 45
Meno 10
Verdure Normale 15 da 1 a99 min.
Piu 20
Meno 24 ore
Yogurt Normale 8 ore da 6 a 24 ore
Piu Cuocere
Meno 30 min.
Cottura lenta Normale 6 ore da0,5a9,5ore
Piu 9 ore 30 minuti
N/A
Sauté N/A 30 N
1A

N/A




DOPO LA SELEZIONE DI UN PULSANTE MENU

1.1l tempo di cottura predefinito verra visualizzato per l'impostazione selezionata. Ad
esempio, se ¢ selezionato Rice, il display mostrera 00 12.

2. Premere il pulsante START.
L'icona di preriscaldamento si illuminera.

3. Mentre l'unita si riscalda e la pressione aumenta, la valvola a galleggiante si alza. La
quantita di liquido e altri ingredienti nella pentola a pressione determina il tempo necessario
per la piena pressione, generalmente da 5 a 40 minuti.

4. Utilizzando lo stesso esempio Rice, mentre I'unita sta aumentando la pressione, il display
LCD mostrera ON. Una volta che inizia a cuocere a pressione, l'icona pressurizzata si
illumina . 11 display LCD mostrera un solido 00:12 e iniziera il conto alla rovescia.

5. La valvola a galleggiante sollevata indica che si sta cucinando sotto pressione. Il
coperchio ¢ ora bloccato e non pud essere aperto.

NON CERCARE MAI APRIRE IL COPERCHIO DURANTE LA COTTURA A
PRESSIONE.

DOPO LASCELTADI LIVELLO DI PRESSIONE

11 tasto LIVELLO DI PRESSIONE viene utilizzato in combinazione con i tasti di Menu
pietanze.

La pressione d’esercizio di partenza ¢ la Pressione alta il tasto “LIVELLO DI PRESSIONE”
commuta la impostazione della pressione tra “Pressione alta” (50-60 kPa) e “Pressione
bassa” (30-40 kPa) per le funzioni di cottura a pressione. Ad esempio in caso di Minestra
premere prima il tasto Minestra e impostare il tempo di cottura a pressione, 1’indicatore
Minestra lampeggia e ’indicatore Alta pressione sara evidenziato premete una volta
Livello di pressione si accende I’indicatore Bassa pressione. La pressione d’esercizio sara
alta se si preme due volte il tasto Livello di pressione.

Procedere secondo i passi 3-5 sulla pagina 11.

FUNZIONE DI MANTENIMENTO DI TEMPERATURAAUTOMATICO

Quando la cottura ¢ terminata la pentola a pressione emette un beep e passa in automatico
nella modalita Mantenimento di temperatura _L’indicatore di Mantenimento di temperatura
e I’icona di Mantenimento di temperatura si accende e su display si visualizza 66.
Dopo 24 ore la pentola si spegne in automatlco



[1 NOTA: L’impostazione di Mantenimento di temperatura non dovrebbe essere utilizzata
ininterrottamente piu di 4 ore. La qualita e la struttura degli alimenti inizia a variare dopo
1 ora in caso di impostazione di Mantenimento di temperatura. La piccola quantita di
condensa nell’anello superiore durante I’impostazione di Mantenimento di temperatura ¢
normale.

PER RESETTARE O CANCELLARE

L’utente puo in qualsiasi momento resettare o cancellare qualsiasi funzione premendo il
tasto di Mantenimento di temperatura/Cancellazione finché sul display non appare 00:00 -
OFF (SPENTO).

ELIMINAZIONE DEL COPERCHIO DOPO LA COTTURAA PRESSIONE

Dopo terminazione del ciclo di cottura a pressione 1’apparecchio passa in automatico nella
modalita di Mantenimento di temperatura. In questo momento potete liberare la pressione
con una delle due modalita - Liberando in modo naturale la pressione o di Liberazione
veloce della pressione.

1. Liberazione naturale: Dopo la cottura a pressione lasciare 1’apparecchio nella modalita
di Mantenimento di temperatura. La pressione inizia a scendere - periodo perché la
temperatura scenda dipende dalla quantita del liquido nella pentola e dal periodo per il
quale la pressione ¢ stata mantenuta. La liberazione naturale puo durare da 15 fino a 30
minuti.

Durante questo periodo la cottura prosegue, quindi si consiglia per
alcuni pezzi di carne, minestre, riso e alcuni dessert. Quando la
pressione viene completamente liberata la valvola di sicurezza (4)
scende (Figura 16) e il coperchio si sblocca per I’apertura. Il
coperchio non si apre se non ¢ liberata tutta la pressione. Non
aprire il coperchio con forza. Nel caso in cui il coperchio sembra
troppo rigido lasciare liberata la pressione del tutto prima di
cercare aprire il coperchio.

Figura 16

Liberazione veloce (consigliato per gli alimenti che dovrebbero essere cotti bene o
medium): Dopo la cottura a pressione la pentola emette il suono beep e passa nella modalita
di  Mantenimento di temperatura. Premere il tasto Mantenimento di
temperatura/Cancellazione e il display visualizza 00:00 - OFF (SPENTO). Con I’aiuto di
guanto da cucina o di un attrezzo lungo girare attentamente la valvola di limitazione di
pressione (3) nella posizione “Venting” (“Scaricare”) per liberare la pressione finché la
valvola di sicurezza (4) non scenda.

NOTA: Non ¢ possibile impostare la valvola di limitazione di pressione sulla posizione
“Venting” (“Scaricare”) immediatamente dopo la cottura, se si usano le funzioni come
purea 0 minestra. E IMPORTANTE che la valvola di sicurezza (5) scenda prima che
cercherete aprire il coperchio (Figura 14).



ATTENZIONE VAPORE CALDO - PERICOLO DI USTIONE: PER GIRARE LA
VALVOLA UTILIZZARE LA PINZA O UN ATTREZZO LUNGO. TENERE LE
MANI E LA FACCIA LONTANO DALLA VALVOLA DI LIMITAZIONE DI
PRESSIONE (3)

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE SAUTE

L’impostazione acconsente la cottura ad alta temperatura senza coperchio prima della
cottura a pressione. Prima della cottura a pressione la maggior parte delle pietanze
profittera dalla tostatura (Saut€) in quanto prende un colore dorato ed il gusto piu ricco e
piu succoso. Nel caso in cui si vuole a friggere la carne o le verdure (Sauté) prima della
cottura a pressione:

1. Togliere il coperchio (2) dall’apparecchio.
2. Aggiungere I’olio o il burro secondo la ricetta.

3. Premere il tasto SAUTE. Premendo il tasto Impostazione manuale si imposta il tempo
di cottura. Premere il pulsante START. Sul display LCD appare ON (ACCESO).

4. Dopo il preriscaldo sul display LCD appare HOT (RISCALDATO) dopo inserire gli
alimenti nella pentola interna.

5. A seconda della necessita mescolare o girare la pietanza finché non si ottiene il colore e
la consistenza desiderati.

6. Nel caso in cui si vuole cancellare la funzione SAUTE prima di terminazione del conto
alla rovescia de timer premere il tasto MANTENIMENTO
TEMPERATURA/CANCELLAZIONE.

"] Lasciare I’apparecchio dopo la cancellazione della funzione SAUTE a riposare 2-3
minuti prima di iniziare la cottura a pressione. Nel caso in cui I’apparecchio non avvia la
cottura a pressione lasciarlo dopo FRIGGERE (SAUTE) a raffreddare per un periodo piu
lungo prima di scegliere un altra funzione.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE YOGURT:

La produzione di yogurt con la pentola a pressione ¢ facile e divertente. Tutto cio si ha
bisogno ¢ il latte e un po di yogurt con coltura attiva! La procedura consiste in due parti:
La pastorizzazione del latte e la coltivazione dello yogurt. Per la produzione di yogurt
procedere seguendo i seguenti passi:

Pastorizzazione

1. Posizionare la pentola in acciaio nella base e collegare la pentola a pressione. Sul display
LCD appare 00:00 - OFF (SPENTO).

2. Versare il latte nella pentola in acciaio secondo la sua ricetta.

3. Chiudere il coperchio e trasferire la valvola di imitazione di pressione nella posizione



Airtight (Sigillare).

4. Scegliere la funzione Yogurt. Con ulteriore pressione del tasto Yogurt si passa al menu
More (Piu), sul display LCD lampeggia la scritta Boil (Cottura).

5. Premere il pulsante START e sul display LCD appare la scritta Boil (Cottura).

6. Dopo la terminazione della cottura la pentola a pressione emette beep e sul display LCD
appare la scritta Yogurt (Yogurt).

7. Togliere la pentola in acciaio con il latte, inserire la griglia e lasciare a raffreddare finché
il latte non raggiunga la temperatura di 43 °C.

Coltivazione

Mescolare la coltura attiva con il latte caldo secondo la sua ricetta. Riporre la pentola in
acciaio nella base della pentola a pressione.

1. Bloccare il coperchio. La valvola di limitazione di pressione pud essere impostata sia
nella posizione Airtight (Otturare) o Exhaust (Liberare).

2. Scegliere la funzione Yogurt, premere nuovamente Yogurt finché sul display LCD non
appare la scritta Normal (Normale) con il timer di 8 ore. Per impostare il tempo di cottura
utilizzare la Impostazione manuale.

3. Premere il pulsante START e sul display LCD appare il timer (timer per yogurt si avvia
e comincia il conto alla rovescia).

4. Dopo la terminazione della cottura la pentola a pressione emette alcune volte beep e sul
display LCD appare la scritta Yogurt (Yogurt). Trasferire lo Yogurt nei recipienti e dare a
raffreddare secondo le istruzioni della vostra ricetta.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE COTTURA LENTA:

1. Preparare la pietanza richiesta e inserirla nella pentola interna (6).
2. Durante la cottura lenta utilizzare sulla pentola il coperchio in vetro.
NOTA: Funzione COTTURA LENTA cuoce senza pressione.

3. Scegliere la funzione COTTURA LENTA e su display appare il tempo di partenza della
modalita COTTURA LENTA 06:00. Premendo i tasti + e - modificare il tempo di cottura.

NOTA: 1l piu lungo tempo consentito della modalita COTTURA LENTA ¢ 9,5 ore.

5. Dopo 10 secondi la pentola a pressione emette tre beep e sul display LCD appare ON
(ACCESO) che significa che la pentola a pressione si sta preriscaldando.

5. Prima che si avvia il conto alla rovescia all’apparecchio puo durare da 5 a 20 minuti a
raggiungere la temperatura necessaria.

6. Quando la cottura ¢ terminata la pentola a pressione emette un beep € passa in automatico
nella modalita MANTENIMENTO DI TEMPERATURA. Durante la modalita di



MANTENIMENTO DI TEMPERATURA sul display sara visualizzato  66.

7. Si accende I’icona di MANTENIMENTO DI TEMPERATURA . L attivita  si
termina premendo il tasto CANCEL (CANCELLARE).

ATTENZIONE! Mentre si toglie il coperchio in vetro non lasciare mai le mani o la faccia
direttamente sopra la pentola a pressione il vapore uscente puo causare gravi ustioni.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE START POSTICIPATO

Nel caso in cui desiderate programmare la vostra pentola a pressione per la cottura
automatica di pietanze pronte a piu tardi, potete programmare la cottura posticipata fino di
24 ore.

ATTENZIONE: Si sconsiglia utilizzare la funzione START POSTICIPATO per la cottura
di pietanze che possono andare male. Lasciando gli alimenti freschi nella pentola a
pressione per lungo periodo prima della cottura puo causare che gli alimenti andranno male.
Cuocere gli alimenti che possono lasciati a temperatura ambiente come riso, fagioli, cereali
o altri alimenti che non vanno male.

Questa impostazione si utilizza in combinazione con le funzioni del Menu pietanze e con
la funzione di Impostazione manuale.

1. Preparare la pietanza richiesta e inserirla nella pentola per la cottura.
2. Posizionare il coperchio (2) sull’apparecchio e girare nel senso antiorario per bloccarlo.

3. Assicurasi che la Valvola di limitazione di pressione ¢ nella posizione “Sealing”
(“Otturare™).

4. Collegare il cavo di alimentazione nella presa 220 - 240V.
5. Sul display LCD appare 00:00 - OFF (SPENTO).

6. Premere il tasto Start posticipato 1’icona Start posticipato ® accende. Sul
display LCD appare 00:30 che significa 30 minuti di posticipo. Premere il tasto Start
posticipato per impostare il tempo di posticipo a passi di mezz’ora e tenere il tasto per
I’aumento veloce del valore. I tempo massimo di posticipo sono 24 ore. (Il tempo che ¢
visualizzato sul display LCD significa quanto tempo I’apparecchio deve aspettare prima di
avviare la procedura della cottura).

7. Ad esempio: Nel caso in cui si desidera programmare la pentola a pressione in modo tale

che si accenda in automatico tra 3 ore tenere il tasto Start posticipato finché sul display non
appare 03:00).



8. Per la programmazione del tempo di Start posticipato scegliere la funzione Menu
pietanze.

TASTI PER SCELTA DA MENU PIETANZE:

Scegliere uno dei tasti di Menu pietanze oltre alla funzione Sauté e Yogurt.

Procedere secondo le istruzioni nella parte “DOPO LA SCELTA DEL TASTO DI MENU
PIETANZE”.

Non appena la pentola a pressione terminera il conto alla rovescia avvia la cottura secondo
la pietanza scelta.

Dopo la terminazione di procedura di cottura procedere secondo le istruzioni indicate nella
parte “COME ELIMINARE IL COPERCHIO DOPO LA COTTURA A PRESSIONE”.



DISPOSITIVI DI SICUREZZA
Per garantire I’affidabilita sono nella pentola a pressione installati nove dispositivi di
sicurezza (Figura 17).
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Figura 17

1. Chiusura di sicurezza del coperchio

2. Interruttore di sicurezza del coperchio

3. Dispositivo di sicurezza per apertura e chiusura del coperchio
4. Fusibile termico

5. Valvola di limitazione di pressione

6. Dispositivo per la liberazione della pressione

7. Coperchio antibloccaggio

8. Regolazione automatica di temperatura

9. Avvertenza contro di temperatura alta

10. Dispositivo per la regolazione della pressione

1. Dispositivo di sicurezza per apertura e chiusura del coperchio
11 coperchio non ¢ possibile aprire se I’apparecchio ¢ pieno di pressione.
2. Dispositivo per la regolazione della pressione

Il livello corretto di pressione viene mantenuto durante la cottura in automatico.



3. Valvola di limitazione di pressione

La valvola di limitazione di pressione libera 1’aria quando la pressione all’interno supera
la temperatura impostata.

NOTA: Sovraccarico della pentola a pressione (vedi Manuale d’uso) pud intasare la

valvola di limitazione di pressione causando cosi la pressione troppo alta.

4. Coperchio antibloccaggio

Evita I’intasamento della valvola di limitazione di pressione (3) con gli alimenti.
5. Dispositivo per la liberazione della pressione

Quando la pentola a pressione raggiunge la pressione e la temperatura massima
ammissibile la pentola per la cottura si sposta in giu finché il coperchio non si stacca

dall’anello di tenuta liberando cosi la pressione dell’aria.
6. Termostato

L’alimentazione si spegne in automatico quando la temperatura della pentola di cottura
raggiunge il valore preimpostato o la pentola a pressione si riscalda senza sufficiente
quantita di liquidi all’interno.

7. Fusibile termico

Il circuito si apre quando al pentola a pressione raggiunge la temperatura massima.

8. Interruttore di sicurezza del coperchio

La pentola a pressione non funzionera finch¢ il coperchio non ¢ regolarmente bloccato.
9. Tasto di sicurezza del coperchio

Il coperchio non ¢ possibile aprire se il tasto ¢ premuto ¢ mantenuto premuto.

PULIZIA DI PENTOLA A PRESSIONE

1. Assicurarsi prima di smontare che la pentola a pressione ¢ scollegata, senza pressione e
completamente fredda.

2. Per la pulizia del corpo esterno (13) utilizzare una spugna non abrasiva o un panno
inumidito. Non immergere MAI il corpo esterno (13) in nessun liquido né versare alcun
liquido dentro lo stesso.

3. Eliminare il recipiente di condensa (12) sciacquare accuratamente e lasciare ad asciugare.



Pulire il copro principale interno (13) e I’anello superiore (9) con una spugna inumidita o
con un panno.

4. Eliminare la valvola di limitazione di pressione (3) prendendola e tirando verso alto.
Sciacquare con I’acqua calda ed asciugare.

5. Pulire il coperchio (2) con I’acqua calda con il sapone compreso I’anello di tenuta in
gomma (18), il filtro (17), la valvola, la valvola di sicurezza (4) e lasciare ad asciugare per
bene.

6. Sulla parte inferiore del coperchio sotto la valvola di limitazione della pressione (3) ¢ un
piccolo filtro in metallo (17) che ¢ possibile facilmente togliere ai fini di pulizia (Figura
18).

7. Prima di rimontaggio lasciare le parti completamente asciugare.

8. Lavare la pentola interna (6), la griglia (20) e il coperchio dal vetro temperato (21) con
I’aiuto di una spugna non abrasiva e lasciare ad asciugare all’aria o utilizzare un panno da
cucina. Si sconsiglia utilizzare qualsiasi tipo di paglietta in ferro che potrebbe raschiare la
superficie antiaderente della pentola interna (6).

9. Immagazzinare la pentola interna all’interno della pentola a pressione. La pentola a
pressione si immagazzina su un luogo fresco e asciutto.

10. Non immagazzinare la pentola a pressione con il coperchio socchiuso. Cio diminuisce
il logoramento della guarnizione.

11. NOTA: Qualsiasi altra operazione dovrebbe essere eseguita
dal rappresentante di un centro assistenza autorizzato o da
produttore o da distributore.

1+ Togliere

Come pulire il filtro:

Togliere il filtro (17) tirando nel senso verticale e pulirlo. Nel caso
in cui si vuole di nuovo bloccare il filtro, semplicemente inserire =D

il filtro (17) e spingere giu per bloccarlo (Figura 18).

Spingere giu

Figura 18



RISOLUZIONE DI DIFFICOLTA

PROBLEMA

SOLUZIONE

1. La ventola di limitazione di
pressione (3) sul coperchio (2)
deve essere libera?

Si, anche se ¢ libera ¢ chiusa in modo sicuro. Si gira di 360
gradi. Quando perd la pressione sale e la valvola ¢
“Sealing”
(“Oftturare”), somigliera ad una testa che dondola su una
molla.

correttamente  impostata nella  posizione

2. Quando scelgo il tasto Menu
di pietanze (ad esempio SOUP
(MINESTRA)) non succede
nulla. Cosa ¢ successo?

Non ¢ successo niente. Verificare che la valvola di limitazione
di pressione (3) ¢ impostata nella posizione Sealing (Otturare)
ed il coperchio (2) ¢ chiuso in modo sicuro. Non appena
scegliete il tasto Menu pietanze lasciate 1’apparecchio
accendere il riscaldamento e generazione di pressione. Non
appena ’apparecchio crea una pressione sufficiente il display
visualizza il timer con conto alla rovescia che rappresenta il
tempo di cottura del tasto scelto dal Menu pietanze. Ora
I’apparecchio comincia a cuocere il cibo. La pressurizzazione
puo durate da 5 a 40 minuti a seconda della quantita e del peso
degli alimenti che state cuocendo.

3. Non appena imposto la
pentola a pressione, inizia a
scaldarsi ma circa dopo 5
minuti emette tre volte beep e
passa nella modalita
Mantenimento di temperatura e
il mio cibo non si cuoce del
tutto. Cosa succede?

L’apparecchio rileva che nel suo cibo non ¢ stata aggiunta una
quantita sufficiente dell’acqua. La pentola a pressione ha un
sensore di protezione automatica contro surriscaldamento che
in modo automatico passa in modalita 00:0 OFF (SPENTO) o
Mantenimento di temperatura, non appena rileva che non
contiene sufficiente quantita di liquido per non surriscaldarsi.
Rassicuratevi che tutta la pressione ¢ stata liberata, aprite il
coperchio e aggiungere il liquido 1/2 tazza alla volta finché
I’apparecchio non comincia a generare regolarmente la
pressione e inizia a cuocere.

L’apparecchio rileva la fuori uscita di pressione e tenuta non
corretta. Spingere forte il coperchio perché si crei la tenuta o
liberare tutta la pressione e togliere il coperchio in sicurezza
per controllare bene I’apparecchio. Assicurarsi che I’anello di
tenuta in gomma ¢ nella propria sede, il coperchio ben chiuso
e la valvola sulla parte superiore del coperchio ¢ in posizione
“Sealing” (“Otturare”). Resettare
scollegandolo.  Attendere 10 minuti e
Riprogrammare 1’apparecchio.

I’apparecchio
ricollegarlo.

Entrambe le soluzioni summenzionate causano evaporazione




di una certa quantita di liquido quindi si consiglia ad
aggiungere nuovamente la stessa quantitd evaporata
altrimenti si riscontra lo stesso problema di nuovo o la pentola
a pressione non funzionera in modo corretto.

4. Durante la pressurizzazione
intorno il coperchio fuori esce
il vapore. Come posso risolvere
questo problema?

Si prega di prendere atto che il vapore uscente dalla
valvola (3) o intorno alla valvola é normale nel corso di
processo di pressurizzazione durante i primo 5 minuti. Nel
caso in cui I’evento persiste pit di 10 minuti o il vapore esce
sempre anche se il timer ha cominciato gia il conto alla
rovescia puo significare che I’anello di tenuta in gomma (18)
non ha creato giusta tenuta quando il coperchio (2) ¢ stato
bloccato. Cid0 pud succedere in caso delle unita
completamente nuove. Cercare di spingere fortemente il
coperchio (2). Cid dovrebbe acconsentire all’anello di tenuta
in gomma (18) una tenuta forte e fermare ulteriore fuoriuscita
di vapore.

Nel caso in cui il problema cosi non si risolve premere il tasto
MANTENIMENTO DI
TEMPERATURA/CANCELLAZIONE e procedere secondo
le istruzioni per la liberazione di tutta la pressione prima di
togliere il coperchio e verificando la valvola di sicurezza rossa
(4) o dell’anello di tenuta in gomma (18). Vedi pag. 7
sull’inserimento di anello di tenuta in gomma (18). Asciugare
con panno umido affinché sia pulito e liscio senza resti di
alimenti. Controllare se la valvola di sicurezza rossa (4) sia
regolarmente montata e facilmente si puo tirare su e giu
prendendo I’anello di tenuta della valvola di sicurezza (16).
Riposizionare il coperchio sull’apparecchio e bloccare.
Riavviare la procedura di cottura.

5. Durante la pressurizzazione
fuoriesce dalla valvola di
limitazione di pressione (3) il
vapore. Come posso risolvere
questo problema?

Cid0 puo succedere all’avvio iniziale del ciclo di
pressurizzazione ed ¢ normale. Nel caso in cui il problema
persiste piu di 10 minuti ¢ possibile che la valvola (3) non ¢
regolarmente posizionata. Usare semplicemente le pinze o un
attrezzo simile e guanti da cucina e posizionare la valvola di
nuovo battendo leggermente sulla valvola da una e dall’altra
parte finché non tiene bene. Nel caso in cui il vapore continua
ad uscire sara probabilmente necessario a premere il tasto
MANTENIMENTO DI
TEMPERATURA/CANCELLAZIONE. Procedere secondo
le istruzioni per la liberazione tutta la pressione prima
dell’apertura del coperchio e eliminare la valvola di




limitazione di pressione e controllare la piccola molla in filo
sulla sua parte inferiore. Assicurarsi che non sia piegata né
lenta. Nel caso in cui il vapore continua ad uscire la valvola
puo essere difettosa e puod essere necessaria la sostituzione o
la riparazione.

6. Durante la pressurizzazione
fuoriesce dalla zona della
valvola di sicurezza (4) il
vapore. Come posso risolvere
questo problema?

Cio puo succedere all’avvio iniziale del ciclo di
pressurizzazione ed ¢ normale. Nel caso in cui il problema
persiste pitt di 10 minuti usare semplicemente le pinze o un
attrezzo simile e i guanti da cucina per poter attentamente
riposizionare la valvola. Cid aiuta a posizionare bene il
coperchio e tutte le valvole. La pressione fa pressione veloce
alla valvola di sicurezza e regolarmente ottura I’apparecchio

per terminare la pressurizzazione.

7. Il mio cibo ¢ pronto e tutta la
pressione ¢ liberata ma non
posso sbloccare e aprire il
coperchio. Cosa si  sia
incastrato?

Premere il tasto MANTENIMENTO DI
TEMPERATURA/CANCELLAZIONE e assicurarsi che tutta
la pressione e tutto il vapore sono stati completamente
liberati. Assicurarsi inoltre che la valvola rossa di sicurezza
(4) non ¢ piu nella posizione superiore. Puo essere incastrata
nella posizione superiore, battere delicatamente sul coperchio
perché scenda giu. Dopo di che girare il coperchio nel senso
orario e shloccarlo. Se sia sempre incastrata puo aiutare
scollegare 1’apparecchio.

8. Cosa sia la parte trasparente
plastica che ¢ stata consegnata
assieme alla mia pentola a
pressione?

E un recipiente di condensa: Vedi parte (12) sulle pagine 5 e
8 e collegamento del recipiente di condensa alla parte
posteriore della pentola a pressione.

9. Ho programmato la pentola a
pressione in  modo che
cucinasse, ma non succede
nulla.

L’apparecchio produce sempre la pressione. Cio puo durare 5-
40 minuti secondo la quantita e il peso di alimenti nella
pentola a pressione.

10.  L’apparecchio = NON
FUNZIONA o NON E
ALIMENTATO.

11 fusibile nell’apparecchio ¢ andato in corto circuito. Cio
succedere se la pietanza nella pentola interna viene cotta
senza quantita sufficiente di liquidi o se nella pento arriva
troppa corrente elettrica. Si prega di rivolgersi all’assistenza
clienti per un fusibile di ricambio.

11. 1l display LED visualizza
I’errore E4.

Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa al muro.
Attendere circa 15 minuti. Ricollegare il cavo di
alimentazione nella presa al muro. Premere il tasto
“CANCEL” (“CANCELLARE”) sulla pentola a pressione. Se




si vuole iniziare la cottura scegliere la procedura cottura.

12. Il mio cibo ¢ bruciato sul

fondo della pentola.

Nella pentola interna non ¢ sufficienza di liquido. Aggiungere
nel contenuto della vostra pentola interna piu liquidi.

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

13. Ho problemi con la
chiusura del coperchio.

L’anello di tenuta posizionato
in modo scorretto.

Posizionare nuovamente 1’anello di
tenuta.

La valvola di sicurezza ¢ nella
posizione superiore.

Spingere leggermente la valvola di
sicurezza in giul.

14. Ho problemi con
I’apertura del coperchio.

La pressione non ¢ stata del
tutto scaricata.

Girare leggermente la valvola di

limitazione di pressione nella
posizione VENTING
(SCARICARE) e scaricare la

pressione rimanente.

La valvola di sicurezza ¢ nella
posizione superiore.

Spingere leggermente la valvola di
sicurezza in giul.

15. Durante la cottura
fuoriesce dalla valvola
tanto vapore.

La valvola ¢ in posizione
VENTING (SCARICARE).

Trasferire la valvola di imitazione
di pressione nella posizione
SEALING (SIGILLARE).

16. 1l display visualizza
E3.

E rilevato surriscaldamento.

Premendo il tasto CANCEL
(CANCELLARE) terminate la
cottura. Verificare se gli alimenti
nella parte bassa della pentola
interna non sono bruciati.

17. Dopo il
collegamento del cavo di
alimentazione il display
¢ vuoto.

L’alimentazione  errata o

mancante.

Controllare il cavo d’alimentazione
da pentola a pressione alla presa al
muro e provvedete ad un buon
collegamento.

11 fusibile € bruciato.

Rivolgersi all’Assistenza clienti
per il fusibile di ricambio.

18. 1l riso € cotto solo
parzialmente o ¢ troppo
duro.

Non ¢ stata utilizzata quantita
d’acqua sufficiente.

Correggere il rapporto riso e acqua
in conformita alla ricetta.

Il coperchio ¢ stato aperto

Dopo il ciclo di cottura lasciare il




troppo presto.

coperchio sull’apparecchio per
ulteriori 5 minuti.

19. Il riso ha la forma di
purea o contiene troppa
acqua.

E stata utilizzata una quantita
d’acqua troppo grande.

Correggere il rapporto riso e acqua
in conformita alla ricetta.




Nel caso in cui sul display della pentola a pressione appare qualcuno dei codici di errore
indicati di seguito scollegare il cavo di alimentazione e controllare se la pentola a
pressione sia montata a regola d’arte, se il cibo nella pentola sia distribuito uniformemente
e correttamente e se nella pentola sia sufficienza di liquidi. Dopo di che lasciare a

raffreddare ’apparecchio per almeno 10 minuti, ricollegare nella presa e accendere.

Codice di | Problemi/Cause Consultare 1’ Assistenza clienti
errore
El
Circuito aperto del sensore Consultare 1’ Assistenza clienti
E2
Corto circuito di sensore Consultare 1’ Assistenza clienti
E3 Spegnere/accendere 1’apparecchio

. e se continua a visualizzare 1’errore,
Surriscaldamento ) o
consultare 1’assistenza clienti

EY

Errore di commutatore di | Consultare 1’ Assistenza clienti

segnalazione
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= |iquidazione: Il simbolo del container barrato sul prodotto, nella documentazione
allegata o sugli imballi significa che negli Stati Membri dell'Unione Europea tutti i dispositivi

elettrici e elettronici, le batterie e gli accumulatori dopo la loro vita devono essere liquidati
separatamente nel’ambito di raccolta differenziata. Non buttare questi prodotti nei rifiuti

urbani.

@ C € DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Con la presente la societa Abacus Electric, s.r.o. dichiara che il prodotto SALENTE adempie i

requisiti della normativa e delle leggi rilevanti per il tipo dell’apparecchio.

L’intera versione della Dichiarazione di conformita troverete su ftp://ftp.salente.cz/ce

Copyright © Abacus Electric, s.r.o0.

www.salente.cz

Tutti i diritti sono riservati.

La struttura e la specificazione tecnica del prodotto possono variare senza preavviso.
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ISTRUZIONI D’USO - PARTE

FRIGGITRICE AD ARIA CALDA

Prima dell’uso di un nuovo apparecchio
leggere attentamente tutte le istruzioni e conservare per futura consultazione

WWW.SALENTE.CZ



A

AVVERTENZA

Preriscaldare I’apparecchio
PRIMA DELL’USO senza il
cibo per un periodo di 10
minuti. Dall’apparecchio

puo fuori uscire il fumo
iInnocuo e lieve odore.




AVVERTENZA

« Per non danneggiare I'apparecchio o per non causare la lesione di persone osservare tutte le istruzioni e avvertenze di
sicurezza.

« Non permettere ai bambini a lavorare con I'apparecchio. Conservare I'apparecchio al di fuori della portata dei bambini.
« Posizionare I'apparecchio sulla superficie piana e stabile.
« L’apparecchio € destinato solo per I'uso interno domestico.

« NON UTILIZZARE I'apparecchio se si porta il cardio stimolatore, di auricolari o simili dispositivi sanitari. Prima
dell’'uso dell’'apparecchio consultare il medico specialista.

« Spegnere I'apparecchio e toglierlo dalla presa, se si lascia incustodito o prima di aggiungere/ togliere gli accessori e
prima di pulizia.

« Assicurarsi che la vostra tensione corrisponde alle specifiche tecniche.
« A disposizione € un cavo di alimentazione corto e staccabile per evitare impiglio o inciampo.
« L'uso della prolunga si sconsiglia in quanto pud surriscaldarsi e causare il rischio di incendio.

« Nel caso in cui la prolunga viene utilizzata assicurarsi che la potenza elettrica &€ compatibile con I'apparecchio, la
spina & messa a terra e posizionata in modo tale che non si possa inciampare neanche accidentalmente.

« |l presente apparecchio non € destinato per I'uso dalle persone (compresi i bambini) con le capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte o con insufficienza di esperienze e di conoscenze se non vi sia la supervisione o non
sono state fornite le istruzioni relative all'uso dell’apparecchio da persona responsabile della loro sicurezza.

« Nel caso in cui mancano alcune parti, sono rotte, danneggiate o logorate interrompere I'uso dell’apparecchio
finché non saranno eseguite le riparazioni e/o non saranno installati i pezzi di ricambio dal fornitore.

« Non utilizzare il presente apparecchio in modo che ¢ in contrasto con le istruzioni del produttore potrebbe
decadere la garanzia.
< La manipolazione o disposizione non corrette possono comportare danni alle cose o alle persone.

« Assicurarsi che I'apparecchio sia posizionato sul luogo ben ventilato in distanza sufficiente dalle superfici calde,
dai materiali infiammabili (a esempio tende e tovaglie) e dal’ambiente umido.

« Non appoggiare I'apparecchio sulla superficie di piano cottura.

« Non manipolare con il cavo di alimentazione sopra i bordi/angoli taglienti o superfici calde.

« Non trascinare neanche non tirare I'apparecchio per il cavo di alimentazione.

« Non appoggiare il cavo di alimentazione nella vicinanza di fori di ventilazione quando esso € acceso.

« Non toccare neanche non sostare in vicinanza del foro dell’apparecchio quando & acceso.

« Durante I'esercizio dell’apparecchio non coprire I'alimentazione neanche sfiato di aria.

* Non coprire mai I'apparecchio con altri oggetti.

« Non utilizzare I'apparecchio se si verifica il danno alla spina, al cavo principale o all’apparecchio stesso.
« Durante I'esercizio non esporre la spina o il cavo alle temperature elevate.

« Nel caso in cui il cavo si surriscalda interrompere 'esercizio dell’apparecchio.

« Non immergere I'apparecchio in acqua, non sciacquarlo sotto 'acqua corrente o non tenerlo nel’ambiente
bagnato/umido (non riguarda gli accessori).

« Non versare I'acqua sui componenti elettrici o connettori.

< Non tirare la spina se avete le mani bagnate.

« Durante I'esercizio non movimentare I'apparecchio in nessun modo.

« Durante I'esercizio non toccare le superfici calde/ spazio interno dell’apparecchio.

« Durante o immediatamente dopo la cottura non toccare gli accessori. Per movimentare gli accessori
potenzialmente caldi utilizzare sempre i guanti da cucina.

« Non inserire materiali metallici o altri materiali conduttori nei fori di sfiato in quanto vi € il pericolo di folgorazione.
« Non utilizzare alcun altro accessorio diverso dall’'originale.

« Non utilizzare I'apparecchio con il timer esterno o con il sistema di comando remoto.

« Non inserire nell'apparecchio gli oggetti infiammabili come la carta o le materie plastiche.



« Non accendere I'apparecchio se la spina non & regolarmente collegata nella presa al muro.
« Non utilizzare il prodotto se durante I'esercizio si riscontra qualsiasi problema.
« Non condividere la presa con altri dispositivi in quanto esiste il pericolo di danneggiare la presa o causare I'incendio.

« L’apparecchio ha la spina polarizzata (un paletto piu largo dell’altro) quindi la spina deve essere indirizzata
bene in modo tale da entrare nella presa dell'apparecchio.

« Durante I'uso dell’apparecchio e durante 'estrazione del cibo prestare attenzione al vapore caldo uscente
dall'apparecchio.

« Nel caso in cui si vede il fumo uscente dall'apparecchio togliere immediatamente la spina dalla presa.
« Dopo la terminazione dell’esercizio dell’apparecchio assicurasi che I'apparecchio sia spento e scollegato dalla rete.
« Prima dello smontaggio o della pulizia lasciare I'apparecchio a raffreddare per un periodo di 30 minuti.

« Protezione contro surriscaldamento: L’apparecchio non funzionera se la protezione contro surriscaldamento &
attiva. Prima di riavviare togliere la spina dalla presa e attendere finché I'apparecchio si raffredda completamente.

Schema principale
« COPERCHIO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA CALDA

ALIMENTAZIONE DI
ARIA

PANELLO DI
CONTROLLO DI
FRIGGITRICE AD
ARIA CALDA

] E Ef] [[[T]

SFIATO DELL’ARIA

PANELLO DI
CONTROLLO DI
PENATOLA A
PRESSIONE




Panello di controllo

« ACCENDERE/SPEGNERE: Premere per accendere/spegnere. L'impostazione di base &€ 180 °C e 15 minuti.
« SCELTA DI PRESELEZIONE: Premete per cambiare la preselezione di cottura
« DISPLAY DIGITALE: Visualizza la temperatura e I'orario

DISPLAY DIGITALE

SCELTA DI T l | . IMPOSTAZIONE DI
PRESELEZIONE (AN (.00 W g TEMPERATURA
© Uy 1Juuy
START/ —_____IMPOSTAZIO
PAUSA 4] @ NE DI TIMER

PRESELEZI
ONI DI
COTTURA

AUMENTO DI
TEMPERATURA/TIMER

[—V

DIMINUZIONE DI |
TEMPERATURA/TIMER} ACCENDERE/

SPEGNERE
PRESELEZIONE DI TEMPERATURA (°C) MINUTI
COTTURA
“]‘g' Patatine 200 15
congelate
& Pesce 160 15
é Hamburger 185 13
@ Pizza 185 15
[({] ) 175 25
&@s Bistecca
0& Cosce di 200 22
pollo
-_\}‘g»ljb Patatine 160 30
fresche
g
& roo 180 40
Asciugatura 80 2ore
)}S\ Grigliata 160 10
% Verdure 180 15
"X“ Decongelare 50 5




MIN-MAX TEMP | TEMPERATUR INFORMAZIONI
ALIMENTO QUANTITA (g) e} A (°C) AGGIUNTIVE
(MIN.)
PATATE E
PATATINE FRITTE
Sottili patatine fritte congelate 350 - 600 15-16 200
Grosse patatine fritte 350 - 600 15-20 200
congelate
Patatine fritte di casa 350 - 600 10-16 200 Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Spicchi di patate caserecci 350 - 600 10 -24 180 Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Cubi di patate caserecci 350 - 600 10-24 180 Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Schiacciate di patate Hash 200 15-18 180
Browns
Patate gratinate 450 15-18 200

CARNE E POLLAME

Bistecca 100 - 8-12 180
500
Costolette di maiale 100 - 10-14 180
500
Hamburger 100 - 7-14 180
500
Rotolo con wurstel 100 - 13-15 200
500
Cosce di pollo 100 - 18- 22 180
500
Petto di pollo 100 - 10-15 180
500
SNACK
Involtini primavera 100 - 15-20 200 Utilizzare il
300 semilavorato
Crocchette di pollo 100 - 4-17,5 200 Utilizzare il
congelate 500 semilavorato
Bastoncini di pesce 100 - 6-10 200 Utilizzare il
congelati 500 semilavorato
Bastoncini di mozzarella 100 - 8-10 180 Utilizzare il
congelati 500 semilavorato
Anelli di cipolla congelati 450 15 200 Utilizzare il
semilavorato
Verdura riempita 100 - 10 160

500




MIN-MAX TEMP | TEMPERATUR INFORMAZIONI
ALIMENTO QUANTITA (g) o A (°C) AGGIUNTIVE
(MIN.)
COTTURA AL FORNO

Torta 250 20-25 160

Quiche 350 20-22 180

Muffin 250 15-18 200
Prelibatezze dolci 350 20 160

Preparazione

1. Posizionare I'apparecchio sulla superficie piana e stabile e collegare nella presa al muro.

. Durante I'esercizio lasciare intorno dell’apparecchio almeno 13 cm di spazio libero.

. Assicurarsi che il cavo di alimentazione € ha la lunghezza sufficiente per poter essere collegato

comodamente alla presa.

NOTA: Prima del primo uso pulire gli accessori con I'acqua calda, sapone e spugna non abrasiva. Asciugare la parte
interna e esterna dell’apparecchio con un panno asciutto. Verificare se dall’apparecchio risultano tolti tutti gli adesivi
e tutte le targhette dall'imballo.

2. Friggitrice ad aria calda: Impostare la temperatura desiderata e timer per 10 minuti. Premere il pulsante Start per

preriscaldo dell’apparecchio




3.Friggitrice ad aria calda: Impostare la temperatura desiderata e timer per 10 minuti. Premere il pulsante Start per
preriscaldo dell’apparecchio
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Cottura

1. Inserire gli ingredienti nell’accessorio desiderato e dopo nella pentola interna.
. Non riempire troppo gli accessori e neanche la pentola

. Per inserire gli accessori/la pentola nell’apparecchio utilizzare i guanti da cucina.



« Posizionare il coperchio della friggitrice e gli elementi di controllo si illuminano.



3. Premere il tasto Accendere/Spegnere.

il

4. Scegliere la preselezione di cottura e/o impostare la cottura manualmente




5. Premendo il tasto Start avviare la cottura.
« In caso di necessita interrompere la cottura e aggiungere/

!

6. Friggitrice ad aria calda: Cuocere il cibo in modo uniforme nel seguente modo:
« Scrollare o girare il cibo
- Dopo l'estrazione della pentola dall’apparecchio utilizzare i guanti da cucina e scrollare/girare il cibo.
- Reinserire la pentola nell’apparecchio e continuare la cottura.

D el
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7. La cottura & terminata quando il timer raggiunge il valore 0. L’apparecchio emette il suono e si spegne o
manterra il cibo caldo.

8. Per togliere gli accessori/la pentola e togliere il cibo utilizzare i guanti da cucina.
NOTA: Non scordare a posizionare gli accessori/la pentola sulla superficie stabile al di fuori della portata di
oggetti infiammabili.
Dopo la terminazione della cottura spegnere I'apparecchio e scollegare dalla rete elettrica. Non
movimentare I'apparecchio e non nasconderlo neanche sul proprio posto finché non & completamente

freddo.
x
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Cottura

« Per movimentare gli accessori potenzialmente caldi utilizzare sempre i guanti da cucina.

= Non riempire troppo gli accessori e neanche I'apparecchio.

« Durante il preriscaldo non inserire gli alimenti nell’apparecchio.

« Gli ingredienti piu piccoli richiedono un periodo di cottura un po piu breve rispetto agli ingredienti pit grandi.
« Scollare o girare il cibo durante la cottura pu6 aiutare a evitare la cottura non uniforme.

« Impostare il timer per la meta del tempo di cottura in modo tale che I'apparecchio avvisi quando bisogna scollare o
girare il cibo.

« Non cuocere i cibi troppo e non bruciarli.

« Non mangiare il cibo bruciato. Eliminare tutti i resti degli alimenti bruciati.

« E possibile utilizzare anche piccola quantita di olio per fare il cibo croccante non aggiungere pero troppo olio.
« L'impasto pronto richiede un tempo di cottura minore rispetto all'impasto fatto in casa.



Pulizia ed immagazzinamento

« Prima dello smontaggio o della pulizia scollegare e lasciare I'apparecchio a raffreddare per un periodo di 30 minuti.

« Dopo ogni uso pulire 'apparecchio, le parti staccabili e gli accessori.

« La parte esterna e interna dell’apparecchio pulire con un panno morbido e I'acqua calda.

« Pulire gli accessori con I'acqua calda, con il detergente delicato e con la spugna non abrasiva o con un panno. Nel
caso in cui sia necessario immergere le parti in acqua calda.

« Solo gli accessori sono adatti per lavastoviglie. Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

« Per pulire I'apparecchio non utilizzare i detergenti forti e corrosivi.

= Non pulire 'apparecchio con gli attrezzi in metallo o con i detergenti abrasivi.

* Non appena le parti sono completamente asciutte assemblare di nuovo e immagazzinare I'apparecchio in un luogo

fresco e asciutto.

PROBLEMA

Tensione nominale 220-240V
Frequenza nominale 50 Hz
Potenza di friggitrice ad aria calda 1500 W
Potenza di pentola a pressione 1000 W
CAUSA SOLUZIONE

L’apparecchio non &
collegato
correttamente

Collegare nella presa messa a
terra

L’apparecchio non
funziona

Timer non & impostato

Impostare il timer

Il coperchio non & chiuso

Chiudere completamente il
coperchio

Gli ingredienti fritti non

Troppi ingredienti

Inserire le dosi piu piccole

sono pronti

Temperatura impostata & troppo
bassa, il periodo di cottura
troppo breve

Aumentare la temperatura,
aumentare il periodo
di cottura

La dose degli ingredienti & troppo
alta e gli ingredienti sono stesi
uno sull’altro

Togliere alcuni ingredienti o
scrollare/girare la pietanza nella
meta della cottura

Gli ingredienti sono fritti in maniera
non uniforme

Gli ingredienti non sono freschi o
non sono preparati in modo
corretto

Assicurarsi che si stanno usando
gli ingredienti freschi e preparati
correttamente per la frittura
(aggiungere I'olio ecc.)

Certi ingredienti sono meglio
utilizzare nella friggitrice
ad aria calda

Utilizzare gli ingredienti
freschi o snack pronti
(semilavorati)




Il cibo fritto non & croccante

E necessario aggiungere un po di
olio

Passare leggermente gli
ingredienti con un po
di olio

Gli ingredienti sono umidi

Asciugare gli
ingredienti prima
della cottura

Dall’apparecchio fuori esce
fumo bianco

Il cibo nella friggitrice & grasso

Una piccola quantita di fumo
bianco € normale, asciugare gli
ingredienti per eliminare olio in

eccesso

Gli accessori contengono sempre i
resti di grasso dall'uso
precedente

Pulire bene gli accessori




